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Station 4 / Arbeitsblatt 7: Getreidearten

Aufgabe: Verbinde die Abbildungen der Getreidearten mit ihren Namen und überlege, wie die Getreideart genutzt wird. 
 

Weizen Roggen Gerste Mais Hafer
 
 
 
 

        

 
 
 
 
 
 
 
 
 

        

 
 
 
 
 

        

... wird zu Bier verar- 
  beitet. In Form von  
  Graupen schmeckt  
  es in Suppen. 
 

 ... liefert den Rohstoff 
  für Produkte wie  
  Cornflakes, Grieß  
  und Popkorn. 
 

 ... wird mithilfe  
  von Sauerteigen  
  zu herzhaften,   
  dunklen Broten  
  verbacken. 
 

 ... lässt sich als Beilage  
  und für Suppeneinlagen 
  verwenden oder als  
  Flocken verzehren. Als  
  Futtermittel lieben es  
  Pferde. 

 ... hat sehr gute  
  Backeigenschaften.  
  Aus den Mehlen  
  entstehen lockere    
  Torten, Brote,  
  Kuchen und Kekse. 
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Station 4 / Kontrollblatt 7: Getreidearten
 

Weizen Roggen Gerste Mais Hafer
 
 
 
 

        

 
 
 
 
 
 
 
 
 

        

 
 
 
 
 

        

... wird zu Bier verar- 
  beitet. In Form von  
  Graupen schmeckt  
  es in Suppen. 
 

 ... liefert den Rohstoff 
  für Produkte wie  
  Cornflakes, Grieß  
  und Popkorn. 
 

 ... wird mithilfe  
  von Sauerteigen  
  zu herzhaften,  
  dunklen Broten  
  verbacken. 
 

 ... lässt sich als Beilage  
  und für Suppeneinlagen 
  verwenden oder als  
  Flocken verzehren. Als  
  Futtermittel lieben es  
  Pferde. 
 

 ... hat sehr gute  
  Backeigenschaften.  
  Aus den Mehlen  
  entstehen lockere  
  Torten, Brote,  
  Kuchen und Kekse. 
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   M
aterial:G

etreidearten
 - 

A
rbeitsblatt 

- 
K

ontrollblatt 
 �

 dazu G
etreidetheke

M
aterial: 

- 
P

lexiglassäulen  

- 
verschiedene G

etreidearten  

- 
3-M

inuten-Infos zu den entsprechenden G
etreidearten 

- 
P

lexiglasständer für die B
roschüren  

- 
kleine P

lastiktütchen, S
chaufeln zum

 A
bfüllen 

- 
zw

ei B
iertische  

In den P
lexiglassäulen sind verschiedene G

etreidearten abgefüllt (W
eizen, R

oggen, G
erste, 

H
afer, M

ais).  

D
ie S

chüler füllen P
roben in die P

lastiktütchen ab und stecken die dazugehörigen i.m
.a-

B
roschüren dazu. D

iese können sie m
it nach H

ause nehm
en.  
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S
tation 4 / A

rbeitsblatt 8: G
etreide selber m

ahlen 

S
chaut euch das W

eizenkorn-M
odell an und zeichnet eine kleine S

kizze. 

B
eschriftet diese m

it den B
egriffen: K

eim
ling, Schale und M

ehlkörper. 
 

 
   N

un m
ahlt aus W

eizenkörnern M
ehl: 

  
- 

M
ahlt die W

eizenkörner in der G
etreidem

ühle. 
 

- 
S

iebt das gem
ahlene G

etreide m
it dem

 großen Sieb N
um

m
er 1 in die Schale

N
um

m
er 1. 

 
- 

S
chüttet die R

ückstände aus dem
 S

ieb in die Schale N
um

m
er 2. 

 
- 

S
iebt das M

ehl aus Schale N
um

m
er 1 noch einm

al m
it dem

 feinen Sieb N
um

m
er 2 

in die S
chale N

um
m

er 3. 
  A

ufgaben:
 

S
chaut euch die B

estandteile der drei S
chalen unter dem

 M
ikroskop oder der Lupe 

an. 
 O

rdnet den S
chalen folgende B

egriffe zu: Schrot, grobes M
ehl, feines M

ehl 
  

S
chale N

um
m

er 1: _________________________ 
 

S
chale N

um
m

er 2: _________________________ 
 

S
chale N

um
m

er 3: _________________________ 
   

Ist das M
ehl, das ihr selbst gem

ahlen habt, V
ollkornm

ehl oder A
uszugsm

ehl? 
 ________________________________ 
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S
tation 4 / K

ontrollblatt 8: G
etreide selber m

ahlen 
 S

chale N
um

m
er 1: grobes M

ehl 
 S

chale N
um

m
er 2: S

chrot 
 S

chale N
um

m
er 3: feines M

ehl 
 D

as selbstgem
ahlene M

ehl ist V
ollkornm

ehl.   

  


