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i.m.a aktuell

Termin:

Lehrerkongress des Bauernverbands
Schleswig-Holstein am 3.9.2016 bei
der Messe Norla, Rendsburg: Thema
des Kongresses ist .Landwirtschaft
als Keimzelle des landlichen Raums”.
Danach Eintritt zur Norla fur Kongres-
steilnehmerinnen kostenlos. Anmel-
dung unter Tel. 04331-127721 oder
per Mail an s.dreyerfbvsh.net.

Termin:

Unter dem Motto . Landwirt schaf(f)t
Heimat” findet in diesem Jahr das 126.
Bayerische Zentral-Landwirtschafts-
fest (ZLF) in Miinchen statt. Mit ver-
schiedenen Infosdulen ist der im.a
eV. dieses Mal mit von der Partie. Be-
suchen Sie uns vom 17.9.-25.9.2016,
Theresienwiese/Miinchen!

ErlebnisBauernhof mobil mit

i.m.a-Wissenshof:
auf der Land & Genuss - Natur,
Garten und Lebensart | Messe
Westfalenhallen Dortmund -
29.9.-3.10.2016, je 10.00-18.00 Uhr
Miinsterplatz Bonn -
6.-8.10.2016, je 10.00-18.00 Uhr

Erste Ergebnisse der Studie

Die Natur steht bei jungen Leuten ho-
her im Kurs als bisher angenommen.
Wie eine erste Trendanalyse der Studie
ergibt, verbinden Jungen und Madchen
zwischen 12 und 15 Jahren mit der Na-
tur v.a. .Freiheit” und .Abenteuer”. Die
gerade abgeschlossene bundesweite
Befragung von tausend Kindern und
Jugendlichen stellt zudem fest, dass
die Natur den jungen Menschen einen
wichtigen .,Ausgleich” zu ihrem Alltag
in Schule und Elternhaus bietet. Damit
raumen diese ersten Ergebnisse mit
manchem Vorurteil auf.

Mehr als 80 Prozent der Befragten
sitzen nicht nur vor dem Computer,
sondern sind regelmafig in der Natur
unterwegs. Nur weniger als ein Drittel
findet es ,uncool” hinauszugehen. Das
sind die ersten Ergebnisse der bundes-

.Fokus Naturbildung”

weiten Studie .Fokus Naturbildung”, :
die im Auftrag des Deutschen Jagdver- :
bands e.V., i.m.a - information.medien.
agrar e.V. und der Schutzgemeinschaft :
Deutscher Wald Bundesverband elV. :

durchgefiihrt wurde.

Die endgiltigen Resultate der detail- :
reichen Studie erwarten die Verbande :
bis zum Spatherbst 2016. lebens.mit- :
tel.punkt wird berichten.

Intensive Erlebnisse rund um Landwirtschaft und
Ernahrung in der Grofistadt Hamburg

Mit erneuerten und auf die Zielgruppe abgestimmten Angeboten war der im.a : A iy
e.V. der Publikumsmagnet des .ErlebnisBauernhof mobil”, der im Rahmen des : nnette Muller-tlemm

.MoPo-Kinderfestes” am 9. und 10. Juli 201

Blomen” stattfand. Mit tatkraftiger Unterstitzung von Schiilerlnnen der Fachschu-

Kinder begeistern. Fotos unter www.facebook.com/InformationMedienAgrar

15.-18.11.2016: EUROTIER 2016 IN HANNOVER

Voranmeldungen zur ,,Schiiler-Rallye” ab sofort moglich
Vom 15. bis 18. November 2016 heiflen Tierhaltungsprofis wissbegierige Schi-
lerlnnen wieder herzlich willkommen! Hierzu bietet der i.m.a e.V. in Zusammen-

arbeit mit dem Landvolk Niedersachsen erneut seine beliebte Schiiler-Rallye
(ab 5. Klasse) an. Voranmeldungen unter info@ima-agrar.de.

Find us on:

facebook.

Neuigkeiten, Fotos, Veranstaltun-
gen und Termine per App direkt
aufs Smartphone - jetzt kostenlos
downloaden!
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EDITORIAL

Liebe Leserinnen und Leser,

bei der wochentlichen familiaren De-
batte, was wir am Wochenende und
an den folgenden Tagen essen moch-
ten, kam der Wunsch seitens der Kin-
der auf, mal wieder Brathahnchen
zu essen. Grofle Begeisterung auf
mitterlicher Seite, eher Unwillen auf
vaterlicher Seite: Ich liebe es, das
Tier im Ganzen zuzubereiten und zu
essen, habe es auch als Kind schon
spannend gefunden - inklusive In-
nereien. Mein Mann dagegen hasst
Essen, .das ihn anschaut” - er be-
vorzugt die zubereiteten Teilstlcke.
Mir ist es aber wichtig, dass Kinder frih lernen, woher ihr Essen
kommt. Und dazu gehort auch, zu erkennen, dass Fleisch von Tie-
ren stammt, was im Fall des Brathahnchens besonders gut nach-
vollziehbar ist. Unsere Kinder sollen respektieren, was auf ihren
Tellern landet.

Daher finde ich unseren Unterrichtsbaustein fir die Primarstufe
zum Gefllgel besonders wichtig. Er gewahrt einerseits Einblick
in die moderne Gefligelhaltung, andererseits macht er deutlich,
woher unser Brathahnchen kommt. Mithilfe des zweiten Unter-
richtsbausteins erlernen Grundschiilerinnen und Grundschiler
die wichtigsten Hygieneregeln im Umgang mit Lebensmitteln.

Die beiden Sekundarstufenbausteine greifen sehr schon in-
einander. Der Unterrichtsbaustein .Im Dienste des Ganzen:
Okosystem-Dienstleistungen und Landwirtschaft” ist die inhalt-
liche Klammer unserer Serie rund um Biodiversitat. Der zweite
Baustein .Landwirtschaft per Multikopter”™ vertieft passend die
Dienstleistungen von Nitzlingen am Beispiel der Schlupfwespe
Trichogramma - diesmal von der Hightech-Seite aus.

Neugierig geworden? Dann freuen Sie sich auf die vor Ihnen lie-

gende Ausgabe und auf die Umsetzung mit |hren Schilerinnen
und Schilern. Viel Freude dabei wiinscht Ihnen

de Shpl= h—uf

Dr. Stephanie Dorandt - Redaktionsleitung

lebens.mittel. e ©im.a

Mobbing in der Schule:
Immer mehr ,Bauernopfer™?
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Nur sauber bleibt lecker
Hygiene beim Umgang mit Lebensmitteln

Guck mal, wer da pickt
Einblick in die Gefligelhaltung
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Im Dienste des Ganzen
Okosystem-Dienstleistungen und Landwirtschaft

Landwirtschaft per Multikopter

Mit Technik und Nitzlingen
gegen den Maiszlinsler
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Kurz und knackig

\'4

KONNTE SCHULE MACHEN: SOLIDARISCHE LANDWIRTSCHAFT

Aufgrund von fehlen-
den Markten, zu nied-
rigen Preisen und dem
Dickicht an Subventio-
nen kdnnen immer we-
niger Menschen von der
Landwirtschaft leben.
Die Situation beschleu-
nigt den Strukturwandel
hin zu weniger und gro-
Beren Betrieben. Im-
mer mehr Betriebe in
Deutschland setzen auf
ein anderes Modell der
Bewirtschaftung, die so-
genannte ,solidarische Landwirtschaft” (kurz SoLaWi). Die Idee ist
nicht neu: Einzelne Hofe arbeiten bereits seit fast 30 Jahren nach
diesem Prinzip. Derzeit erlebt dieses Konzept einen Boom.
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Gemeinsamer Einsatz bei der Weilkohlernte.

.Bei weiterhin sinkenden Marktpreisen, wie z.B. bei der Milch,
bleiben die Landwirte auf Investitionskosten sitzen, die sie dann
nicht mehr zurickzahlen kénnen. So ein Milchviehstall kostet
einiges und man kann den Kihen schlecht sagen, dass sie jetzt
Orangensaft geben sollen, weil da die Erlése hther sind”, so Ha-
rald Seitz vom aid infodienst e.V. Mit dem SolLaWi-Konzept l6sen
sich Betriebe aus dieser Marktabhangigkeit: Eine Gruppe von Ver-
brauchern unterstiitzt einen Bauernhof mit festen Mitgliedsbei-
tragen und teils mit eigenem Arbeitseinsatz. Im Gegenzug werden
die Ernteertrage unter den Mitgliedern verteilt. Mehr dazu in der
aid-Broschire .Solidarische Landwirtschaft - Gemeinschaftlich
Lebensmittel produzieren”, zu beziehen unter shop.aid.de.

Diese Art der Landwirtschaft und ihre Vor- und Nachteile kdnnen
gut einen Projekttag oder eine Projektwoche fillen, angeknipft
an den Unterricht in Geografie, Wirtschaft usw. Einen passenden
Unterrichtsbaustein finden Sie in einer der nachsten Ausgaben
von lebens.mittel.punkt.

Quelle: auf Basis des aid-Newsletters Nr. 28 vom 13.07.2016

Zu Heft 25 .Neugestaltung lebens.mittel.punkt.”

Ich empfinde das neue Layout als sehr Uber-
sichtlich und ansprechend. Es sind allgemeine
Infos vorhanden zu bestimmten Themen, aber
diese sind auch hilfreich fir den Unterricht auf-
gearbeitet. Die Arbeitsblatter (Sekundarstufe]
gefallen mir gut.

Berit Schwindt, Bremen

Das neue Layout wirkt sehr ansprechend. Die
informativen Texte werden sehr gut durch Fotos,
Grafiken, Arbeitsblatter und farblich hervorge-
hobene Zusammenfassungen und weitergehende
Tipps erganzt. Weiter so!

Dirk Wilke, Landwirtschaftskammer
Nordrhein-Westfalen, Miinster

Das Lehrermagazin ist ein wichtiges Medium
fir unsere Arbeit mit Lehrkraften - fachlich und
sachlich fundiert. Das neue Layout macht Lust
und Laune im Heft zu schmokern. Wir werden es
weiterhin warmstens empfehlen. Danke fir die
Anregungen rund um Landwirtschaft und Ernah-
rung. Wir freuen uns auf jede neue Ausgabe.
Bernd Weber, Hessischer Bauernverband,
Friedrichsdorf

Vielen herzlichen Dank fiir die positive Riick-
meldung zu unserem Heft 25 in neuer Aufma-
chung. Wir haben uns sehr dariiber gefreut!
Ihre Redaktion

Wenn auch Sie uns lhre Meinung/Kommenta-
re zum neuen Layout oder zu den behandelten
Themen senden mochten, freuen wir uns iiber
Ihre Zuschriften! Aus Platzgrinden kénnen wir
ggf. nicht immer alle Leserbriefe verdffentli-
chen und behalten uns vor, diese zu kirzen.

Interaktive Karten zur Pflanzenherkunft

Neue spannende Karten zeigen, woher unsere Nahrung
bzw. unsere Kulturpflanzen eigentlich stammen. Die
Vorfahren vieler Pflanzen, die wir heute als heimisch
auf unseren Feldern und in unseren Garten betrachten,
wuchsen urspringlich ganz woanders. Oft wurden de-
ren Wildformen an ihren Ursprungsorten domestiziert
und Uber Jahrtausende zu unseren heutigen Kultur-
. pflanzen weitergezichtet und global verbreitet.
——— (o Die Studie .Where our food
pm— L, . crops come from” des Internati-
|_, onal Center for Tropical Agricul-
ture (CIAT) zeigt, dass sich die
weltweite Nahrungsproduktion
und das Nahrungsangebot aus
vielen Pflanzen zusammen-
setzen, die sich wiederum auf
eine Vielzahl von verschiedenen
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Zentren der Diversitat aufteilen. Die Forscher errechne-
ten, dass knapp 70 Prozent der heute weltweit konsu-
mierten und angebauten pflanzlichen Lebensmittel nicht
heimischen Ursprungs sind. Viele Pflanzen sind mittler-
weile sogar in ganz anderen Regionen der Welt typisch,
z.B. werden Obstbananen aus Sidostasien heute v.a. in
den afrikanischen Tropen und Stidamerika angebaut. Tei-
le der Erndahrung sind aber noch ganz traditionell, z.B.
Reis in Ostasien.

Ihre Ergebnisse lieBen die Forscher in eine Reihe von
sehr anschaulichen, interaktiven Grafiken einflie3en, die
unter http://blog.ciat.cgiar.org/origin-of-crops/ verfig-
bar sind und spannende Ansatze fiir den Englisch-, Geo-
grafie-, Biologie- und bilingualen Unterricht bieten.

Quelle: auf Basis des DLG-Mitglieder-Newsletters 26/2016 vom
01.07.2016

©im.a o lebensmittel.
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Vorbeigeschaut und
nachgefragt

Mehr Gelassenheit
und Achtsambeit
im Schulalltag

Immer mehr ,,.Bauernopfer”?

Lehrkrafte und Landwirtsfamilien berichten Beunruhigendes: Tierquéler
und Umweltsiinder wiirden sie genannt - die Kinder von Landwirtinnen und
Landwirten. In der Schule wiirden sie zunehmend nicht nur ausgrenzt, son-
dern auch ausgestoflen. Im wahrsten Sinne des Wortes: Handgreiflichkeiten
gegen Jungen und Mddchen ,vom Hof" ndhmen zu. Alltag an unseren Schu-
len? Und die Lehrerinnen und Lehrer? Schauen hilflos zu?

Ein krasses Erlebnis hatte Markus
(16). Er schreibt, seine Mitschiilerinnen
wirden .von den Lehrern aufgefor-
dert, den Bauernsohn fertigzumachen”.
Kaum vorstellbar. Gleichwohl erleben
nicht nur Landwirtinnen, sondern zu-
nehmend auch deren Kinder, wie die
Stimmung im und auf dem Land kippt.
Genossen die Bauern einst Hochach-
tung, weil sie fur die Nahrung der Be-
volkerung sorgen, so werden sie in Zei-
ten von Debatten Uber ,Glyphosat” und
.Massentierhaltung” zur Zielschreibe

lebens.mittel. e ©im.a

von Kritike(r)n in NGQOs, Medien und
anderen .(schlecht] informierten Krei-
sen”. Und die Bauernkinder kommen
in Sippenhaft. Dabei ist die Reaktion
ihrer Schulkameradlnnen oft nur ein
Spiegelbild des Meinungsbildes in de-
ren Familien. Eines haben alle gemein-
sam: wenig Wissen. Wer z.B. beklagt,
dass Rinderhalter zur Schadigung der
Ozonschicht beitragen, verkennt, dass
der Methanausstof3 der Tiere gerade
mal zu 2,8 Prozent zum Treibhaus-
effekt beitragt, die Erzeugung von

Der Ratgeber soll Lehr-
kraften helfen, im Um-
gang mit Ausgrenzung
und anderen Heraus-
forderungen im Schulalltag besser
umzugehen. Auch auf das Verhalten
bei .Diffamierungen” wird einge-
gangen, auf Lehrer- und Schiler-
rollen bei Auseinandersetzungen
und die ..natlrlichen Feinde” in den
Lehrer-Schiler-Beziehungen.
Anhand typischer Szenen aus
dem Unterrichtsalltag werden die
.Kampfschauplatze” beleuchtet
und Losungsvorschlége geboten.
Insgesamt wird der .Lebensraum
Schule” aufschlussreich, in einer
leichten Sprache und mit ein we-
nig Humor analysiert.

Mehr dazu in einer ausfihrlichen
Rezension im i.m.a-Newsletter
Mai/Juni 2016 unter www.ima-
agrar.de — Newsletter-Archiv.

3-2016



Vorbeigeschaut und
nachgefragt

Ricarda Rabe ist Pastorin und
Referentin fiir Kirche und
Landwirtschaft bei der Ev.-luth.
Landeskirche Hannover.
Sie berat Familien und
berichtet von ihren Erfah-
rungen.

lebens.mittel.

Ricarda Rabe: Es gibt (fast] fla-
chendeckend Beratungsangebote
fir Familien von landwirtschaftli-
chen Betrieben. Die Einrichtungen
beraten Familien in allen Themen-
bereichen, die sie belasten. Dort
geht es u.a. um Mobbing. Auch
Lehrkrafte konnen sich melden.
Die Beratungsstellen kénnen ggf.
weitere Kontakte vermitteln.

L.m.

R.R.: Wenn irgend madglich einen
Besuch auf dem Betrieb machen!
Und ob die Exkursion stattfindet,
das entscheiden nicht die Tater in
der Klasse! Die Lehrer stehen da-
bei sehr in der Pflicht, nicht ihre
Privatmeinung zu unterrichten,
sondern der Klasse einen diffe-
renzierten Blick zu ermdglichen.
Uber die Landwirtschaftskam-
mern, -amter, Landfrauen und
Bauernverbande lassen sich auch
entsprechende Lehrerfortbildun-
gen organisieren. Teilweise ist es
notig, die Eltern mit einzubinden -
je nach Jahrgangsstufe.

l.m.

R.R.: Auch hier hilft Aufklarung.
Eine Unterrichtseinheit zu den
Berufen aller Eltern lenkt den Fo-
kus weg vom Landwirt(skind) und
dahin, was in anderen Branchen
fir Herausforderungen bestehen,
welche Verantwortung und auch
Freude mit einem Beruf einher-
geht.

Und noch ein Tipp: Stallgeruch
wird heute nicht mehr akzeptiert.
Sollte ein/e Schilerin tatsachlich
nach Stall riechen, sollte die Lehr-
kraft behutsam darauf hinweisen,
eventuell mit den Eltern Rick-
sprache halten.

Ihre Meinung und Erlebnisse zu
diesem Thema? Schreiben Sie uns:
redaktionf@dima-lehrermagazin.de

3-2016

Strom und Warme aber zu den grofiten
Klimakillern zahlt. Doch auch die Kritiker
an der Landwirtschaft haben es gerne
warm und hell.

Eltern und Landwirtinnen in Sorge
Da kann der Besuch auf einem Bau-
ernhof erleuchtende Wirkung haben.
Das dachte sich Landwirtin Imke Jans-
sen, als ihre Tochter weinend aus der
Schule kam und berichtete, wie sie we-
gen ihrer Herkunft gemobbt wurde.
Doch die Klasse wollte nicht . auf einen
doofen Bauernhof”, wo man in einem
.Dreckloch” lebe. Diese und ahnliche
Geschichten horen die Menschen am
landwirtschaftlichen Sorgentelefon in
Niedersachsen haufiger, seit immer we-
niger Menschen einen Bezug zur Land-
wirtschaft haben.

Agnes Witschen, Vizeprdsidentin des
Deutschen LandFrauenverbandes [(dlv],
hat inzwischen o&ffentlich gemacht,
dass in der von ihr betreuten We-
ser-Ems-Region immer mehr Bau-
ernfamilien Uber Mobbing ihrer Kinder
klagen. In manchen Fallen helfe dann
nur noch ein Schulwechsel und dort das
Verheimlichen des elterlichen Berufs.
Witschen pladiert jedoch fir einen offe-
nen Umgang mit der Problematik.

Mobbing - ein allgemeines Problem
Bundesweit werden fast dreiflig Prozent
aller Kinder und Jugendlichen in ihrer
Schulzeit mit Mobbing konfrontiert, hat
die Deutsche Gesellschaft fur Kinder-
und Jugendpsychiatrie, Psychosomatik
und Psychotherapie festgestellt. Schul-
schwanzen, Angst und Depressionen
sind bei den Gemobbten oft die Folgen.
Die Betroffenen kommen nicht aufgrund
einer Schwache in diese Situation. Was
von der Norm abweicht (z.B. Herkunft,
Gewicht, GroBe), bietet der Gruppe An-
griffsflache und Gelegenheit fir Han-
seleien bis hin zu richtigem Mobbing.
Doch wie sollen Lehrkrafte reagieren,
wenn (Bauern-JKinder in der Klasse ge-
mobbt werden? Zunachst ist es egal, wa-
rum ein Kind gemobbt wird. Erst wenn es
gelingt, sich in die Komplexitat aus indi-
viduellen Geflihlen aller Beteiligten hin-
einzufinden und diesen Prozess zu mo-
derieren, kénnen auch die thematischen
Ursachen behandelt werden.

Kein AuBienseiter, sondern Experte: Wenn
Pflanzen und Tiere Thema sind, kénnen ,,Bau-
ernkinder” mit Praxiswissen punkten.

Dialog und Wissen hilft

Viel leichter ist es natirlich, durch Wis-
sensvermittlung potenziellem Mobbing
die Basis zu entziehen. Doch die Ver-
mittlung landwirtschaftlichen Wissens
steht nur selten im Lehrplan. Es kommt
also auf das Engagement der einzelnen
Lehrkraft an, sich eines Themas anzu-
nehmen, das momentan nicht hoch im
Kurs steht. Wie das funktionieren kann,
zeigt Jan Stollberg. Der Gymnasialleh-
rer nutzt seinen Mathematik- und Phy-
sikunterricht dazu, um z.B. den nebuld-
sen Begriff der ,Massentierhaltung” zu
klaren. Stollberg stammt .vom Hof" und
hat festgestellt: .Heute kann man si-
cherlich nicht mehr so im Stall spielen,
wie wir es gemacht haben, und daher
muss die Schule auch in diesem Gebiet
Aufklarungsarbeit leisten.” Mit Projek-
ten wie ,EinSichten in die Tierhaltung”
oder dem .Lernort Bauernhof” gibt es
dafur viele Angebote, speziell auch fir
Schulklassen. Nicht selten kommentie-
ren einst kritische Kinder nach einem
Bauernhofbesuch: .Das war toll, das
habe ich mir so nicht vorgestellt.”

Portal mit vielen Infos und Tipps fir Schilerinnen, Lehrkrafte und EL-
tern unter www.schueler-gegen-mobbing.de

Beratung speziell fir Landwirtinnen und deren Familien unter
www.landwirtschaftliche-familienberatung.de und www.asg-goe.de
sowie unter www.kirchliche-dienste.de/arbeitsfelder/laendlicher_raum/
Evangelische-landwirtschaftliche-Familienberatung

©im.a o lebensmittel.
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Facher: Sachkundeunterricht zum
Thema Ernahrung und Gesundheit

Die Schiilerinnen und Schiiler
verstehen die Hintergriinde, warum
Hygiene wichtig ist;
lernen die wichtigsten Regeln der
personlichen Hygiene sowie der
Kichen- und Lebensmittelhygiene;
setzen das Gelernte praktisch bei der
Zubereitung von einfachen Speisen in
der Klasse um.

Nur sauber bleibt lecker

Hygiene beim Umgang mit Lebensmitteln

Wer mit Kindern kocht, kann ihnen quasi nebenbei und ganz praktisch viel
Wissen iiber Lebensmittel und Ernahrung vermitteln und mit ihnen die wich-
tigsten Hygieneregeln einiiben. Dazu bietet sich die Zubereitung einfacher
kalter Speisen - auch im Klassenraum - mit Milchprodukten, Obst und Ge-
miise an, z.B. Obstsalat, Krdauterquark und Brotgesichter. Die Kinder werden
sicherer im Umgang mit Lebensmitteln und verzehren stolz ihre eigene ge-

sunde Pausenmahlzeit.

SACHINFORMATION
Lebensmittelverderb und
Infektionswege

Beim Thema Lebensmittelhygiene
geht es um zweierlei: zum einen um
den Lebensmittelverderb und damit
indirekt auch um Lebensmittelver-
schwendung bei falscher Lagerung.
Winzige Mikroorganismen sind schuld
an mikrobiologischen Veranderungen,
die Lebensmittel ungenief3bar ma-
chen. Bakterien, Hefen oder Schim-
melpilze vermehren sich in einer
warmen, feuchten Umgebung und
unter Anwesenheit von Luftsauerstoff
manchmal explosionsartig. Bei Bak-
terien und Hefen sieht das blofle Auge
diesen Vorgang nicht. Schimmel bildet
dagegen weif3e oder farbige Flecken.
Zum anderen konnen verdorbene bzw.
mit Mikroorganismen verunreinigte
Lebensmittel krank machen. Bakteri-
en (z.B. Campylobacter, Escherichia
(E.) coli, Salmonellen) oder Viren (z.B.
Noroviren) verursachen Durchfall oder
Erbrechen. Andere Bakterien (z.B.
Chlostridien, Listerien) fiihren zu noch
schwereren Erkrankungen. Um das
zu verhindern, gilt es die wichtigsten
Ubertragungswege von Krankheitser-

lebens.mittel. e ©im.a

regern zu kennen und abzuschneiden.
Die wichtigsten drei Wege sind: Bei
der Kontaktinfektion gelangen Krank-
heitserreger meist von ungewasche-
nen Handen auf Lebensmittel, bei der
Kreuzkontamination von unreinen,
mikrobiell belasteten auf verzehrfer-
tige Lebensmittel. Tropfcheninfektion
nennt man es, wenn Menschen Krank-
heitserreger durch Niesen oder Hus-
ten auf Lebensmittel Ubertragen.

Sauberes Kind und

blitzblanker Tisch

Lebensmittelhygiene bedeutet zual-
lererst personliche Hygiene. Fir Kin-
der steht dabei das richtige Hande-
waschen oben an. D.h. bevor sie sich
Lebensmitteln zuwenden, nach jedem
Gang zur Toilette und nach jedem
Niesen oder Naseputzen waschen
sich die Kinder ihre Hande grind-
lich mit warmem Wasser und Seife.
Danach trocknen sie sich an einem
sauberen Handtuch ab. Lange Haare
binden die Kinder zum Zopf, Uhren
und Schmuck verstauen sie in ihren
Taschen und Wunden versorgen sie
mit einem Pflaster. Eine von zu Hause
mitgebrachte saubere Schiirze oder

ein grofles T-Shirt runden die person-
lichen Hygienevorbereitungen ab.

Als Néachstes ist der Arbeitsplatz
dran: Die Kinder rdumen Hefte, Bu-
cher und Federtaschen in ihre Ran-
zen, reinigen den Tisch mit einem
sauberen feuchten Lappen und orga-
nisieren die bendtigten Kichengerate
und Lebensmittel: Messer, Sparscha-
ler und Schneidbrettchen gehoren in
unmittelbare Greifndhe; Waschschis-
seln, Abfallbehalter und Lebensmittel
kommen fir alle in der Gruppe gut er-
reichbar in die Tischmitte. Von spezi-
ellen Hygieneseifen und -sprays ist an
dieser Stelle abzuraten.

Lebensmittelqualitat liberpriifen
Sehr wichtig ist auflerdem eine ein-
wandfreie Qualitat der Lebensmittel.
Dafir ist das Mindesthaltbarkeitsdatum
(MHD] eine hilfreiche Richtschnur, be-
sonders bei empfindlichen
Lebensmitteln wie Milch und
Joghurt, Fleisch und Wurst.
Das MHD besagt, wie
lange z.B. die unge-
offnete Milch ihre
Eigenschaften
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zu 100 Prozent behalt, wenn sie ord-
nungsgemal gelagert wurde. Es ist
aber kein .Wegwerfdatum”. Jeder kann
selbst mit Augen, Nase und Mund ent-
scheiden, ob bspw. ein .abgelaufener”
Joghurt noch gut ist. Das ist dann der
Fall, wenn er gut aussieht, riecht und
schmeckt. Auf der anderen Seite kann
auch ein Lebensmittel, dessen MHD
noch nicht Uberschritten ist, schlecht
sein, z.B. weil es falsch gelagert wur-
de. Es heif3t also immer genau hinzu-
schauen und sich nicht blind auf das
MHD zu verlassen.

Ein sichtbares Zeichen fiir Verderb ist
Schimmel auf der Oberflache von z.B.
Brot oder Kase. Doch neben weiflen
oder grinen Schimmelflecken be-
steht Schimmel auch aus einem un-
sichtbaren Fadengeflecht, das tief in
das Lebensmittel hineinragen kann.
Daher wandern angeschimmelte Le-
bensmittel vorsichtshalber komplett
in den Mall.

Kein MHD tragen loses Obst oder Ge-
muse. Hier achtet man beim Einkaufen
genau darauf, dass nur frische und un-
beschadigte Ware in den Korb gelangt.

Lebensmittel hygienisch verarbeiten...
Milchprodukte wie Joghurt und
Quark, frisches Obst und Gemise
oder Vollkornbrot eignen sich gut, um
kleine kalte Speisen im Klassenraum
zuzubereiten, wenn keine Lehrki-
che zur Verfligung steht. Bringen die
Kinder selber Milchprodukte von zu
Hause mit, sollten diese in einer klei-
nen Kihltasche transportiert und in
der Schule aufbewahrt werden. Aus
Naturjoghurt, Quark und frischen
Frichten der Saison ldsst sich eine
sliBe Zwischenmahlzeit bereiten; aus
Quark mit Krautern und Rohkost ein
herzhafter Belag fir das Pausenbrot.
Bei der Zubereitung lernen die Kin-
der reine Arbeiten - z.B. das Verriih-
ren einer Quarkspeise - von unreinen
Arbeiten - z.B. Putzen von Obst und
Gemise - zu trennen. Sie sammeln
Abfalle nicht auf dem Tisch, sondern
lassen sie direkt in den Milleimer
wandern. Beim Abschmecken verhin-
dern sie durch die Verwendung von
zwei Loffeln, dass Keime aus dem ei-
genen Speichel auf das Lebensmittel
gelangen. Und wer niesen oder hus-
ten muss, dreht sich schnell von den
Lebensmitteln weg und niest in die
Ellenbeuge. Das mag sich anfangs et-
was merkwdirdig anfihlen, wird aber
schnell zur Gewohnheit.

...und richtig aufbewahren

Die richtige Lagerung von Lebens-
mitteln verhindert einen vorzeitigen
Verderb - zu Hause und auf dem Weg
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Obst und Gemiise
im Kiihlschrank

Obst und Gemiise

bei Raumtempe-
ratur

Apfel (langer als

Ananas sieben Tage)

Apfel (weniger als

sieben Tage) Aprikosen
Bananen Brombeeren
Zitrusfrichte Erdbeeren

Melonen Heidelbeeren
Mango Himbeeren
Gurken Kirschen
Kartoffeln Weintrauben
Knoblauch Brokkoli
Kirbis Blumenkohl
e
Tomaten Kohl
Zucchini Mohren
Blattgemise
Spinat

in die Schule. Was gehort in den Kihl-
schrank und was ins Vorratsregal?
Was halt sich ohne Kihlung im Ranzen
bis zur zweiten Pause? Wahrend lan-
ger haltbare Lebensmittel wie Musli,
Schokolade oder verschlossene Kon-
serven im Regal bzw. Schrank lagern,
gehdren leicht verderbliche Lebens-
mittel wie Milch, Joghurt, Quark und
Kase, Fleisch, Wurst und Fisch sofort
nach dem Einkauf in den Kihlschrank.
Auch angeschnittenes Obst und Gemi-
se, angebrochene Safte und Marme-
lade, Eier und Butter halten sich dort
am besten. Ebenso Reste von Selbst-
gekochtem oder Kuchen. Sie werden
in geschlossenen Gefaflen und Dosen
oder mittels Frischhaltefolie luftdicht
verpackt. Bei Milchprodukten verhin-
dert das zugleich, dass sie Fremdgeri-
che von z.B. Kdse annehmen.

Bei ganzem, nicht bereits schon an-
geschnittenem Obst und Gemise
hangt der perfekte Lagerort von Sorte
und Reifegrad ab. So reifen Birnen bei
Zimmertemperatur nach und werden
weicher und sifler. Auch Kiwi, Nekta-
rinen, Pfirsiche und Pflaumen reifen
bei Zimmertemperatur und konnen
dann noch etwas im Kihlschrank
gelagert werden. Bananen werden

LINK- UND MATERIALTIPPS

dagegen im Kihlschrank braun und
Tomaten verlieren ihr Aroma, bleiben
also besser draufien (vgl. Infotabelle).

METHODISCH-DIDAKTISCHE
ANREGUNGEN

Der Baustein beginnt mit einer Pla-
nungsrunde fir ein grofles Frihstick:
Die Kinder suchen sich aus, wer wel-
che Speisen in Gruppen zubereiten
mochte, z. B. Quarkspeise mit frischen
Frichten und Vollkornbrot mit Krau-
terquark und Gemise. Mit Arbeits-
blatt 1 planen sie, was sie dazu in der
nachsten Stunde mitbringen missen.
Im Idealfall kaufen die Kinder die be-
notigten Lebensmittel selber ein, be-
achten dabei das MHD und achten bei
losem Obst und Gemiise darauf, dass
es frisch und einwandfrei ist.
Auflerdem Uberlegen die Kinder bei
der Planung: Warum ist Hygiene so
wichtig beim Hantieren mit Lebens-
mitteln? Was hat sie mit Gesundheit
und Lebensmittelverschwendung zu
tun? Wie stellen Schilerlnnen fest,
ob ein Lebensmittel .gut” ist? Nach
der Beantwortung dieser Fragen er-
arbeiten die Kinder die wichtigsten
Hygieneregeln im Umgang mit Le-
bensmitteln. Jede Regel kommt auf
eine bunte Tonpapierwolke, die fir
alle sichtbar in der Klasse aufgehangt
wird. Bei Bedarf hilft das Merkblatt
(Download), das die Kinder spéter als
Kopie fir ihre Mappe erhalten.

Zu Beginn der .Kochstunde” lesen
die Kinder reihum noch einmal laut
alle Hygieneregeln von den Wolken
vor. Dann finden sie sich in Gruppen
zusammen und machen sich an die
Arbeit. Arbeitsblatt 2 liefert die ent-
sprechenden Rezepte. Nach dem Ver-
zehr der selbst zubereiteten Speisen,
raumen die Kinder die Klasse auf und
machen alles sauber - auch das gehort
dazu.

Wer das Thema Lagerung im Haus-
halt vertiefen mochte, kann im An-
schluss gut das Material von .Zu gut
fur die Tonne” behandeln (s. Linkkas-
ten). Auch die Sammelkarte widmet
sich dem Thema (s. S. 15/16). Sie gibt
Tipps fur die Lagerung der Zutaten und
von eventuellen Resten.

» Unterrichtskonzept .Ernahrungsfiihrerschein” des aid infodienst fir
Kinder der 3. Klasse: alle Infos dazu unter www.aid.de und auf dem
YouTube-Kanal des aid - jeweils unter dem Stichwort ,Ernahrungsfih-
rerschein”, z.B. Videoclip ..Sicher schneiden”

» Arbeitsblatter zum Thema richtige Lagerung von der Initiative .. Zu gut
fur die Tonne” des Bundesministeriums fir Ernahrung und Landwirt-
schaft unter www.zugutfuerdietonne.de — Grundschule = Thema 3
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NAME DATUM

HYGIENE
ARBEITSBLATT1 | -

Was brauchen wir?

(1) Besprecht die Hygieneregeln und lest euch die Rezepte durch. Kreuzt an, was ihr braucht.

(O Schiirze oder altes, sauberes T-Shirt O Gemiise

(O Haargummi

O Gummistiefel

(O GroBe Schiisseln

(O Kleine Schisseln O Reis

O Kochtopf (O Mandeln

(O Schneidbrett (O Haferflocken

(O Messer O Krauter

(O Sparschaler (O Salz und Pfeffer

O Grofe Loffel O Quark

O Suppenkelle (O Nudelsieb

O Kiihltasche (O Miillschale/-eimer

O Zitrone O Probierlsffel

(O Naturjoghurt (O Geschirr und Besteck fiir alle
(O Obst (O Geschirrtiicher und Spiillappen

O Spiilmittel und Seife

(O Sonstiges

(2 Vereinbart, wer was mitbringen soll. Schreibe auf:

Ich bringe mit:

Jeder bringt fur sich mit:

(3 Besprecht, wie ihr Messer, Verderbliches und Zerbrechliches am besten transportiert.
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NAME

HYGIENE
ARBEITSBLATT2 |

DATUM

Obstsalat

Sucht euch mehrere Obstarten aus, die euch gut schmecken und die gerade Saison haben.

Zutaten und Material

(fir 6 Personen):

1 Zitrone, ein grof3er Becher
Naturjoghurt, mehrere Arten
Obst, z.B. 2 Apfel + 3 Bananen
+ 3 Pfirsiche oder Nektarinen +
kleine Schale Kirschen, Trau-
ben, Pflaumen oder Beeren
(Erd-/Heidel-/Himbeeren); nach
Belieben auch Mandeln oder
Haferflocken

Kiichenutensilien:

1 grof3e und mehrere kleine
Schisseln, 1 grofler Loffel,
Schneidebretter, Messer, Zitro-
nenpresse

Anleitung:
1. Wascht die Obstarten, die mit Schale gegessen werden, grindlich

mit Wasser ab.

2. Ist die Schale nicht zum Verzehr geeignet? Zieht oder schneidet sie

dinn ab.

. Schneidet ungenief3bare Teile wie Stangel, Blatter oder

Druckstellen ab.

. Hat das Obst dicke Kerne? Halbiert es und entfernt die Kerne.
. Halbiert die Zitrone und presst sie aus.

6. Schneidet alle Obstarten in Scheiben oder kleine Stlicke. Gebt sie

in die grof3e Schiussel und traufelt nach und nach etwas Zitronen-
saft darlber. Verrihrt das Obst vorsichtig.

7. Serviert den Obstsalat in kleinen Schalen mit etwas Joghurt und

Mandeln/Flocken obenauf.

O e

Brotgesichter mit Gemiise und Quark

Sucht euch mehrere Gemusearten aus, die euch gut schmecken, z. B. Mohren, Paprika, Frihlings-
zwiebeln, Cocktailtomaten, Kohlrabi, Gurke, Radieschen oder kleine Maiskolben.

Zutaten [fiir 4 Personen):

1 Packchen Quark, 1/2 Bund
Petersilie, 1/2 Bund Schnitt-
lauch, 3-4 EL Milch, Pfeffer,
Salz, verschiedene Gemiise
z.B. 1 Mohre, 1 Paprika,

1/2 Gurke, 4 Cocktailtomaten
oder Radieschen, Vollkornbrot
(pro Person 1-2 Scheiben)

Kiichenutensilien:

1 grof3e und mehrere kleine
Schisseln, 1 grofer Loffel,
pro Kind: 1 Schneidebrett,

1 Messer, 1 Schalmesser,

1 Teller/Brettchen

10 3-2016 « ©i.m.a * lebensmittel.

Anleitung:

1.

Wascht die Krauter, schuttelt sie trocken und schneidet sie ganz
klein.

.Verruhrt den Quark mit den Krautern und der Milch in der

groflen Schissel. Schmeckt ihn mit Pfeffer und Salz ab. Stellt
ihn kihl.

. Wascht das Gemiise, das mit Schale gegessen wird, grindlich

mit Wasser ab.

. Schneidet ungenief3bare Teile wie Stangel oder Druckstellen ab.
. Ist die Schale nicht zum Verzehr geeignet? Schneidet sie dinn

mit einem Schalmesser ab.

6. Hat das GemUise Kerne? Halbiert es und entfernt die Kerne.

7. Schneidet das Gemise in kurze Streifen oder kleine Sticke und

stellt es in kleinen Schiisseln bereit.

. Bestreicht die Brote mit dem Quark und legt mit dem Gemuse

Gesichter darauf. |hr konnt das GemUse auch so naschen und in
den Quark dippen.




Guck mal,

wer da pickt

Einblick in die Geflugelhaltung

Bereits vor Tausenden von Jahren haben die Menschen Gefliigel domestiziert. Seit-
dem spielen Gefliigelfleisch und Eier eine wichtige Rolle als Nahrungsquelle. Heute
ist die Gefliigelwirtschaft, u.a. mit der Haltung von Hdahnchen und Puten, ein wich-
tiger Teil der deutschen Land- und Erndhrungswirtschaft. Dieser Unterrichtsbau-
stein nimmt die Kinder mit auf einen Rundgang durch einen modernen Hahnchen-
stall und zeigt ihnen den Weg vom befruchteten Ei bis zum Hahnchenschenkel.

SACHINFORMATION

Niitzliche Gefliigelarten

Zoologisch betrachtet ist ..Gefliigel” eine
zusammenfassende Bezeichnung fir
Wirbeltiere der Klasse Vogel (Aves), die
als Nutztiere (Hausgefligel] geziichtet
werden und zum Verzehr geeignet sind.
In Deutschland haben die Gefligelarten
Hahnchen (Haushuhn) und Pute (Trut-
hahn) als Nutztiere eine grofle Markt-
bedeutung. Ihre Haltung dient heute v.a.
der Erzeugung von Geflugelfleisch. Von
weiterer wirtschaftlicher Bedeutung
sind auch Ganse und Enten. Neben ih-
rem Fleisch - besonders zu Festtagen -

Geflugel
zahlt zu den
altesten Nutz-
tieren der

Menschen.

werden ihre Federn und Daunen nach
dem Schlachten mit moderner Tech-
nik aufbereitet und dienen - wie schon

HUHNCHEN- ODER HAHNCHENFLEISCH?

Als Masthahnchen werden sowohl die weiblichen als auch die mannlichen Tie-
re bezeichnet. Die Tierart heifit allerdings .Huhn" und das Fleisch daher . Hiih-
nerfleisch”, auch wenn oft ,Brathahnchen” gesagt wird. Regionale Begriffe sind
Brathuhn, Broiler, Backhendl und Halber Gockel, Fachleute sagen Broiler. Zum
Verzehr werden mannliche und weibliche Tiere spezieller Gefligelrassen ge-

meinsam aufgezogen.

Unterrichtsbaustein
Primarstufe

Facher: Sachkunde-, Deutsch-,
Musik- und Kunstunterricht

Die Schilerinnen und Schiler
erkennen, dass Gefliigel schon lange
Zeit ein wichtiges Nutztier ist und zu
unserer Kultur gehort;
beschriften und malen den Korper
eines Hahnchens und die Erzeu-
gungskette von Gefligelfleisch;
ordnen Bildern eines modernen Ge-
fligelstalls Textbausteine zu, die die
Versorgung der Tiere erlautern;
beschaftigen sich mit Liedern und
Redewendungen, in denen Gefligel
vorkommt.

in vergangenen Zeiten - zum Befillen
von Bettdecken und als Dammmate-
rial. Die Haltung von Legehennen dient
zur Deckung des Bedarfs an Eiern und
den im Handel erhaltlichen Suppenhiih-
nern. Andere Gefligelarten wie Tau-
ben, Wachteln, Fasane, Perlhihner und
Straufle werden nur in sehr geringen
Anzahlen gehalten.

Gefliigel-Geschichte

Verschiedene Funde belegen die Haus-
gefligelhaltung bereits vor 7.000 Jah-
ren in Asien. Somit zahlt Gefligel zu
den altesten Nutztieren der Menschen.
Sein Fleisch und seine Eier sind seit
Jahrtausenden fester Bestandteil des
menschlichen Speiseplans, das zeigt
ein Blick in die kulinarische Geschichte
vieler Volker. Dazu zwei Beispiele: Das
alteste erhaltene Kochbuch der Antike
- .Uber die Kochkunst” (De re coquina-
ria) - aus dem ersten Jahrhundert nach
Christus enthalt bereits 17 Gefligelre-
zepte. Und der persische Arzt, Philo-
soph und Mathematiker Avicenna, der
von ca. 980 bis 1037 lebte, beschrieb in
seinen Werken bereits die positive Wir-
kung von Hihnersuppe. Die warmenden
Federn und Daunen haben schon die
alten Germanen vor 2.000 Jahren ge-
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nutzt. Und die Gefligelfedern der Gan-
se wurden vor etwa 1.500 Jahren als
Schreibgerat entdeckt. Der Gansekiel
war bis zum 19. Jahrhundert ein gangi-
ges Schreibinstrument.

Bis ins 20. Jahrhundert hinein war die
Gefligelhaltung noch kein eigenstandi-
ger Betriebszweig der Landwirtschaft
- im Gegensatz zu heute. Sie diente
der Selbstversorgung der Familie mit
Fleisch und Eiern, Uberschiisse wur-
den verkauft. Die Nachfrage nach Ge-
fligelfleisch stieg im letzten Jahrhun-
dert mit steigendem Wohlstand. Weniger
Familien hielten eigenes Gefligel. Der
Bedarf lie3 sich mit den traditionellen,
kleinbauerlichen Produktionsformen bald
nicht mehr decken. Groflere Betriebe
und Arbeitsteilung hielten Einzug.

Gefliigelfleisch: Heute beliebter denn je
Gefllgelfleisch ist bis heute ein belieb-
tes und schmackhaftes Lebensmittel.
Der Appetit der Deutschen auf Gefli-
gelfleisch wachst seit Jahrzehnten. Mit
19,8 Kilogramm Pro-Kopf-Verbrauch
im Jahr 2015 nimmt Gefligelfleisch
22,5 Prozent des gesamten deutschen
Fleischkonsums ein. Hahnchen und
Pute sind die beliebtesten Gefligelar-
ten: 2015 verbrauchte im Durchschnitt
jeder Deutsche 12,8 Kilogramm Hahn-
chenfleisch und 5,9 Kilogramm Pu-
tenfleisch. Mit hochwertigem Eiweif3,
zahlreichen wichtigen Nahrstoffen und
einem relativ geringen Fettgehalt kann
Gefligel einen wichtigen Beitrag fur
eine ausgewogene Ernahrung leisten.
Auflerdem ist es gut bekdmmlich und
die Auswahl sowie die Mdglichkeiten
der Zubereitung sind grofB.

Gefliigel ldsst sich lecker und vielseitig zube-
reiten, das macht es so beliebt.

Heutige Gefliigelhaltung

Der Strukturwandel in der deutschen
Landwirtschaft fihrte in den letzten
Jahrzehnten dazu, dass die Landwirte
sich haufig auf eine Tierart konzent-
rieren. Heute ist die deutsche Geflu-
gelhaltung arbeitsteilig organisiert
und gliedert sich in mehrere Erzeu-
gerstufen, die eng zusammenarbeiten:
die Elterntierhaltung mit angeschlos-
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An den Wassertranken steht den Hiahnchen jederzeit frisches Wasser zur Verfiigung.

senen Britereien, die Aufzucht, die
Schlachtereien und weiterverarbeiten-
de Betriebe. Auf jeder Stufe arbeiten
gut ausgebildete Spezialisten mit oft
langjahriger Erfahrung. Die rund 6.400
deutschen gefligelhaltenden Betrie-
be kennen sich mit den Bedirfnissen
ihrer Tiere bestens aus. Sie halten ihre
Herden in Stallen, die auf das Tierwohl
ausgerichtet sind. Hadhnchen und Puten
werden ausschliefilich in Bodenhal-
tung aufgezogen. Die Tiere konnen sich
in den Stéllen frei bewegen und natir-
lichen Verhaltensweisen wie Schar-
ren, Picken oder Staubbaden nach-
gehen. Mit modernster Technik kann
der Landwirt Stallklima, Beleuchtung
sowie Futter- und Wasserversorgung
im Gefllgelstall steuern und kontrol-
lieren. Mindestens zweimal am Tag
kontrolliert er seine Herde persdnlich.
Nur gut aufgewachsene und gesun-
de Tiere ermdglichen ihm, am Markt
erfolgreich zu sein. Aber nicht nur die
Gefligelhalter, auch Tierdrzte sowie
behordliche und unabhangige Kontrol-
leure Uberprifen die Geflugelhaltung
uber alle Stufen hinweg. In vielen Be-
reichen gelten in Deutschland stren-
gere gesetzliche Vorgaben als in den
europdischen Nachbarlandern.

METHODISCH-DIDAKTISCHE
ANREGUNGEN

Das Thema .Nutztiere” findet sich
in den Lehrplanen der meisten Bun-
deslander. Besonders in Klassen mit
einem hohen Anteil von Kindern mit
Migrationshintergrund ist es empfeh-
lenswert, das Thema am Beispiel des
Gefligels zu erarbeiten. Gegeniber

LINK- UND MATERIALTIPPS

Hahnchen und Pute bestehen keine re-
ligiosen Vorbehalte, wie dies bei ande-
ren Tierarten der Fall sein kann.

Zum Einstieg beschaftigen sich die
Kinder mit den Fragen .Welche Tie-
re zéhlen eigentlich zu Gefligel?” und
.Zu welchem Zweck wird Gefligel ge-
halten?”. Antworten darauf bietet der
Informationstext auf Arbeitsblatt 1. In
Einzel- oder Partnerarbeit l6sen die
Schulerinnen die Aufgaben zu den vier
Stufen der Gefligelfleischerzeugung.
Passend dazu kann die Vorderseite des
Unterrichtsposters ,Das Gefligel” ge-
meinsam angeschaut werden.

Auf .www.gefligel-macht-schule.de”
konnen die Kinder einen interaktiven
Rundgang durch einen Hahnchen- oder
Putenstall machen. Damit konnen sie
sich auf Arbeitsblatt 2 . Einblick in den
Gefligelstall” sowie das dazugehdrige
Extrablatt (zum Download] vorberei-
ten. Aber auch ohne den Stallbesuch
per Internet kénnen die Kinder mit den
Arbeitsblattern die Bestandteile eines
Stalls und deren Funktionen fiir das
Tierwohl kennenlernen. lhnen soll be-
wusst werden, dass Tiere besondere
Bedirfnisse haben, denen die Tierhal-
ter gerecht werden. Dabei sei erwahnt:
Tiere haben andere Bedirfnisse als
wir Menschen und sollten daher nicht
vermenschlicht werden.

Hahnchen, Gans und Co. begegnen uns
haufig in Geschichten, Liedern und Re-
dewendungen. Die Vielzahl der Uber-
lieferungen zeigt, wie eng das Gefllgel
kulturgeschichtlich mit der menschli-
chen Entwicklung verbunden ist. Dazu
eine ldee auf der Sammelkarte (Seite
15/16).

» Extrablatt und anknipfende Materialien in Heft 9 (Osterzeit ist Eierzeit)
und 10 (Gefliigelfleisch) unter www.ima-lehrermagazin.de

» Unterrichtsposter ., Das Gefligel” und 3-Minuten-Infos zu Huhn, Pute,
Gans und Ente unter www.ima-shop.de

» Die Seiten www.gefliigel-macht-schule.de und www.deutsches-gefliigel.de
bieten weiterfihrende Informationen rund um Gefligel aus Deutschland.
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NAME DATUM

 GEFLUGEL
ARBEITSBLATT1 | -

Nutztier Gefliigel

Der Mensch halt schon ganz lange Gefllgel. Friher hatten die Menschen auf dem Land ihr eigenes

Federvieh, um sich selbst zu versorgen. Zu besonderen Anlassen wurde ein Huhn geschlachtet und
gekocht. Heute leben viele Menschen in der Stadt und halten keine eigenen Nutztiere. Sie kaufen ihr
Fleisch im Supermarkt. Die Hahnchen dafir werden auf Gefligelhofen grof3gezogen.

@ Ubrigens: Aus den Eiern im Supermarkt kénnen keine Kiiken schliipfen, da sie nicht
befruchtet sind.

(@ Male die Tiere und ihr Produkt aus. Schreibe ihre Namen dazu.

@ Beschrifte die Zeichnung des Hahnchen mit den folgenden Begriffen:
Kamm, Schnabel, Hals, Auge, Brust, Fliigel, Schenkel, Fuf}

@ Ziehe bei dem ofenfertigen Hahnchen Linien von den pe .
Namen zu den beliebten Fleischteilen.

Hahnchenbrustfilet

Fliigel/Chicken Wings

Hahnchenschenkel

lebens.mittel. e ©Oim.a e 3-2016 13




NAME DATUM

GEFLUGEL
ARBEITSBLATT2 | .

Einblick in den Gefligelstall

Heute leben die Tiere in der Regel in grof3en, hellen Stallen. Die Kiken schlipfen aus ihren Eiern in
einer Briterei. Die Hahnchen wachsen dann in Stallen eines Betriebs zur Aufzucht auf. Als Mast-
hahnchen werden sowohl die weiblichen als auch die mannlichen Tiere bezeichnet. Die Bilder zeigen
dir, wie es in einem Hahnchenstall aussieht.

(@ Schneide die sechs Textkidsten und sechs Fotos mit Uberschrift aus. Klebe sie an den richtigen
Stellen in die groB3e Malvorlage.

@ Zeichne Tiere ein, die im Stall leben und male das grofie Bild fertig aus.

Fenster fiir Tageslicht

. Hier kénnen die Tiere immer : Den Tieren steht immer frisches : Sie verteilen die Luft im Stall. Sie
. fressen, wann sie mochten. . Wasser zur Verfiigung. . sorgen dafiir, dass den Tieren
: : ¢ besonders im Sommer nicht zu
¢ heif3 wird.
. Durch sie haben die Tiere immer : Durch sie gelangt Tageslicht zu i Sie nimmt Ausscheidungen der
. frische, saubere Luft und ange- : den Tieren. ¢ Tiere auf und schiitzt die Tiere vor
: nehme Temperaturen im Stall. ¢ Kalte auf dem Boden. Sie kdnnen
: : ¢ darin picken, scharren und Staub
: baden.

Alle Fotos © ZDG
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Nachgedacht
und mitgemacht

Diese Sammelkarten kénnen Sie ausschneiden und mit den Unterrichtsbausteinen oder in einem eigenen Karteikasten archivieren. Viel Spaf3 beim Umsetzen!

Damit es lecker bleibt

Lebensmittel konnen verderben. Damit sie mog-
lichst lange frisch und lecker bleiben, ist die rich-
tige Lagerung wichtig. Manches kann Monate im
Schrank stehen. Andere Produkte gehoren in den
Kuhlschrank und halten nur wenige Tage oder Wo-
chen. Uberlege, wo zu Hause was im ungedffneten
Zustand steht. Kreise die Lebensmittel farbig ein:

blau = Kihlschrank, = Schrank

Milch Joghurt Konfitiire

Fleisch Kase Wurst

Apfel Kartoffeln Tomaten

Beeren Mohren Salat

Krauter Brot Nudeln

Dosengemiise (z.B. Mais, Bohnen) Eier

Trockenobst Miisli Mehl

Eine Stunde zum Abheben

Du willst mal einen kleinen Multikopter auspro-
bieren? Hier ein paar Tipps fur Neulinge:

Klare mit der Schule und deinen Eltern, wie du
im Falle von Schaden versichert bist.

Lies die Anleitung des Gerats genau durch und
suche dir einen grofien freien Platz/Raum.
Kalibriere, falls moglich, den Flugcontroller vor
dem Start.

Stelle dich .hinter” die Drohne. Probiere vor-
sichtig die Funktionen der Tasten und Hebel aus.
Lass dir Zeit und Ube erstmal das Starten und
Landen flach Uber weichem Boden. Je hoher
der Absturz, desto gréf3er die Schaden.

Fliege kurze Strecken ohne Vollgas und folge
der Drohne.

Halte dich von Zerbrechlichem und anderen Per-
sonen fern - egal, wie gut das Steuern klappt.
Plane Ladezeiten fir den kleinen Akku ein. Lan-
de, bevor der Akku fast leer ist, um Abstirze zu
vermeiden.

Ideen fir Fortgeschrittene

Das liebe Federvieh

Weil wir Geflligel schon so lange als Nutztier
halten, kommen Hihner, Puten, Ganse oder Enten
in ganz vielen Geschichten, Liedern und Rede-
wendungen vor. Erklare, was die Redewendungen
bedeuten. Vielleicht kannst du sie mal benutzen!

mit den Hihnern aufstehen
der Hahn im Korb sein
stolz wie ein Gockel

wie ein aufgescheuchtes Huhn herumlaufen
Auch ein blindes Huhn findet mal ein Korn.
mit jemandem ein Hihnchen zu rupfen haben
wie die Hihner auf der Stange
auf den Federball gehen

Unterirdisch tiberaus fleifig

Wenn es um den vermeintlich leblosen Boden
unter unseren Fiflen geht, wird immer wieder da-
von gesprochen, dass dort ganz viele Lebewesen
unverzichtbare Aufgaben Ubernehmen. Ohne sie
ware der Boden unfruchtbar. Ist das so? Wie han-
gen die Tiere im Okosystem Boden zusammen?

AL BAK BEN DEN EIN EN
FA GEN GEN N LAR LER
MER MER MIL PIL RE RI
SCHWAN SEK SPRING TE TEN
VEN WUR WUR ZE ZE ZEL
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Nachgedacht
und mitgemacht

Diese Sammelkarten konnen Sie ausschneiden und mit den Unterrichtsbausteinen oder in einem eigenen Karteikasten archivieren. Viel Spaf3 beim Umsetzen!

Das liebe Federvieh Damit es lecker bleibt

Singe mindestens eines dieser Lieder mit deiner

Klasse oder lest gemeinsam eine der Geschichten. ) ) )
Reste solltest du immer dicht verschlief3en.

Nutze einen Clip oder eine saubere Vorratsdose.

Reste fertiger Speisen packst du am besten
direkt nach der Mahlzeit in den Kihlschrank.

Widewidewenne heifit meine Puthenne
Fuchs, du hast die Gans gestohlen

Der Kickeriki-Hahn _ A Nimm immer nur so viel aus dem Kiihlschrank,
Suse, liebe Suse /Eia popeia, was raschelt im wie du wirklich brauchst.
Stroh?

Benutze einen sauberen Loffel, wenn du etwas
aus einer Packung herausnimmst.

Was haben wir Ganse fur Kleider an?

Verbrauche Reste mdglichst bald. Ideen fir
leckere Rezepte mit Resten gibt es viele, z. B.
unter www.zugutfuerdietonne.de — Prakti-
sche Helfer.

Die goldene Gans (Brider Grimm)
Der Fuchs und die Ganse (Briider Grimm)

Michel und die Hihner (aus .Michel bringt die

Welt in Ordnung”, Astrid Lindgren)

Max und Moritz (Erster und Zweiter Streich,

Wilhelm Busch] z
Nils Holgersson (Selma Lagerl&f] "

~ . D FUR p)g
—T"! [ 2 - '

5 - w

Unterirdisch iberaus fleifig Eine Stunde zum Abheben

bauen organische Substanz ab
und tragen zur Humusbildung bei. Sie reinigen
auch das Wasser im Boden.

Fliege hoher und weiter, aber nie aus deinem
Funkbereich heraus. Falls du viel Platz hast,

bauen organische Substanz ab. miss den Bereich vorher ab und markiere ihn,
Manche von ihnen leben in Symbiose mit Pflanzen z.B. mit Pylonen.
(Mycorrhiza) oder helfen gegen schadliche Insek- Ube das genaue Landen, z.B. auf einem mar-
tenlarven. kierten Stick Wiese oder Teppich.

Fliege bestimmte Formen, z.B. Kreise um eine
Pflanze oder Geraden entlang einer Rasenkante.
Bau dir einen Parcours, z.B. um Bicherstapel
herum und unter Stihlen durch.

betreiben nahe der Oberflache
mithilfe von Sonnenlicht Fotosynthese. Sie gewin-
nen so Energie bzw. Kohlenhydrate.

wie Amoben fordern als
Teil der Nahrungskette die Humusbildung.

und
sind als Rauber oder Pflanzenfresser Teil der
Nahrungskette. Sie treten teilweise als Schadlinge
oder als Nutzlinge gegen andere Schadlinge auf.

sind oft als Rauber Teil der Nah- Weitere Tipps zur Nutzung und zum Kauf
rungskette. Manche ihrer Arten fressen Pilzhy- von Spielzeug-Drohnen und Quadrokop-
phen. tern findest du unter

sind ein weiterer Teil der

Nahrungskette.

lockern den Boden und
walzen ihn um. Ihr Kot verbessert den Boden.

3-2016 « ©im.a o lebensmittel.



Unterrichtsbaustein
Sekundarstufe

Okosystem-Dienstleistungen und Landwirtschaft

Wer sich mit Okologie und der Bedeutung der Biodiversitit fiir den Menschen
beschiftigt, begegnet schnell dem Begriff ,.0kosystem-Dienstleistungen®.
Landwirtschaft ist aufs Engste damit verbunden. Der Baustein erklart den Be-
griff und verdeutlicht mit Beispielen die Zusammenhange.

SACHINFORMATION

Definition und Kategorien
Okosystem-Dienstleistungen sind die
Formen des Nutzens, die Menschen
von Okosystemen beziehen. GemaB
dieser Definition wurde das Konzept
der Okosystem-Dienstleistungen v.a.
durch das .Millennium Ecosystem
Assessment” bekannt, das von den
Vereinten Nationen 2005 weltweit ver-
offentlicht und ausgerufen wurde. Ins-
gesamt unterscheidet man vier Katego-
rien von Okosystem-Dienstleistungen:
.Bereitstellende Dienstleistungen”, v.a.
von Nahrung, sind die Kernaufgabe der
Landwirtschaft. Weitere solche Leis-
tungen der Natur sind Bereitstellung
von Wasser, Biomasse (Holz, Energie-
pflanzen, Fasern) und Medizin. .Unter-
stitzende Dienstleistungen” bilden die
Grundlage landwirtschaftlicher Pro-
duktion wie Bodenbildung und N&hr-
stoffkreislaufe (Nitrat, Phosphat] sowie
Erhalt der genetischen Vielfalt. .Re-
gulierende Dienstleistungen” sind von
grofer Bedeutung fir die Landwirt-
schaft. Es geht um Regulierung von Kli-
ma, Hochwasserschutz, Blitenbestau-
bung, Abbau von Verschmutzung und
Forderung der Wasserqualitat. ,Kul-
turelle Dienstleistungen” betreffen v.a.
die landwirtschaftlich gepragte Kultur-
landschaft, in der wesentliche Elemen-
te der biologischen Vielfalt (z.B. Vdgel,
Schmetterlinge) leben. Diese Kulturgi-
ter dienen Erholung, Tourismus, Land-
schaftsasthetik und Spiritualitat.

Die Bedeutung der Bodenorganismen
In unseren Bdden, also auch auf den
Feldern, leben unzahlige Lebewesen
(siehe Kasten). Durch unterstitzende
und regulierende Dienstleistungen tragt
diese Lebensgemeinschaft in ihrer
Gesamtheit zur landwirtschaftlichen
Produktion bei. Viele bauen Pflanzen-
material zu Humus ab. Manche sind
Schadlinge in der Landwirtschaft (z.B.
Drahtwirmer), andere fressen Bak-
terien (Nahrungskette), wieder andere
sind Rauber und helfen, Schadlinge zu
kontrollieren. Regenwirmer sind die
bekanntesten bodenbewohnenden Tie-
re. Von ihnen leben in Deutschland ca.
40 verschiedene Arten. Der Nutzen der
Regenwiirmer fir den Boden ist ge-
waltig: Sie fordern die Humusbildung,
indem sie Pflanzenteile in die Erde
ziehen, schichten den Boden um (.Bio-
turbation”) und fordern die Wasserhal-
tefahigkeit des Bodens (durch Kot und
Génge).
Humus, die Gesamtheit der toten orga-
nischen Substanz des Bodens, entsteht
durch die Nahrungskette des Bodens.
Er ist die Grundlage der Bodenfrucht-
barkeit. Es wird geschatzt, dass Boden
weltweit mehr Kohlenstoff speichern
als Luft und Vegetation zusammen.
Damit sind Boden nach den Ozeanen
der zweitwichtigste Kohlenstoffspei-
cher der Erde, ein wesentlicher Bei-
trag zum Klimaschutz. Etwa die Halfte
eines durchschnittlichen Bodens be-
steht aus Wasser und Luft. Im Poren-
system des Bodens, das durch Orga-
nismen gebildet wird, werden Wasser
und Nahrstoffe gespeichert und zu den
Wurzeln transportiert, Sauerstoff
kann eindringen. Humus spielt
eine herausragende Rolle
als Wasserspeicher. Die in
B¢ ihm gespeicherte Was-
sermenge kann das
o /wanzigfache seines
‘“ Trockengewichts er-
. reichen. Dies tragt
auch zum Hochwas-
serschutz bei.

Facher: Biologie, Erdkunde

Die Schilerinnen und Schiler

bearbeiten eigenstandig den Sachtext;
sortieren Beispiele von ¢kologischen

Leistungen in Kategorien;
stellen Nutzen und Maf3nahmen der

Menschen in einer Tabelle gegentiiber.

Bodenfunktionen erhalten und férdern
Damit die Boden diese Okosystemleis-
tungen weiter erbringen kdnnen, wen-
det die Landwirtschaft gezielt Maf3nah-
men zur Vermeidung von Erosion durch
Wind und Wasser, Verdichtung und
Nahrstoffverlusten an.

Wenn z.B. 1 Millimeter Boden abge-
spilt oder abgeweht wird, bedeutet das
bezogen auf 1 Hektar den Verlust von
ca. 13 Tonnen Oberboden. Pfligen quer
zum Hang bei Hanglagen oder begriinte

Lebewesen unter 1 m? Boden [schematisch)

Biomasse
Organismen Individuenzahl (g pro m?)
Bakterien 10™-10" 100-700
Pilze 10"-10™ 100-500
Algen 108-10" 20-150
Einzeller 107-10" 6-30
Fadenwirmer 106-108 5-50
Milben 20x 10°-40x 104 0,2-0,4
Springschwanze 20x 10°-40x 10° 0,2-4
Insektenlarven bis zu 500 Uber 4,5
Regenwilrmer 100-500 30-200

Quelle: K. Stahr, E. Kandeler, L. Herrmann & T. Streck

(2008): Bodenkunde und Standortlehre. UTB Taschenbuch.

Erosionsschutzstreifen vermeiden dies.
.Konservierende Bodenbearbeitung”
zielt darauf ab, mechanisches Wenden
des Bodens, wie z.B. beim Pfliigen Ub-
lich, zum Schutz der Vegetation zu ver-
mindern. Gegen die Verdichtung des
Porensystems des Bodens, v.a. durch
die Belastung mit schwerem Gerat,
hilft die Verminderung des Drucks auf
den Boden, etwa durch maoglichst ge-
ringen Luftdruck in den Reifen, durch
Breitreifen oder Raupenlaufwerke.

Wie alle Tiere, brauchen auch Boden-
tiere Nahrung. Hierzu dienen Zwi-
schenfrichte, die zwischen den Haupt-
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Unterrichtsbausteine
Sekundarstufe

kulturen angebaut werden und in den
Boden eingearbeitet werden. Dies sind
bspw. Raps, Olrettich oder die blau bli-
hende Phacelia, die gleichzeitig Honig-
bienen Nahrung (Tracht) liefert.

Niitzlinge helfen gegen Schadlinge
Als Gegenspieler von Schadlingen er-
bringen Nutzlinge wichtige regulie-
rende Dienstleistungen besonders fir
die Landwirtschaft. Einige wichtige
Vertreter seien hier genannt: Die Lar-
ve des Siebenpunkt, ein roter Marien-
kafer mit sieben schwarzen Flecken,
kann pro Tag bis 150 Blattlduse ver-
tilgen [s.u.). Die Larven der Florflie-
gen (mit goldenen Augen) kdnnen in
ihrer zwei- bis dreiwdchigen
Entwicklungszeit 500 bis
700 Blattlause fres-
sen. Die Larven der
Schwebfliegen sau-
gen in Blattlauskolo-
nien mit ihren Mund-
haken eine Blattlaus
nach der anderen aus.
Schlupfwespen leben als
Larve parasitar in
Insekten wie Rau-
pen oder Blatt-
ldusen. Raubmil-
I ben fressen v.a.
andere Milben, die
Schadlinge in Obst-
und Weinbau sind. Die
y Landwirtschaft  fordert
daher Nitzlinge, um Schadlings-
populationen niedrig zu halten. Dafir
werden verschiedene Nitzlinge ge-
ziichtet und freigelassen. Pflanzen-
schutzmittel werden vor der Zulas-
sung fir den Verkauf geprift, ob sie
Nutzlinge und Bestduber (s. unten)
schonen oder ihnen schaden und
welche Auflagen bei der Anwen-
dung zum Schutz der Populationen
zu beachten sind. Der .integrierte
Pflanzenschutz” basiert darauf, mog-
lichst wenig Pflanzenschutzmittel
einzusetzen. Die Okologische Land-
wirtschaft verzichtet weitgehend auf
synthetische Pflanzenschutzmittel und
Dingemittel und befolgt strengere
Auflagen zum Schutz der biologischen
Vielfalt und zur Schonung der Natur.
Daflr nimmt sie Ertragseinbuflen in
Kauf.

Alle Fotos © C. Kiinast

Die Agrarlandschaft Deutschlands
bietet vielfaltige Maoglichkeiten, Le-
bensrdume zu schaffen, die Nitzlinge
innerhalb und auBerhalb landwirt-
schaftlicher Flachen fordern, etwa zur
Uberwinterung oder nach der Ernte,
wenn auf den Feldern keine Nahrung
mehr zu finden ist. Dazu gehdren Aus-
gleichsflachen (Flachen, die ausge-
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Landwirtschaftliche Kulturen, die von Bestaubung profitieren

Obst Apfel, Birne, Pfirsich, Pflaume, Kirsche, Erdbeere, Melone, Himbeere
Gemiise Karotte, Paprika, Tomate, Kirbis, Zucchini, Ackerbohne
Agrargiiter Baumwolle, Raps

Samen und Niisse Sonnenblume, Mandel

Krauter

Basilikum, Salbei, Rosmarin, Thymian, Koriander

Futterpflanzen Luzerne, Klee

Atherische Ole Lavendel, Kamille

Zwischenfriichte Phacelia, Senf

wiesen werden als Ersatz fur Flachen-
verluste z.B. durch Baumafinahmen),
Bracheflachen (Felder, die ganz oder
teilweise aus der Bewirtschaftung ge-
nommen werden) und Eh da-Flachen
(ungenutzte kommunale Flachen, die
Platz fur 6kologische Optimierung bie-
ten, z.B. entlang von Verkehrswegen).

Vom Nutzen der Bliitenbestaubung
Viele landwirtschaftliche Kulturen
sind von dieser regulierenden Okosys-
tem-Dienstleistung ganz oder teilwei-
se abhdngig. Nicht nur die Honigbiene,
sondern auch Wildbienen und andere
Insekten gewahrleisten die Blitenbe-
staubung. Es gibt Schatzungen, wonach
der materielle Wert der Blitenbestau-
bung in Europa etwa 14,2 Milliarden
Euro pro Jahr betrdgt. Dazu kommt
die Leistung der Bestauber fur Wild-
pflanzen, von denen rund 80 Prozent
von Blitenbestaubern besucht werden.
Angesichts dieser Bedeutung ist der
Schutz der Blitenbestduber immens
wichtig.

Verschiedene landwirtschaftliche Kul-
turen dienen Blitenbestaubern mit
Pollen und Nektar als Nahrungsquel-
le: Raps, Sonnenblume, Obst und an-
dere bliihende Kulturpflanzen sowie
Zwischenfrichte und blihende Un-
tersaaten im Obst- und Weinbau. Zur
Forderung der hilfreichen Insekten
saen Bauern zusatzlich Blihsaaten als
Blihstreifen und -flachen aus. Sie stim-
men sich mit Imkern ab, damit Honig-
bienen zur richtigen Zeit am richtigen
Ort sind. Wildbienen bendtigen zusatz-
lich spezielle Lebensraume, um ihre
Nachkommen aufzuziehen. Das sind in
erster Linie sonnenbeschienene .Roh-
bodenbiotope” (vegetationsfreie Fl&-

LINK- UND MATERIALTIPPS

chen), Alt- und Totholz, Trockenmauern
und Lesesteinhaufen.

Zusammenfassung

Landwirtschaft ist ohne dkologische
Dienstleistungen nicht denkbar. Diese
Abhangigkeit ist wechselseitig: Land-
wirtschaft braucht fruchtbaren Boden,
Blitenbestaubung und Nitzlinge. Um-
gekehrt gilt aber auch, dass die Pfle-
ge und der Erhalt dieser ckologischen
Dienstleistungen eine Kernaufgabe der
Landwirtschaft ist. Jeder Bauer muss
Ertrage erwirtschaften und darauf ach-
ten, die Leistungen der Okosysteme
nicht nur kurzfristig zu nutzen, son-
dern auch langfristig zu bewahren. Das
Prinzip .Nutzen und Schiitzen” steht im
Mittelpunkt des Zusammenwirkens von
Landwirtschaft und denjenigen Orga-
nismen, die Okosystem-Dienstleistun-
gen erbringen.

METHODISCH-DIDAKTISCHE
ANREGUNGEN:

Der Baustein knilpft an den Bau-
stein zur Biodiversitat aus Heft 24 an.
Grundbegriffe der Okologie sollten den
Schulerinnen gelaufig sein. Sie lesen
diesen Text selbststandig und ergan-
zen das Schema zu den vier Kategorien
auf Arbeitsblatt 1. Die Aufgabe 2 er-
fordert u.U. eine Recherche in weiter-
fihrenden Materialien. Arbeitsblatt 2
stellt geblndelt gegeniber, inwiefern
die Menschen und ihre Landwirtschaft
NutznieBer der Okosystem-Dienstleis-
tungen sind und welche Mafinahmen
diese nachhaltig schitzen. Die Sam-
melkarte erldutert mit einem Ratsel
die (Dienst-]Leistungen der Bodenlebe-
wesen.

» Anknupfende Materialien u.a. in Heft 20 (Boden), 14 (Nutzlinge), 22
und 23 (Bestauber), 25 (Leguminosen) und 14 (Eh da-Fléchen) unter

www.ima-lehrermagazin.de

» Unterrichtsposter ,Unser Boden” unter www.ima-shop.de
» Informationen zur Wechselbeziehung von Landwirtschaft und Natur-
haushalt unter www.innovation-naturhaushalt.de
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OKOSYSTEMLEISTUNGEN
ARBEITSBLATT 1

Starke Leistung

Welche Dienstleistungen erbringen die Lebewesen und anderen Elemente des Okosystems fiir den Menschen?

(D Lies den Text und ergénze die Beispiele von Okosystem-Dienstleistungen im Schema, geordnet nach
den vier Kategorien.

regulierend /" unter-
stiitzend

Okosystem-

Dienst-
leistungen

bereit-

stellend kulturell

(@ Suche dir ein Beispiel aus und erlidutere mit wenigen Sitzen, wie die Natur diese ,,Dienstleistung”
erbringt.
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OKOSYSTEMLEISTUNGEN
ARBEITSBLATT 2

Nehmen und geben

Die Landwirtschaft arbeitet in und mit unserer Natur. Sie ist abhangig von vielen Okosystem-Dienstleistungen
und hat Einfluss auf viele Elemente des Okosystems.

Fiille die Tabelle mit wenigen Stichworten auf.

Bereich Braucht die Landwirtschaft fiir... Kann die Landwirtschaft schonen und fordern durch...
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Nitzlinge

Bestauber
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Unterrichtsbaustein
Sekundarstufe

Die Schilerinnen und Schiler
sammeln (Video-)Beispiele fir
den Einsatz von Multikoptern in der
Landwirtschaft;
beschreiben (groben) Aufbau und
Funktionen eines solchen Gerats;
erstellen ein Schaubild zur Anwen-
dung im biologischen Pflanzenschutz
am Beispiel des Maiszlnslers.

Landwirtschaft per Multikopter

Mit Technik und Nutzlingen gegen den Maiszuinsler

Drohnen bzw. Multikopter sind bei Technikfans richtig angesagt. Immer haufi-
ger sind die flinken, oft mit Kameras ausgestatteten Fluggerate am Himmel zu
sehen. Was kaum jemand weifB: Auch Landwirte nutzen Multikopter, v.a. fiir den
biologischen Pflanzenschutz - und weitere spannende Einsatzmaglichkeiten

zeichnen sich ab!

SACHINFORMATION:

Was sind Multikopter?

Multikopter ist der Uberbegriff fir die
auch als Drohnen bezeichneten unbe-
mannten Fluggerate, die von vier oder
mehr Rotoren angetrieben werden.
Nach der Anzahl der Rotoren heiflen
die gangigsten Modelle Quadrokopter,
Hexakopter und Octokopter mit vier,
sechs bzw. acht Antriebseinheiten.
Der .Pilot" steuert den Kopter per
Funk vom Boden aus. Alternativ fliegt
das Gerat GPS-gestiitzt per Autopilot
eine vorprogrammierte Flugbahn. Der
Pilot muss dann nur selten eingreifen.

Multikopter basieren meist auf einem
Rahmen mit Auslegerarmen fir die
Motoren und Rotoren. Der Rahmen halt
auch den Akku, die Flugsteuerung mit
GPS und ein Landegestell, weiterhin
bspw. eine Kamera oder andere Vor-
richtungen (s. unten). Fir einen stabi-
len Flug werden Lage und Beschleuni-
gung des Kopters im dreidimensionalen
Raum in Echtzeit erfasst und ausgegli-
chen. Ein weiteres Bauteil stabilisiert
z.B. die Kamera: Dieses sogenannte

lebens.mittel. e ©im.a

Gimbal ist eine Aufhangung, die mittels
Sensoren und extrem schnellen E-Mo-
toren die Bewegungen des Kopters
ausgleicht und so ruhige Aufnahmen
ermaoglicht.

Die von Multikoptern ausgehende Fas-
zination hat viele Griinde. Die freie Be-
wegung im dreidimensionalen Raum
macht dank GPS-gestitzter Steuerung
einfach Spafl. Ein Clou ist sicher auch

die Moglichkeit, Uber eine Kamera im
Freien die Welt aus einer neuen Per-
spektive zu entdecken - mit gewissen
Einschrénkungen [vgl. Kasten).

Viel mehr als Spaf und Freizeit

Als spannendes neues Hobby haben
Multikopter schon zahlreiche Freun-
de gewonnen, bei Polizei und Feuer-
wehr dienen sie zunehmend als wich-
tige Helfer. Eher unbemerkt halten die
Multikopter auch in der Landwirtschaft
Einzug: Sie erleichtern die (Fern-JEr-
kundung von Pflanzenbestdanden, da
sie mittels Luftbildern Hinweise, z.B.
zu Nahrstoffmangel, unterschiedlicher
Abreife oder zur Verunkrautung, geben

WAS DER GESETZGEBER ZU MULTIKOPTERN SAGT:

»

Erlaubte Flughdhe in Deutschland max. 100 Meter, Betrieb nurin Sichtweite.

» Generelles Verbot im Umkreis von 1,5 km um den Zaun der 16 internationa-
len Verkehrsflughafen in Deutschland sowie tber Menschenmengen, milita-
rischen Objekten, Kraftwerken und Krankenh&usern.

Ausbildung oder Lizenz fiir unbemannte Fluggerate bis 5 kg Gesamtgewicht

nicht erforderlich; Erfahrung im Modellflug ist aber sinnvoll.

Haftpflichtversicherung auch bei rein privater Nutzung vorgeschrieben. Ein

Betrieb ist i.d.R. nicht durch die Ubliche private Haftpflicht abgedeckt!

Aufstiegsgenehmigung fur gewerblichen Einsatz erforderlich.

» Kennzeichnung mit Chip o.A. zur Identifizierung von Multikoptern ab einem

gewissem Gewicht in Planung.

Weitere Informationen unter www.drohnen.de.
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Unterrichtsbausteine
Sekundarstufe

kénnen. Beim Aufspiiren von Rehkitzen
in Wiesen, die zur Heu- oder Silagebe-
reitung gemaht werden sollen, haben
sich die Kopter ebenfalls schon be-
wahrt. Als neuer Einsatzbereich entwi-
ckelt sich seit wenigen Jahren die Nut-
zung im biologischen Pflanzenschutz
rasant.

Biologisch gegen Krankheiten und
Schéadlinge

Der Sammelbegriff .biologischer Pflan-
zenschutz” umfasst eine Vielzahl von
Mafinahmen. Diese nutzen bzw. ver-
wenden lebende Organismen sowie bio-
logische Wirkstoffe und Prinzipien, um
das Vorkommen und die Auswirkungen
von Schadorganismen so zu vermin-
dern, dass der wirtschaftliche Schaden
weitgehend reduziert wird. Zum Einsatz
kommen etwa Viren (z.B. Granulovi-
rus gegen den Apfelwickler), Bakteri-
en (z.B. gegen Stechmiicken] und Pilze
(z.B. gegen Nematoden] ebenso wie In-
sekten (z.B. Schlupfwespe Trichogram-
ma gegen den Maiszinsler), Milben
(z.B. Raubmilben gegen Spinnmilben)
und Nematoden (z.B. gegen Dickmaul-
rissler und Ameisen). Auch Naturstoffe
(z.B. Neem gegen die Mehlige Apfel-
laus) oder Pheromone (z.B. Sexuallock-
stoffe in Lauchmotten-Fallen] werden
genutzt. Die Ausbringung erfolgt ganz
unterschiedlich, u.a. mit Multikoptern.

Einer der wirtschaftlich bedeutends-
ten Schadlinge in Deutschland ist der
Maiszinsler (Ostrinia nubilalis). Das
Verbreitungsgebiet des unscheinba-
ren, gelblich-braunen Falters umfasst
inzwischen alle Maisanbauregionen im
Bundesgebiet. Der Klimawandel und
die enorme Anpassungsfahigkeit des
Maiszlinslers haben zu seiner rapi-
den Verbreitung beigetragen. Mit der
Schlupfwespe Trichogramma gibt es
einen wirksamen Gegenspieler (Anta-
gonisten), besonders seit der effizien-
ten Ausbringung per Multikopter.

Wirksam und umweltfreundlich

Die Schlupfwespe Trichogramma wirkt
stark und gezielt (selektiv] gegen den
Maisziinsler. Mit 75 bis 85 Prozent sind
die Bekampfungsergebnisse denen
im chemischen Pflanzenschutz ahn-
lich. 2013 wurde der Maiszlnsler in
Deutschland auf Uber 40.000 Hektar
chemisch und auf etwa 35.000 Hektar
biologisch mit den seit vielen Jahren
bewahrten Schlupfwespen bekampft.
Zu Beginn des Zinslerfluges - je nach
Region und Witterung zwischen Mitte
Juni und Mitte Juli - werden verschie-
dene Entwicklungsstadien der Schlupf-
wespe mit kleinen Kartchen oder
Kugeln aus Maisstarke im Feld ausge-
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DER MAISZUNSLER - EIN WICHTIGER MAISSCHADLING:

» Die Larven Uberwintern an der Stangelbasis, verpuppen sich im
Frihjahr und legen ca. drei Wochen spater in ihrem nur 18 bis 24
Tage dauernden Leben als Falter Eier ab, meist an der Blattunter-
seite des Maises. Die Eiablage erfolgt ab Mitte Juniin Gelegen mit biszu
500 Eiern. Die Larven schlipfen daraus nach wenigen Tagen. Sie fressen 4
an Blattern und Bliitenpollen und bohren sich durch Teile des Stangels, /#

derin der Folge umknickt.

» Zlnsler-bedingte Schaden konnen den Ertrag stark verringern. Zusatz-

lich wird das Erntegut mit Mykotoxinen wie Deoxinivalenol belastet. Diese
Pilzgifte werden von Fusarium-Arten gebildet, die die Frafistellen der
Maiszlnsler besiedeln. Belasteter Mais kann nicht mehr zur Ernghrung von

Mensch oder Tier genutzt werden.

bracht. Sie enthalten Eier, aus denen die
Trichogrammen nach ein bis zwei Tagen
schlipfen. Diese paaren sich und legen
ihre Eier in die Gelege des Maisziins-
lers, die daraufhin absterben. Dieses
Verfahren ist umweltfreundlich, unge-
fahrlich fir Bienen und andere Nutzlin-
ge und ohne Umweltauflagen nutzbar.

Nachteilig war zunachst der mit 20 Mi-
nuten pro Hektar hohe Zeitbedarf fir die
Ausbringung der Trichogramma-Kart-
chen oder -Kugeln von Hand. Damit stief}
dieses Verfahren in groBBeren Betrieben -
und bei der in starken Befallslagen n6-
tigen zweimaligen Anwendung - an ar-
beitswirtschaftliche Grenzen. Deshalb
wurden dazu zum Teil umgebaute Stel-
zenschlepper genutzt, deren Einsatz
Maispflanzen ggf. umknicken kann.

Die sanfte Losung: Biologischer

Pflanzenschutz per Multikopter

Im Jahr 2013 wurden auf 30 Hektar ei-
nes Testbetriebs sidlich von Freiburg
erstmals Trichogramma-Kugeln mit ei-
nem Multikopter ausgebracht. Seit die-
ser erfolgreichen Premiere wachst die
so behandelte Flache sehr schnell an:
bereits auf mehr als 4.000 Hektar allein
im Siudwesten Deutschlands im Jahr
2015. Mit schneller und kostengiinstiger
Ausbringung [nur 3 bis 4 Minuten und
12 Euro pro Hektar und Anwendung]
hat sich das Verfahren ziigig etabliert.
Multikopter bilindeln die Vorteile des
umweltschonenden Nitzlingseinsatzes
mit der schnellen, Boden und Pflan-

LINK- UND MATERIALTIPPS

Kugel aus Starke
mit Eiern von
Schlupfwespen

zen schonenden
Ausbringung aus der
Luft. Die nachsten Jahre
werden zeigen, welche Verfah-
ren des biologischen Pflanzen-
schutzes und der Landwirtschaft
sich sonst noch mit Multikoptern op-
timieren lassen.

METHODISCH-DIDAKTISCHE
ANREGUNGEN

Haben Sie schon mal einen Multikopter
fliegen gesehen? Kennen Sie jeman-
den, der solche Drohnen privat oder
beruflich nutzt? Vielleicht kénnen Sie
lhrer Klasse live Multikopter vorfihren
(lassen), im Elektronikhandel sind klei-
ne Modelle fur Einsteiger ab 30 Euro
erhaltlich. Zudem gibt es mittlerweile
zahlreiche Videos von Fligen im Inter-
net. Arbeitsblatt 1 leitet die Schile-
rinnen bei der Onlinerecherche an und
zeigt den Aufbau eines Beispiel-Multi-
kopters. Erlautern Sie der Klasse die
Bauteile und die Technik dahinter. Die
Sammelkarte (s. S. 15/16) gibt Tipps
und Ideen fir eine Flugstunde.
Arbeitsblatt 2 beleuchtet die biologi-
sche Seite des Themas, insbes. das Bei-
spiel Maisziinsler und Schlupfwespe.
Passend dazu liefert Seite 25 die Sta-
tistik zur Ausbreitung des Schadlings in
Deutschland.

Ja]gu“'l_%\e“\

» Anknipfende Materialien finden Sie in Heft 5 (Mit GPS tber den Acker],
9 (Die Maispflanze) und 21 (Leben im Maisfeld) unter

www.ima-lehrermagazin.de

» Zahlreiche anschauliche Filme unter www.youtube.com — Suche
.Multikopter”, z.B. Filme vom Maiskomitee, Agravis und Bayr. Rundfunk
» Uberblick tiber Verfahren unter http://de.wikipedia.org/wiki/Biologi-

scher_Pflanzenschutz

» Statusbericht Biologischer Pflanzenschutz 2015 vom Julius Kihn-Institut

unter http://bit.ly/2ay8sRy

©im.a o lebensmittel.
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MULTIKOPTER
ARBEITSBLATT 1

Multikopter — echt praktisch

Multikopter bzw. Drohnen sind bei Technikfans zurzeit richtig angesagt. Immer haufiger sind die flinken Flug-
gerate am Himmel zu sehen. Was kaum jemand weif3: Sie sind nicht nur Spielzeug wie Modellhubschrauber,
sondern werden zunehmend auch als Arbeitsgerat eingesetzt, z.B. in der Landwirtschaft fiir den biologischen
Pflanzenschutz.

(D Suche bei youtube.de nach Videos, die zeigen, wo Drohnen mittlerweile iiberall zum Einsatz kommen.
Nenne mindestens drei Beispiele fiir Einsatzgebiete.

(@ Schaue dir auch die YouTube-Kanile des Bayerischen Rundfunks und des Deutschen Maiskomitees an.
Fasse zusammen, warum Multikopter den biologischen Pflanzenschutz und Wildtierschutz so sehr ver-
einfachen.

@ Inden Videos sind dir sicher mehrere Namen und Formen von Multikoptern aufgefallen. Liste sie auf
und erldutere kurz die Unterschiede. Lies dazu auch den Wikipedia-Eintrag zu Multikoptern.

@ Beschrifte die Bauteile dieses Hexakopters, der zur Schidlingsbekdmpfung in der Landwirtschaft ein-
gesetzt wird.

Zusatzaufgabe

Uberlege und erldutere, welche Bereiche der Physik, Mathematik und Informatik genutzt werden,
damit Multikopter fliegen, filmen und etwas transportieren bzw. verteilen konnen.
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MULTIKOPTER
ARBEITSBLATT 2

Mit Technik und Biologie gegen den
Maisziinsler

Der Sammelbegriff .. biologischer Pflanzenschutz” umfasst eine Vielzahl von Mainahmen. Diese nutzen bzw.
verwenden lebende Organismen sowie biologische Wirkstoffe und Prinzipien, um das Vorkommen und die
Auswirkungen von Schadorganismen zu vermindern. Zum Einsatz kommen etwa Viren, Bakterien und Pilze
ebenso wie Insekten, Milben und Fadenwiirmer. Auch natirliche (Lock-)Stoffe werden genutzt, z.B. in sog.
Pheromonfallen. Die Ausbringung erfolgt ganz unterschiedlich. Wie das genau funktionieren kann, zeigt das
Beispiel des Schadlings Maiszinsler und dessen Bekdampfung mit Schlupfwespen.

(D Schaue dir aufmerksam die Filme zu Multikoptern im Kanal des Maiskomitees bei www.youtube.de
an und mache dir Notizen.

@ Erstelle mit diesen Fotos und wenigen Stichworten eine Ubersicht zum Lebenszyklus des Ziinslers mit
: und ohne Bekampfung durch Schlupfwespen. Bringe dazu die Fotos in eine sinnvolle Abfolge. Vermerke
7 > auch, was fiir den Erfolg der Bekampfung wichtig ist.

Alle Fotos © DMK, Falter © AgroConcept
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https://www.youtube.com/results?search_query=Maiskomitee


Kurz und gut erklart G

Auftreten des Maisziinslers im Mais
(2009 und 2012, Einstufung pro Landkreis)

Auftreten des Maisziinsler (Ostrinia nubilalis] im Mais im Auftreten des Maisziinsler (Ostrinia nubilalis) im Mais im
Jahr 2009. Einstufung des Befalls pro Landkreis. Jahr 2012. Einstufung des Befalls pro Landkreis.

© Bernd Freier et al./Julius Kithn-Institut (JKI)

O kein Auftreten, I Nachweis im Gebiet (<1% Anteil befallener Pflanzen), I schwacher Befall (Anteil bis 10% befallener Pflanzen),
M mittlerer Befall (Anteil bis 50% befallener Pflanzen), M starker Befall (>50% Anteil befallener Pflanzen)

Der Maisziinsler breitet sich in der Flache weiter aus. Bis zum Jahr 2013 kam er schon in ca. 90 Prozent aller Landkreise
vor. Der durchschnittliche Befall je Landkreis ist meist schwach bis mittel. Der Anteil von Landkreisen mit im Durch-
schnitt stark befallenen Feldern schwankte von Jahr zu Jahr und lief3 von 2009 bis 2013 keine Zunahme erkennen. Land-
kreise mit relativ viel Maisanbau haben - entgegen bisheriger Annahmen - keinen starkeren Befall gezeigt.

Jeder Befall fihrt zu Schaden an den Pflanzen. Sind auf einem Feld pro 100 Pflanzen 5 bis 10 Eigelege des Maisziinslers zu
finden, kommt es zu messbaren Ertragsverlusten (Schadschwelle). Der Zinsler ist dann auf jeden Fall zu bek&mpfen. Bun-
desweit werden die Schaden auf 11 bis 12 Mio. Euro geschatzt. Um die Anwendung von Insektiziden so gering wie moglich zu
halten, raten die Experten des Bundesforschungsinstituts fur Kulturpflanzen, die Moglichkeiten der vorbeugenden, mechani-
schen und biologischen Bekdmpfung voll auszuschopfen.

S .

IDEEN FUR DEN EINSATZ IM UNTERRICHT
Facher: Biologie, Geografie

Aufgaben zur Statistik:

» Erlautere die Befallsstarke in den finf Klassen und die Schadschwelle.

» Benenne die Regionen, in denen der Maiszinsler noch nicht nachgewiesen wurde. Eine Deutschlandkarte hilft dir.
» Nenne auch die Regionen, die stark betroffen sind.

» Beschreibe, in welche Richtung sich der Schadling langsam ausbreitet.

Weiterfiihrende Aufgaben zum Hintergrundwissen:

» Wiederhole kurz: Wie wird der Maiszlnsler biologisch bekampft?

» Recherchiere, wie die chemische Bekampfung mit Insektiziden funktioniert.

» Zur Vorbeugung sollen Maisstoppeln und -stroh nach der Ernte mit Geraten wie Sichel- oder Schlegelmulcher,
Grubber oder Egge zerkleinert und der Boden bearbeitet werden. Viele Larven sterben dadurch direkt, die Ubrigen
konnen schlechter iberwintern. Schaue dir bei YouTube Videos an (z.B. im Kanal des Maiskomitees), wie die Gerate
aussehen und arbeiten. Mache dir Notizen und besprich in der Klasse offene Fragen.

lebens.mittel. e ©im.a 3-2016 25



Vor Ort und unterwegs

aktiv mittendrin

Der NABU-Woldenhof im Herzen Ostfrieslands ist auf Schulklassen ausge-
richtet, die im Rahmen von Klassenfahrten die naturnahe Landwirtschaft
selbst erleben wollen. Als Arche-Hof beherbergt der Woldenhof verschie-
dene regionale Haustierrassen, wie Bentheimer Schweine, Heidschnucken,

Rinder, Kaninchen und Hiihner.

Tiere hautnah - eine Kuh anzufassen ist zugleich
aufregend und beruhigend.

.Selbst mit anpacken” lautet die Devi-
se, wenn es darum geht, die Hoftiere zu
flttern, das eigene Brot zu backen und
den Bauerngarten zu bewirtschaften.
Durch den personlichen Umgang mit
den Tieren und die Mithilfe bei deren
Versorgung wird das Verantwortungs-
gefthl von Kindern fir die Umwelt ge-
starkt und das Verstandnis fur die na-

tirlichen Zusammenhange geweckt.
Der Schulbauernhof setzt hierbei auf
eigens entwickelte Programme, die die
jahreszeitlichen Ablaufe in der Natur
und der Landwirtschaft berlcksichti-
gen. Dabei erfahren die Kinder auf dem
Woldenhof selbst und bei ausgesuchten
Partnerbetrieben in der
Umgebung, wie und wo
Lebensmittel entstehen
und welchen Einfluss
das eigene Konsumver-
halten auf die Produkti-
on und den Anbau hat.
Auf Ausfligen ins nahe
gelegene Hochmoor, bei
einer Kanufahrt durch
das Vogelschutzgebiet
oder wahrend des Be-
suchs der benachbarten
Mihle lernen die Kinder
auBerdem die typische
Kulturlandschaft und die

NABU-Woldenhof

Schulbavemhbof und Unvweltzentrum Ostires|and

Krassenfahrien
- Ferienfretoeiten
Gruppenherberge
+ Heuherbenge
Landwirtschalt und Natursch otz muen Mamaschen

MASL-Waldenhof
vt widdenbot de

dorflichen Strukturen kennen. Ebenso
urig wie das Dorf Wiegboldsbur selbst
ist auch die Unterbringung der Schiile-
rinnen, die in dem denkmalgeschitzten
Gulfhof die Wahl zwischen ,Heuhotel”
und gemitlichen Zimmern in der ehe-
maligen Kornkammer des Hofes haben.

Weitere Informationen unter
www.woldenhof.de.

Fiir Riickfragen und Buchungen
infofdnabu-woldenhof.de

Tel.: 04942-990394

wiitpes Sor. 17

Fon 1
26624 Wiegholdibu

|, (154 2. 590354

Tel. [
infoitrabe-wold srhof de

Im Klimahaus Bremerhaven reisen und kochen

Um die Welt zu entdecken, muss man nicht immer erst ins
Flugzeug steigen. Im Klimahaus Bremerhaven konnen kleine
wie grofle Besucherlnnen neun ganz unterschiedliche Orte
mit allen Sinnen erleben. Entlang des achten Langengrades
geht es von Bremerhaven aus einmal um die Welt.

Jede Station zeigt den Klimahaus-Reisenden die Inszenie-
rung tatsachlich existierender Orte. So erfahren die Besu-
cherlnnen, wie der Alltag und die Ernahrung der Menschen
in den verschiedenen Regionen der Erde durch das Klima
beeinflusst wird. Nach dem Motto .Entdecken, Erleben und
Erinnern” werden Kindern und Jugendlichen auf spielerische
Weise die Zusammenhange zwischen Wetter und Klima na-
hergebracht. Sie folgen z.B. den Spuren der Tuareg durch die
Wiste im afrikanischen Land Niger, erfahren, wie es sich in
den Schweizer Alpen leben lasst, oder entdecken die vielen
verschiedenen Tiere im Saumriff von Samoa.

Passend dazu beherbergt das Klimahaus auch eine Koch-
schule. In der modernen Kiche dreht sich alles rund um ge-
sunde und nachhaltige Ernghrung. Unter fachkundiger An-

3-2016

leitung von Diplom-Okotrophologin Monika Freiling lernen
Kinder und Jugendliche gesunde Zutaten selbst und lecker
zuzubereiten - ohne Zusatzstoffe, wie es auch der Sponsor
Frosta befiirwortet. So wird die Weltreise zum kulinari-
schen Erlebnis.

Alle Informationen rund um die Bildungsangebote fiir Schul-
klassen gibt es unter www.klimahaus-bremerhaven.de.

@ Klimahaus
Bremerhaven

»
o
)
o

g

Mueller,

9 Florian

[

Im Klimahaus forschen und lernen die Klassen mit vielen Methoden und
ihren Sinnen .

©im.a o lebensmittel.



Lernset:

.Tierschutz fangt beim Menschen

an” - dieses Motto des Herausgebers
konnte die Milchbauern meinen, die um
ihre Existenz ringen, wéhrend Milch

zu Tiefstpreisen im Supermarktregal
steht. Doch das Lernset bietet andere
Themen. Es behandelt wertend das Leid
oder Wohl der Milchkiihe und empfiehlt
ein .kuhfreundliches” Verbraucherver-
halten: den Griff zu Bioprodukten und
veganen Alternativen. Das kostenpflich-
tige Lernset soll damit die politische
Kampagne der Welttierschutzgesell-
schaft fur eine Milchkuh-Haltungsver-
ordnung unterstutzen.

Das Unterrichtskonzept ist fir mindes-
tens eine Doppelstunde in Klasse 3 bis
6 ausgearbeitet. Das Set enthalt neben
Bild- und Textkarten Material fir einen
Versuch, Informationen zum Leben von
Milchkihen und einen Ratgeber mit
Kaufempfehlungen.

Die anschaulichen Bilder und Texte
laden zur Identifikation mit den Nutztie-
ren und zu interaktivem Lernen ein. Der
Unterrichtsablauf ist genau beschrie-
ben und leicht umsetzbar. Es werden
Handlungsmaglichkeiten tber den
Schulunterricht hinaus aufgezeigt. Die
Inhalte sind emotional aufgeladen und
polarisieren. Das Lernset bietet jedoch
beim Einsatz durch fachkompetente
Personen (z.B. Landwirte, Bauernhof-
padagogen) einen Ansatz, gemeinsame
Visionen zum Schutz der Tiere, Land-
wirte und Verbraucher zu entwickeln.

Welttierschutzgesellschaft
e.V., 2015 alle
Grund- und Sekundarschule
3.-6. Klasse
Sachkunde, Biologie
unter www.kuhplusdu.de/
kuhdu-macht-schule erhaltlich

Dorothee Belling und Dr. Gabriele Diersen von der
Universitat Vechta (ISPA), Abteilung Lernen in landlichen
Raumen und Umweltbildung, prifen und bewerten fir

Naturfiihrer:

Das kleine Ringbuch im DIN-Lang-For-
mat des BUND Naturschutz in Bayern
e.V. enthalt 40 spannende Tricks und
Informationen rund um verschiedene
Lebewesen aus Flora und Fauna vor
der eigenen Haustir. Dazu gehdren

u.a. Krauter, Baume, Straucher, Pilze,
Wirmer und Weichtiere sowie Insekten,
Amphibien, Vogel und Saugetiere.

Das handliche Format des Taschenfih-
rers ladt dazu ein, das Buch raus mit in
den Garten, Park oder Wald zu nehmen
- esist gut geeignet fur Exkursionen,
Wandertage und in Erganzung des
auflerschulischen Sach- und Biologi-
eunterrichts. Witzige Uberschriften
machen neugierig auf die verschiede-
nen Naturwunder, die leicht verstand-
lich und mit Illustrationen anschaulich
erklart sind. Danach folgen Informatio-
nen rund um die entsprechende Pflanze
oder das entsprechende Tier.

Der Taschenfihrer eignet sich insbe-
sondere fir Kinder zwischen 8 und 15
Jahren. Aber auch Jugendliche und
Erwachsene kénnen damit spannende
Entdeckungen machen. Praktisch ist,
dass auf jeder Seite Platz fiir Notizen
ist, sodass die Entdeckerinnen ihre Be-
obachtungen festhalten kénnen. Auch
wenn die Tricks nicht immer und Gberall
umsetzbar sind, animiert das Buch sei-
ne Leserinnen,
sich genauer
in der Umwelt
umzusehen und
einen Blick fir
die Natur zu
entwickeln.

oekom Verlag/BUND Natur-
schutz Service GmbH, 2016
978-3-86581-785-3

alle Grund- und Sekun-
darschule 2.-10. Klasse

Sachkunde, Natur und Technik,
Biologie 90

deni.m.a e.V. regelmaBig Lehrwerke und Biicher.

lebens.mittel. e ©im.a

Gelesen und getestet

Schulbuch:

Gymnasium Thiiringen

Landwirtschaft
kommt vorrangig in
den Kapiteln ..Die
USA erforschen”,
.Ressourcen und
deren Nutzung
bewerten” sowie
.Landschaften

und Geofaktoren
untersuchen”

vor. Die Schi-
lerinnen sollen
z.B. ausge-

wahlte naturraumli-

che Merkmale und Zusammenhange
erklaren, das Potenzial regionaler
Ressourcen einschatzen und in diesem
Kontext Eingriffe bewerten. Konkret
behandelt werden z.B. die Auswirkun-
gen des Klimas auf die Landwirtschaft,
Landnutzungswandel und Eingriffe in
den Naturraum Thiringens sowie die
Flachenentwicklung in den USA und der
Anbau mit Bewdsserung.

Die Kapitel sind klar und bewahrt struk-
turiert: grof3 bebilderte Doppelseiten
mit Lernzielen zum Einstieg, .Geo-Me-
thoden”-Seiten und zur Lernkontrolle
.Geo-Check-Seiten”. .Geo-Aktiv'-Seiten
anderer Kapitel regen zu Exkursionen
an, die Kapitel zur Landwirtschaft nicht.
Es obliegt der Lehrkraft, inwieweit sie
mit der Klasse die Theorie praktisch

bei einem Landwirt vertieft. Beson-
dere .Geo-Bilingual "-Seiten tiben den
Austausch Uber die Sachverhalte in
englischer Fachsprache.

Das Erdkundebuch enthalt zahlreiches
attraktives Bildmaterial von National
Geographic. Die Materialien und Texte
informieren sachlich und sind adres-
satengerecht gestaltet. Die Aufgaben
sind in Teilen sehr anspruchsvoll. Ein
starkerer Bezug zur heimischen Land-
wirtschaft ware wiinschenswert.

Cornelsen Verlag, 2015
978-3-06-064717-0
Thiringen Gymnasium
9./10. Klasse
Erdkunde
12 von 168 Seiten Hand-
reichungen fir den Unterricht, Losungen,

Kopiervorlagen und CD-ROM erhaltlich

Die Rezension des Schulbuchs stammt aus ihrer Feder.
Alle ungekirzten Rezensionen finden Sie unter
www.ima-agrar.de = Service = Gelesen und getestet.
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a-Medien

i.m.a-Unterrichtsmappe
.Die Zuckerriibe”

E—

=N

Die Mappe - konzipiert fir die Sekundarstufe | -
enthalt 53 Seiten anschauliches Unterrichtsma-
terial, 24 Seiten Sachinformation fir die Lehrkraft
und das Poster .Die Zuckerribe” [DIN A1) mit wei-
teren Kopiervorlagen. Das gesamte Material wird
in Kooperation mit der Wirtschaftlichen Vereini-
gung Zucker herausgegeben.

D Paschmeribe

Die Sachinformation zeigt den Weg des Zuckers
vom Anbau der Riben bis zur Gewinnung des Zu-

—

ckers in der Fabrik auf. Ferner bietet sie einen Ein-
blick in die besonderen Eigenschaften und Verwendungsmaglich-
keiten des Zuckers im taglichen Leben sowie seine Bedeutung fur
die menschliche Ernahrung. Diese Inhalte konnen den Schiilerin-
nen mit dem umfangreichen Unterrichtsmaterial anhand der Me-
thode .Lernen an Stationen” vermittelt werden. Zusatzlich bietet
die Mappe didaktisches Hintergrundwissen und weitere Arbeitsan-
regungen - von der Exkursion bis zu Rezepten - an.

Format DIN A4, 77 Seiten, inkl. A1-Poster,
Preis: 4,95 Euro (zzgl. Handlingpauschale)
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Unterrichtsheft: Die Mais-
pflanze - GroBles Getreide
mit vielerlei Nutzen

Diese Broschiire - in Kooperation des
i.m.a e.V. mit dem Deutschen Maiskomitee
e.V. [DMK] entstanden - ist eine gedruckte
Sammlung gemeinsamer Materialien mit
Sachinformationen und Unterrichtsideen
rund um die vielseitige Maispflanze fir die
Primar- und Sekundarstufe.

Das 24-seitige Sonderheft bietet fur die Primarstufe das Basis-
modul .Die Maispflanze” und stellt fir die Sekundarstufe, in finf
facheribergreifenden Modulen aus der Unterrichts-DVD .Der
gelbe Planet”, den Mais als Lebens- und Futtermittel sowie als
Energie- und Industrierohstoff vor.

Broschiire, Format DIN A4, 24 Seiten
Preis: 0,00 Euro (zzgl. Handlingpauschale)
Download kostenlos

i.m.a-Materialien bestellen oder
kostenfrei herunterladen

FSC-Logo klimaneutral

QR-Code zu
ima-lehrermagazin.de

i.m.a - information.medien.agrar e.V.

Als gemeinnutziger Verein informieren wir Uber
die Landwirtschaft und ihre Bedeutung fir die
Gesellschaft. Weil immer mehr Menschen immer
seltener Gelegenheit haben, sich selbst ein reales
Bild von der Landwirtschaft zu machen, stellt
deri.m.a e.V. Kindern und Jugendlichen sowie
Padagogen Lehrmaterialien bereit.

So vermittelt der Verein Einblicke in die heutige
Welt der Landwirtschaft. Die i.m.a-Arbeit wird
von den deutschen Bauerinnen und Bauern
getragen und von der Landwirtschaftlichen Ren-
tenbank finanziell geférdert.

Das Lehrermagazin lebens.mittel.

erscheint quartalsweise.

Nahere Informationen zum Bezug des Magazins
unter www.ima-lehrermagazin.de. Auf dieser
Seite finden Sie auch ein Bestellformular.




