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i.m.a aktuell

Termin:

Der Erlebnis Bauernhof mit dem
i.m.a-Wissenshof ist auch 2017 wie-
der unterwegs: Der erste Stopp ist
in Frankfurt auf der Erlebnismesse
Land & Genuss - Natur, Garten und
Lebensart vom 24.02.-26.02.2017
(Fr 10-20 Uhr, Sa + So 9-18 Uhr],
Messe Frankfurt.

Fiir Lehrkrafte, die in der eigenen Ausbildung Landwirte kennengelernt .
und den Bauernhof als geeigneten Ort zum Kompetenzerwerb erlebt haben, :
ist der Weg zum Hof mit der eigenen Schulklasse oder zur eigenen Fortbil- :

Find us on:

facebook.

dung nicht weit. Das ist zumindest eine These, die auf der bundesweit grof-

ten Tagung zum Lernort Bauernhof vorgestellt wird.

Ziel ist es, den Lernort Bauernhof in
der Schullandschaft zu verankern...
und das am besten gleich von Anfang
an: Bereits in der Lehrerausbildung
konnen Studierende und Anwarterin-
nen erste Erfahrungen mit dem Ler-
nen auf dem Bauernhof sammeln.
Die Curricula der Universitaten und
Studienseminare nennen didaktische
und padagogische Kompetenzen, die
in der Schule gebraucht und auf dem
Bauernhof erworben werden konnen.
Die Landwirtschaft bietet eine gute
Grundlage und praktisch erfahrbare
Beispiele fur auBlerschulisches, regi-
onales und globales Lernen im Sinne
einer Bildung fir nachhaltige Ent-
wicklung. Die Tagungsteilnehmenden
konnen zwischen mehreren Exkur-
sionen zu landwirtschaftlichen Be-
trieben wahlen, wo sie erfahren, wie
spannende Erkundungen fiir Schul-

klassen zwischen Schweinen und Hih- :
nern, rund um die Bioenergie oder :
im Kuhstall gestaltet werden konnen. :
Der Reformpadagoge Otto Herz und :
Dr. Niko Paech :
werden zum Abschluss der Tagung den :
Bogen zum zukiinftigen Konsumver- :

der Volkswirt Prof.

halten unserer Gesellschaft spannen.

Die Bundestagung findet vom 03.-
05.03.2017 in der Katholischen Aka- :

demie Stapelfeld in Cloppenburg

formular und Programm unter www.
baglob.de/veranst_jahrest.html

Feldrandschilder bald erhdltlich

Fiir den Schulgarten geeignet

Der i.m.a e.V. hat auf vielfachen Wunsch eine Serie von zehn Feldrandschildern

informieren kurz und anschaulich Uber einzelne Ackerfrichte wie Kartoffeln, Mais,
land, Feldwege, Pflanzenschutz und Zwischenfriichte.

die Feldtafeln vorab im i.m.a-

ab Ende Marz 2017.
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Neuigkeiten, Fotos, Veranstaltun-
gen und Termine per App direkt
aufs Smartphone - jetzt kostenlos
downloaden!

: Impressum
statt. Veranstalter ist die Bundesar- : Herausacher
beitsgemeinschaft Lernort Bauern- : ’
hof e.V. [BAGLoB) in Kooperation mit :
dem Bundesforum Lernort Bauern- ! Eg: 83821 8228%:105
hof und der Akademie Stapelfeld. Bis :

: infol@ima-agrar.de - www.ima-agrar.de
10.02.2016 konnen sich Interessier- :

te, Landwirte, Lehrkrifte und Multi- : veriag

plikatoren noch anmelden. Anmelde- @ ag )
. Wilhelmsaue 37 - 10713 Berlin
* Fon: 0308105602-13

¢ info@agrikom.de

. Geschaftsfihrer: Patrik Simon

i.m.a - information.medien.agrare.V.
Wilhelmsaue 37 - 10713 Berlin

Geschaftsfihrer: Patrik Simon

agrikom GmbH

: Texte, Redaktion

. Dr. Stephanie Dorandt/i.m.a (V.i.5.d.P.)
: Stefanie May/AgroConcept

. Julia Gittes/aid infodienst

: Gabriela Freitag-Ziegler

¢ Dr. Andreas Frangenberg/factum est

* Vertrieb

: Sabine Dittberner
: Fon: 02378890 231
: Fax: 02378890235
entwickelt. Diese DIN-Al-groflen, UV- und wetterfesten Schilder kénnen am Feld- :

rand - oder alternativ auch am Rand des Schulgartens - platziert werden. Sie : aneigenservice

: agrikom GmbH
i i e ; ; i iin. . Fon:0308105602-16

Raps, Weizen und Zuckerriibe sowie Uber breitere Themen wie Greening, Grin © Fax. 0308105 602-15

: anzeigenservice(dagrikom.de

. - 9 I . :
Neugierig? Dann konnen Sie : Gestaltung und Illustration

sabine.dittberner@agrikom.de

. AgroConcept GmbH

Webshop unter www.ima- Bitte beachten Sie die Beilage des aid
. : Itte beachten Sie die beillage des ai
ShOdee - m “SUC.hfeld den : infodienst in diesem Heft.
Begriff .Schild” eingeben - :

anschauen. Lieferbar sind sie :

: Mit freundlicher Unterstiitzung der

¢ landwirtschaftlichen Rentenbank

Y
rentenbank
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EDITORIAL

Liebe Leserinnen und Leser,

in der letzten Ausgabe habe ich Sie
mit der Aussicht auf Weihnachtskek-
se verabschiedet, nun mochte ich Sie
mit der Frage .Was haben Kekse und
Tierfutter miteinander zu tun?” begru-
Ben. Der Unterrichtsbaustein fir die
Sekundarstufe .Wenn der Keks .eine
Ecke ab’ hat ..." gibt Ihnen die Antwort
- ein spannendes Beispiel, um lhren
Schilerlnnen Nahrstoffkreislaufe und
Ressourcenschonung zu erlautern.
Denn Keksbruch & Co. aus der Le-
bensmittelindustrie sind viel zu schade
fir die Tonne.

A propos Tonne und Umwelt: In den letzten Jahren nehmen Abfal-
le durch Einwegverpackungen aus Plastik zu. Dabei gibt es 0ko-
logisch vorteilhafte Verpackungen wie den praktischen Getranke-
karton. Alle kennen und nutzen ihn - doch die wenigsten sind sich
seiner Vorteile bewusst. Der Unterrichtsbaustein fur die Primar-
stufe zeigt seine Herstellung und Verwendung, auch mit Blick auf
sein Recycling.

Im zweiten Primarstufenbaustein geht es um zeitliche Kreislau-
fe: Er schickt die Kinder auf eine Reise durch das Gemisejahr mit
Aussaat und Ernten in allen Jahreszeiten. Als besonderes High-
light dieser Ausgabe finden Sie dazu einen Saisonkalender in der
Mitte des Heftes. Denn auf Beeten und Feldern hat alles seine Zeit.

Passend zum nahenden Frihling lockt der zweite Sekundarstu-
fenbaustein nicht nur Sie und lhre Klasse aufs Schulgelande:
.Mehr Leben im (Schul-]Garten” zeigt auf, wie Sie mithilfe natur-
nahen Gartnerns Schmetterlingen und Hummeln den Weg auf
den Schulhof und in den Schulgarten weisen konnen.

Und wie immer zu Jahresanfang: die herzliche Einladung, uns und
unsere Partner der Gemeinschaftsschau .Landwirtschaft & Er-
nahrung - erleben lernen” auf der didacta in Stuttgart vom 14.-
18.02.2017 zu besuchen. Nahere Informationen entnehmen Sie
bitte Seite 26.

Ich freue mich auf den Austausch mit lhnen und verbleibe mit
herzlichen Grif3en

dwe Shpl= o

Dr. Stephanie Dorandt - Redaktionsleitung
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Ich esse. Duisst. WIR essen.
Inklusive Sprachforderung in der Grundschule
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Quadratisch praktisch fiir Milch, Saft & Co.
Getrankekartons entdecken

Alles hat seine Zeit
Mit Gemiise durchs Gartenjahr
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Mehr Leben im (Schul-)Garten!
Wie Gartner Schmetterlinge und
Hummeln locken

Wenn der Keks ,.eine Ecke ab“ hat...

Nahrstoffkreislaufe am Beispiel
Nutztierfitterung
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Kurz und knackig
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AID INFODIENST E.V. AUFGELOST - AID-MEDIEN WEITER
VERFUGBAR

Der aid infodienst Ernahrung, Landwirtschaft, Verbraucherschutz
e.V. (aid) ist nach 66 Jahren Geschichte. Am 3. November 2016 ha-
ben seine Mitglieder die Auflosung des Vereins beschlossen. Im
Sinne einer Bindelung von Kompetenz und Kommunikation soll es
zukinftig in Deutschland eine neue zentrale Stelle fir Verbraucher,
Fach-, Lehr- und Beratungskréafte unter dem Dach der Bundesan-
stalt fur Landwirtschaft und Ernahrung (BLE) geben. Und zwar in
zwei eigenstandigen Einheiten: dem Bundeszentrum fir Ernahrung
(BZfE) und einer Kompetenzeinheit fir landwirtschaftliche Fachin-
formationen [Name noch unbekannt). Der aid geht in beiden Einhei-
ten auf. .Unsere Arbeit und das Medienangebot fiihren wir in un-
veranderter Qualitat nahtlos fort”, so Dr. Margareta Biining-Fesel,
Geschaftsfihrender Vorstand des aid infodienst e.V. i.L. und zukiinf-
tige Leiterin des BZfE. Zukiinftig werden also bewahrte und neue
Materialien unter den neuen Namen veroffentlicht.

Quelle: aid-Pressemeldung vom 04.11.2016

In seinem Erndhrungsreport geht
das Bundesministerium fur Ernah-
rung und Landwirtschaft (BMEL)
alljahrlich neuen Fragen nach. Der
neue Ernahrungsreport 2017 legt
dar, wie Deutschland sein will: gut
und schnell informiert, mit hohem
Qualitatsanspruch, verantwortungs-
bewusst gegeniber Umwelt und
Tieren. Mehr Tierwohl ist dabei aktuell das zentrale Thema
der Deutschen. Ein zweiter Trend: Die befragten Biirgerinnen
winschen sich in Kita und Schule mehr Erndhrungsbildung
zusammen mit einer qualitativ hochwertigen Verpflegung.
Gleichzeitig wird zu Hause seltener gekocht. Die ganze Bro-
schiire mit weiteren Ergebnissen unter http://www.bmel.de/
DE/Ernaehrung/_Texte/Ernaehrungsreport2017.html

Quelle: BMEL

ONLINE-PORTAL ZU KLIMAFOLGEN: NEUES ANGEBOT
FURSEK.IUNDII

Das Portal hilft Lehrenden und Ler-
nenden, mogliche Folgen des Kli-
mawandels und den Einfluss des
eigenen Handelns nachzuvollziehen.
Es veranschaulicht die Veranderungen
in Deutschland fur die Bereiche Klima,
Land- und Forstwirtschaft, Wasser,
Energie, Tourismus und Gesundheit.
Es konnen Parameter wie Temperatur,
Ernteertrdge oder Waldbrandgefahr - auch einzeln fir die Bun-
deslander und Landkreise - ausgewahlt und dargestellt werden.
Das Portal des Potsdam-Instituts fir Klimafolgenforschung
(PIK] beinhaltet zudem Unterrichtsmaterialien, Hintergrundwis-
sen und ein Glossar: www.klimafolgenonline-bildung.de

@e: DLG-Mitgliedernewsletter Nr. 43/2016 und www.klimafolgenonline-bildung.de
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Zu Heft 27 ,Alte Getreidearten: Emmer, Einkorn und Dinkel
neu entdeckt”

(...) mit Interesse hab ich ihre Verdffentlichung
gelesen. Als Grinkernerzeuger muss ich jedoch
auf folgende Fehler verweisen. Das unreife Din-
kelkorn, das zu Grinkern verarbeitet wird, wird
erst NACH dem Darren entspelzt. AuBerdem ist
es in der Praxis so, dass das Korn hauptsachlich
in der TEIGREIFE geerntet wird.

Christian Bores via facebook

Danke, beides stimmt: Die Ernte des unrei-

fen Dinkels findet in der spaten Milchreife bis

friihen Teigreife — wie der Leser es praktiziert
- statt. Im Baustein haben wir es vereinfacht auf
.milchreif”. Bei der Reihenfolge .Darren” - ,Ent-
spelzen”™ muss es wirklich VOR dem Entspelzen
werden die Korner [..] gedarrt.” heilen! Wir haben
dies in der Online-Ausgabe korrigiert und auch
gleich die Abbildung auf Arbeitsblatt 2 iberarbeitet.
Ihre Redaktion

Sie mochten uns lhre Meinung zu den behan-
delten Themen mitteilen? Wir freuen uns iiber
Ihre Zuschriften! Aus Platzgrinden kénnen wir
ggf. nicht immer alle Leserbriefe verdffentli-
chen und behalten uns vor, diese zu kirzen.

\'4

FAKTENCHECK SCHWEIN: ANTWORTEN VON PROFIS
Die Nutztierhaltung steckt in einem Wahrnehmungsdi-
lemma: Werbung und Kinderbiicher stellen sie haufig
romantisiert dar. In den Medien und sozialen Netzwer-
ken hingegen dominieren kritische Berichte, Skandal-
meldungen, Vorurteile und oft falsche Behauptungen.
Die Homepage www.faktencheck-schwein.de des ZDS
e.V. liefert Lehrenden und Schiilerinnen fundierte Infor-
mationen fir eine sachliche Diskussion und realistische
Darstellung. Sie bietet den Nutzerlnnen einen offenen
Dialog an.

Alljghrlich macht die Gesellschaft zur Erhaltung
alter und gefdhrdeter Haustierrassen e.V. (GEH)
auf die Situation gefahrdeter Nutztierrassen auf-
merksam. 2017 stehen drei Entenrassen im Fo-
kus: die Deutsche Pekingente mit ihrer aufrech-
ten Korperform, besonderen Fleischqualitat und
wertvollen Daunen. Ebenso die Orpingtonente
mit ihrem ledergelben Federkleid und ihrer sehr
hohen Legeleistung an Eiern sowie die duflerst
flugfahige und ganseahnliche Warzenente.

Enten gelten als sehr selbststandige und vielseiti- }_’

ge Nutztiere. Friher fehlten sie auf keinem Dorf-
weiher. Aktuell dirfte sich die Gefahrdung durch
die Verbreitung der Vogelgrippe verstarken.

Quelle: GEH-Presseanschreiben vom 14.12.2016

©im.a o lebensmittel.
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Inklusive Sprachforderung in der Grundschule

Salam, Merhaba, Salut oder Hallo - Schulklassen sind ein
Spiegelbild der vielfaltigen und mehrsprachigen deutschen
Gesellschaft. Doch eines verbindet alle Kinder: WIR essen.
Gemeinsam liber Essen und Trinken sprechen, fordert die
Sprache. Wie das im Schulalltag gelingen kann, beschrei-
ben die Grundschulpadagoginnen Professor Dr. Meike Mun-
ser-Kiefer und Carmen Trautner aus der Perspektive von
Migrationspadagogik und (Zweit-)Sprachbildung.

Wissenschaftliche Hintergriinde zur Migrationspadagogik
In Deutschland leben 20 Prozent Menschen mit Migrations-
geschichte. Rechnet man Aussiedlerinnen und Vertriebene
mit ein, kam man bereits 2015 auf 50 Prozent. Viele Familien
sind seit Generationen in Deutschland, manche erst seit
Kurzem. Das Leben (und Essen) in Deutschland ist bunt und
vielfaltig - unabhangig davon, ob ein Mensch Migrations-
erfahrungen hat oder nicht. Wer isst schon Uberwiegend
.typisch deutsch”™ und was ist das Uberhaupt? Die Speisepla-
ne der Menschen in Deutschland sind international gepragt
und individuell an ihre Lebensumwelt, Bedirfnisse und Vor-
lieben angepasst. In vielfaltigen Gesellschaften entwickeln
sich vielfaltige Lebensweisen.

Diese gilt es in der Migrationspadagogik zu entdecken und
wertzuschatzen. Dazu ist es wichtig, sich zunachst damit

ZUR PERSON PROFESSOR DR. MEIKE
MUNSER-KIEFER UND CARMEN TRAUTNER:

Professor Dr. Meike Munser-Kiefer (li.) von
der Padagogischen Hochschule Schwabisch
Gmiind und Carmen Trautner (re.J vom Institut
fur Grundschulforschung der Universitat Erlan-
gen-Nirnberg zeigen, wie sich Erndhrungs- und
Sprachbildung gezielt und gut miteinander ver-
knilpfen lassen.

auseinanderzusetzen: Denn Migrationspadagogik erfordert
Grundwissen Uber Migration und Kultur, eine kritische Grund-
haltung und Fingerspitzengefihl im Umgang damit.

Migration und Kultur im padagogischen Alltag

Ob in der Schule oder auflerhalb - zu den meisten Grup-
pen gehdren Kinder mit unterschiedlichen Migrationserfah-
rungen: vielleicht ein Kind, das mit seinen Eltern innerhalb
Deutschlands umgezogen ist, oder ein Kind, das anders als
seine Eltern hier geboren ist; vielleicht auch Kinder, die ihre
Heimatstadt noch nie verlassen haben, deren Freunde aber

Migration bedeutet mehr, als dass ein Mensch eine Staatsgrenze Uberschreitet. Sie umfasst verschiedene Formen
von dauerhaften oder temporaren Ortswechseln. Es gibt verschiedene Migrationsformen: z. B. Aus- und Ubersied-
lung, Arbeitsmigration, Pendelmigration (Transmigration), Flucht und irregulare Migration.

Haufig ordnen wir Menschen in sehr vereinfachte Kategorien ein und unser Umgang miteinander wird von Vorurteilen
geleitet. Es erfordert eine selbstkritische Haltung, diese Bilder und unser Verhalten zu hinterfragen und bei Bedarf zu

verandern.

Kultur ist keine festgeschriebene Eigenschaft ganzer (Volks-]Gruppen oder Individuen. Alle Beteiligten in einem
Land - Politikerinnen und Entscheidungstragerinnen, Birgerinnen mit und ohne Migrationserfahrungen - missen
aktivwerden und gemeinsam das Zusammenleben gestalten. Dabei entstehen vielfaltige .. Kulturen”, die von jedem
Mensch unterschiedlich gelebt werden, sich weiterentwickeln und verandern.

lebens.mittel. e ©im.a
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Vorbeigeschaut und
nachgefragt



Vorbeigeschaut und
nachgefragt

ins Ausland gezogen sind. Oder Kinder,

halb Offenheit flreinander - eine ge-

die flichten mussten. Wie kann und soll
man mit diesen verschiedenen Migrati-

meinsame Willkommenskultur, bei der
wir unsere Sichtweisen kontinuierlich

onserfahrungen um-
gehen?

Wie die Schulbuch-
studie .Migration und
Integration” der Bun-
desregierung im Jahr
2015 gezeigt hat, wird
das Thema Migration
in deutschen Schul-

Ein offenes
Verhaltnis auf
Augenhohe ist

der beste
Nahrboden fir

Inklusion.

reflektieren und be-
wusst handeln. Denn
ein offenes Verhaltnis
auf Augenhdhe ist der
beste Nahrboden fir
Inklusion.

Sprache fordern mit
Materialien zur
Ernahrungsbildung

blchern Uberwiegend

problematisiert: An-

statt von Vielfalt als

Normalfall auszugehen, wird Migrati-
on oft konflikttrachtig dargestellt. Die
deutsche Gesellschaft wird als homo-
gen prasentiert. Bestimmte stereotype
Bilder oder auch Bezeichnungen wer-
den verwendet, um .deutsch sein” ab-
zubilden.

Lo L

iy s ek Erpuabyy

b i

|
]

| .-
i | L '*
e S oSe QY T

Eine heterogene Klas-

se hat unterschiedli-

che Lernbedirfnisse
und braucht unterschiedliche Lernan-
gebote. Dennoch steckt gerade in der
gemeinsamen Bildung viel Potenzial,
die Sie so ausbauen kénnen, dass alle
Kinder profitieren. Sinnvoll ausgewahl-
te Materialien zur Sprachférderung hel-
fen Ihnen dabei. Diese sollten kindge-
recht aufbereitet sein und sich vielfaltig

)

Die padagogische Arbeit sollte gepragt
sein von einem offenen Verstandnis:
Kultur ist etwas Lebendiges, das sich
weiterentwickelt, das gemeinsam mit
allen Beteiligten ausgehandelt und das
von jedem individuell gelebt wird. In der
Migrationspadagogik wie in der vorur-
teilsbewussten Erziehung und Bildung
ist es wichtig, (haufig unterschwellige)
Diskriminierungen zu erkennen und zu
diskutieren. Denn Kinder, die neu in die
Klasse kommen, sind sensibel fir die
Signale aus ihrer Umwelt. Sie spilren
personliche Wertschatzung, aber auch
offene oder unterschwellige Ablehnung.
Schule und Gesellschaft brauchen des-

1-2017

differenzieren lassen. Beispielsweise
sind Geschichten und Rezepte mit vie-
len Bildern und wenig Text dafir ideal.
Die Themen rund ums Essen und Trin-
ken eignen sich besonders, denn [fast]
alle Kinder frihsticken, haben Lust,
sich in der Kiiche selbst etwas zuzube-
reiten und interessieren sich dafir, wo
unsere Lebensmittel herkommen. Die-
se alltagsnahen Themen schaffen beim
Klassenfrihstiick oder im Unterricht
vielfaltige Anldsse zum Horen, Spre-
chen, Lesen und Schreiben. Ein weite-
rer Vorteil: Beim praktischen Tun und
Forschen kann jedes Kind mitmachen
und erleben, dass es etwas kann. Das
starkt das Selbstkonzept und so lassen
sich Sprachhiirden leichter Uberwin-
den. Sich Uber kulinarische Vorlieben
kennenzulernen ist ein guter Start-
punkt, neuen Kindern den Einstieg in
die Klasse zu erleichtern.

Solche Materialien funktionieren ganz
ohne Lesen und eignen sich damit sehr
gut fiir Lese- und Deutschanfanger.

Leitfaden .Ich esse. Du isst. WIR essen.” zur inklusi-
ven Sprachférderung in der Grundschule: zum kos-
tenlosen Download oder Bestellen unter
www.shop.aid.de (Bestellnummer 0431)

praktische Tipps zur Kommunikation und Didaktik
Grundkenntnisse der Migrationspadagogik
Assoziations- und Reflektionsiibungen zum
Thema .Migration”

vier Praxisbeispiele aus der Ernahrungsbildung

©im.a
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Quadvratisch praktisch
fiir Milch, Saft & Co.

Getrankekartons entdecken

Wir kaufen heute ganz selbstverstandlich viele unserer fliissigen Lebensmittel
in Getrankekartons. Doch wie funktioniert es, dass der Karton nicht nass wird
und nichts auslduft? Der Baustein erklart Kindern die Herstellung, Befiillung

und Vorteile dieser Verpackungsform.

Getrankekartons gestern und heute

Egal ob Milch, Sé&fte, Eistee oder pas-
sierte Tomaten - viele kohlensaurefreie
Getranke und flissige Lebensmittel
werden heute in Getrankekartons un-
terschiedlichster Formen und Groflen
verpackt. |hren Anfang nahm die Ver-
packungsindustrie im Jahr 1904 mit
einem Milchbehalter aus Papier, der in
Paraffinwachs getaucht wurde. Aller-
dings waren die Packungen nicht dicht
genug, um ein schnelles Verderben der
Milch zu verhindern. 1915 entwickelte
John van Wormer in den USA die ers-
ten Vorganger der heutigen Getran-
kekartons. Auch die Europaer waren
auf der Suche nach einer praktischen,
schitzenden Verpackung fir Milch.

: Aufbau eines Getrinkekartons :

Legende:
= Polyethylen
(LDPE) 21%
W = Karton 75%
W = Aluminium 4%

\/

Etwa 80 Prozent der Kartons haben
. diesen Aufbau. Packungen fiir Frischmilch
: kommen ohne Aluminium aus.

lebens.mittel. e ©im.a

1929 beantragten die Jagenberg Wer-
ke in Diusseldorf ein Patent unter dem
Namen .Perga Pack”. Wenige Jahre
spater entwickelte der Schwede Ruben
Rausing ein Verpackungssystem in der
geometrischen Form eines Tetraeders
- woraus sich der Name eines bekann-
ten Unternehmens ableitet.

Neben den Getrankekartons sind Glas-
und Plastikflaschen tblich. Frisch- und
H-Milch gibt es heute jedoch fast aus-
schliefilich in Getrankekartons. Mehr
als ein Drittel der Safte wird in Kar-
tons verpackt, Eistee hingegen nur zu
13 Prozent. Der GrofBteil bei Saften und
Eistee landet in Plastik-Einwegflaschen
(PET-Flaschen).

Vom Holz zum Getrankekarton

Getrankekartons werden Uberwiegend
aus Pappe, also aus dem nachwach-
senden Rohstoff Holz hergestellt. Da-
bei ist wichtig, dass die Forstwirtschaft
nachhaltig arbeitet. Das heift, es wird
nur so viel Holz geerntet, wie auch
nachwachsen kann. Holz aus verant-
wortungsvoll bewirtschafteten Wal-
dern tragt das FSC-Siegel und genau
dieses Holz nutzen die Hersteller fir
die Getrankekartons. Das Holz stammt
hauptsachlich aus Finnland und
Schweden. Dort wachsen die Baume
wegen des kalteren Klimas langsamer.
Dadurch entstehen langere und festere
Fasern, die man fir stabile Kartons gut
verwenden kann. Die Herstellung der

Unterrichtsbaustein
Primarstufe

Facher: Sachkunde, Deutsch

Die Schilerinnen und Schiler
zerlegen mehrere Verpackungen in
ihre Bestandteile;
ordnen Bilder und Texte zum Weg
einer Verpackung;
schreiben anhand von Bildern eine
Faltanleitung;
lernen Regeln zur Entsorgung des
Kartons (zwecks Recycling).

Getrankekartons erfolgt in verschiede-

nen Schritten:

1. Das geerntete Holz verarbeiten
Papierfabriken in  Skandinavien
zu Rohkarton. Dazu entrinden sie
Baumstamme und hackseln sie. Das
gehackselte Holz kochen sie in Was-
ser, sodass ein Brei aus Holzfasern
entsteht. Dieser sogenannte Zell-
stoffbrei wird auf der Papiermaschi-
ne zu Rohkarton geformt. Ist er ge-
trocknet, wickelt eine Maschine den
Karton zum Transport auf eine grofle
Papierrolle.

2. Die Papierrollen kommen per Schiff
aus Skandinavien nach Deutsch-
land. Deutsche Verpackungswerke
bedrucken, beschichten und schnei-
den die Kartonrollen nach Bedarf
zu. Das Bedrucken erfolgt entweder
auf den Karton oder auf die PE-Folie
mit dem vom Kunden gewdlnschten
Dekor. Die Beschichtung erfolgt au-
en und innen mit dinnen Schich-
ten des Kunststoffs Polyethylen. Sie
sorgen daflr, dass die Kartons dicht
und stabil sind. Zusatzlich bekommt
der Karton ggf. noch eine hauchdin-
ne Folienschicht aus Aluminium und
darlber eine weitere Schicht aus Po-
lyethylen, damit der Inhalt nicht das
Aluminium berthrt. Die Beschich-
tung sieht also folgendermafien aus:
Polyethylen-Papier-Polyethylen-Alu-
folie-Polyethylen.

3. Fir das Zuschneiden und Falten der
einzelnen Kartons gibt es mehrere
Verfahren. Hier ein Beispiel: Noch
beim Papierhersteller zerschneidet
eine Maschine die beschichtete Kar-
tonrolle in Rechtecke bzw. Bahnen,
falzt und faltet sie zu einem langen
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Schlauch. Dieser wird danach in kur-
ze Sticke zerschnitten, die spater
den einzelnen Kartons entsprechen.
Damit alles dicht ist, werden die
Langsnahte z.B. per Ultraschall ver-
schweift.

4. Der Lebensmittelhersteller erhalt
in diesem Fall die flach gefalteten
Einzelkartons. Die Abfillmaschine
faltet den Karton auf, versiegelt ihn
zunachst unten und setzt ggf. einen
Verschluss ein. Sie sterilisiert den
Karton von innen und befillt ihn mit
z.B. Milch, Saft oder Sofe. Schlief3-
lich werden die Kartons auch oben
versiegelt und mit dem Haltbarkeits-
datum versehen. Je nach Verpa-
ckungsart und Maschine laufen pro
Stunde bis zu 24.000 Getrankekar-
tons durch die Anlage.

Sicher im Karton

Das Wichtigste bei der Abfillung ist,
dass keine Keime in den Verpackungen
landen, sonst wiirden die Lebensmittel
darin verderben. Um das zu verhindern,
werden die Kartons vor dem Abfillvor-
gang in einer sogenannten Aseptik-Zo-
ne von innen mit Wasserstoffperoxid
(H,0,) sterilisiert. Auflerdem werden
die Lebensmittel vor dem Abfillen er-
hitzt. Dabei gibt es unterschiedliche
Erhitzungsverfahren, die Vitamine und
Geschmack schonen. H-Milch  wird
z.B. fur kurze Zeit .ultrahoch” erhitzt
(UHT-Verfahren). Die Aluschicht des
Kartons verhindert, dass Licht oder
Luft eindringen und dem Lebensmittel
schaden konnen. So lassen sich die Le-
bensmittel noch besser geschiitzt und
platzsparend lagern.

]

Das Holz fiir Getrankekartons stammt aus
FSC-zertifizierter Forstwirtschaft.

Leer - und nun?

Ca. 76 Prozent aller verkauften Getran-
kekartons werden recycelt, also stoff-
lich wiederverwertet. Nach der Verwen-
dung gehdren die Kartons in den gelben
Sack oder die gelbe Tonne, also die
Sammelbehalter des Dualen Systems.
Auf dem Recyclinghof gelangt der .gel-
be MUll" in eine Sortieranlage, die per
Infrarotscanner die Getrankekartons
erkennt und von dem restlichen Abfall
trennt. Die sortierten Kartons werden
wieder zu einer Papierfabrik gebracht.
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Beispiel fiir ein Herstellungsprinzip (Kartonrolle)
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Bei diesem Verfahren bekommt der Abfiillbetrieb vorbereitete, flache Kartons geliefert.

Ein anderes Beispiel: Bei diesem Herstellungs-
prinzip bekommt der Abfiiller bedruckte
Kartonrollen und formt die Kartons selbst.

Dort weicht eine Maschine, die einer
Waschmaschine gleicht, das klein ge-
hackselte Material auf und trennt das
Papier von der Beschichtung, also vom
Polyethylen und der Alu-Folie. Dadurch
liegt die Papierfaser wieder separat fur
eine erneute anderweitige Nutzung vor,
z.B. fir Pizza- oder Schuhkartons. Der
Kunststoff dient entweder als Brenn-
stoff oder zur Herstellung neuer Kunst-
stoffprodukte und das Aluminium z.B.
als Zusatzstoff in Zement.

Okologische Bewertung

Das Umweltbundesamt bewertet den
Getrankekarton als .okologisch vorteil-
hafte” Getrankeverpackung mit einem
dhnlich guten Okoprofil wie Mehrweg-
flaschen aus Glas. Hintergrund dieser
Bewertung sind sogenannte Okobilanz-
studien, die den gesamten Lebensweg
einer Verpackung bilanzieren - von der
Gewinnung der Rohstoffe Uber die Pa-

LINK- UND MATERIALTIPPS

ckungsherstellung bis zum Recycling.
Fir den Getrankekarton spricht vor al-
lem, dass er aus einem nachwachsen-
den Rohstoff hergestellt wird. Da Holz
ein weitgehend CO,-neutraler Rohstoff
ist, verursacht die Herstellung eines
Getrankekartons im Vergleich zu ei-
ner Plastikflasche deutlich weniger
CO,. Auch seine leichte und stapelbare
Form fihrt im Vergleich zu schwereren
Verpackungen zu deutlich geringeren
verkehrsbedingten Emissionen.

METHODISCH-DIDAKTISCHE
ANREGUNGEN

Die Kinder kennen die Packungen aus
ihrem Alltag. Sammeln (und reinigen)
Sie diverse Exemplare fur den Einstieg
in das Thema. Gehen Sie mit der Klas-
se der Frage nach, wie etwas, das nach
Pappe aussieht, wasserdicht sein kann.
Zerlegen Sie dazu mehrere Verpackun-
gen in ihre Bestandteile laut der Anlei-
tung auf der Sammelkarte (s. S. 15/16)
- aus den Resten basteln die Kinder
zum Abschluss PflanzgefaBe. Erlautern
Sie die Rohstoffe Papier/Holz, Kunst-
stoff und Aluminium.

Anhand von Arbeitsblatt 1 lernen die
Schiilerlnnen dann prozessorientiert
die wichtigsten Schritte der Herstellung
eines solchen Kartons. Die Aufgaben
auf Arbeitsblatt 2 fordern die Sprache
und das raumliche Denkvermdgen. Ne-
benbei erfahren die Kinder, dass Papier
durch Falten und Knicken deutlich an
Stabilitat gewinnt - ein wichtiger As-
pekt beim Stapeln der Verpackungen
im Handel wie im Haushalt. Bespre-
chen Sie mit den Kindern auch die rich-
tige Entsorgung, damit sie mithelfen,
das Recyclingpotenzial dieses Verpa-
ckungsmaterials auszuschdpfen.

» Anknilpfende Materialien in Heft 23 (Holz) und 18 (Weg durch Molkerei)

unter www.ima-lehrermagazin.de

» www.getraenkekarton.de und fir Kinder

www.karton-wachst-nach.de

» fur Lehrer zur Info Film ..Der Getrankekarton im Kreislauf der Natur”
auf YouTube: https://youtu.be/VCO7ELF1ZwA
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GETRANKEKARTON PATOM G
ARBEITSBLATT1 | .

Vom Baum ins Regal

Die Fotos zeigen von oben nach unten den Weg eines Getrankekartons. Lies alle Texte und ver-
binde sie durch Linien mit den passenden Bildern.

. Die befillten Kartons werden kontrolliert. Die nachste

: Maschine packt sie in groflere Kartons und auf Paletten.

: Solassen sich die Kartons gut stapeln und transportieren
¢ und kommen schlieflich ins Regal im Geschaft.

¢ Die Kartons bestehen hauptsachlich aus Holz aus nord-
: europaischen Waldern. Dort hackseln Papierfabriken

: die Stamme und weichen die Holzfasern auf. Aus dem

' Holzbrei formen sie Rohkarton und wickeln ihn auf

. groBe Rollen.
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. Eine weitere Maschine schneidet aus der Rolle Rechtecke
: fir die einzelnen Packungen. Bei Bedarf stanzt sie auch

¢ Locher flir den Ausguss rein. Sie knickt die Kartons an

¢ ihren Kanten und verschweift sie an den Seiten.

: Die Maschine fillt das flissige Lebensmittel in die Pa-
: ckungen, in jeden Karton genau die festgelegte Menge.
: Dann klappt sie die Packungen oben zusammen und

: versiegelt sie. Die Maschine arbeitet so, dass keine

¢ Keime in die Packungen kommen.

¢ Benutzte Getrankekartons sind kein Abfall, sondern

: ein Wertstoff. Eine Sortieranlage sammelt sie aus dem

:.gelben Mull". Dann kommen sie in eine Recyclinganla-
ge. Sie trennt Papier, Aluminium und Kunststoff vonein-
: ander.

¢ Dieriesigen Papierrollen kommen mit Schiffen nach

: Deutschland. Das Verpackungswerk beschichtet das

: Papier mit ganz diinnen Schichten von Kunststoff und

© Alufolie. Dadurch wird es z.B. wasserdicht. Dort wird das
: Papier auch farbig bedruckt.

Ausgetrunken?

Ein benutzter Karton gehart leer
und flachgedrickt in den gelben
Sack oder die gelbe Tonne. So
kann das Papier z.B. zum Schuh-
karton recycelt werden.

lebens.mittel. e ©im.a ¢ 1-2017 9




NAME DATUM

[ GETRANKEKARTON
ARBEITSBLATT2 | .

Vom Blatt zum Wiirfel

(1) Schaue dir die Bilder genau an, was sich von Bild zu Bild andert. Schreibe eine Faltanleitung
mit je einem Satz zu jedem Schritt. Die Worter im Kasten helfen dir dabei.

o v hlieBen d Aufstellen/
erscntietien aer Aufformen
Seitenwand

Querfalten
eindriicken Verschliefien
entlang langer Naht
& Umklappen
> der Spitzen
N

Packungsboden und Giebel

© SIG

Verben: pressen, knicken, falten, kleben, klappen
Substantive: Seitenwand, Boden, Stirnseite, Langsfalte, Querfalte, Giebel, Giebeldreiecke

Adverben: oben, unten, seitlich, darunter, dariiber, rechts, links

(2 Suche dir eine Partnerin oder einen Partner. Tauscht eure Anleitungen. Schneidet die @
Vorlage vom Extrablatt aus. Faltet und verklebt sie nach den Anleitungen. Versteht ihr,
was der andere geschrieben hat? Wird die Schachtel stabil?

Material: Tonpapier, Schere, Lineal
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Alles hat seine Zeit

Mit Gemuse durchs Gartenjahr

Auch wenn die internationale Gemiisetheke im Supermarkt ein anderes Bild
vermittelt: Einheimisches Gemiise hat viel zu bieten. In Deutschland werden
iiber 50 Gemiisearten angebaut und mit jedem neuen Monat haben andere Arten
ihre Hochsaison. Der Baustein schickt die Kinder auf eine Reise durch das Ge-

miisejahr von der Aussaat bis zur Ernte.

SACHINFORMATION

Gemiiseanbau in Deutschland
Einheimisches Gemise ist gefragt. So
wachst die Anbauflache stetig - fur
Freilandgemiise von 99.000 Hektar im
Jahr 2000 auf 115.000 Hektar im Jahr
2015. Etwa 10 Prozent dieser Flache
gehdren zu Okologisch zertifizierten
Betrieben. Das einheimische Gemu-
se wachst v.a. im Freiland und dort oft
unter Folien. Der Folienanbau erlaubt,
dass der Anbau trotz niedriger Tempe-
raturen schon frih im Freiland beginnt.
Dadurch verfriiht sich auch die Ernte.
Die Produktion in Gewdchshdusern hat
hierzulande eine geringere Bedeutung.

Die Gemiseproduktion in Deutschland
ist sehr vielfaltig. Derzeit gibt es etwa
6.000 Betriebe, die Gemuse anbauen.
Da sich die Anbaubedingungen hierzu-
lande saisonal und regional durch Bé-
den und Klima deutlich unterscheiden

. Der Trick mit den Folien

und jede Gemiuseart eigene Anspriche
stellt, sind die Betriebe auf verschie-
dene Gemisearten spezialisiert. Zu-
sammen bieten sie den Verbrauchern
ganzjahrig ein saisonal wechselndes
Angebot. Einige Gemisearten sind fast
das ganze Jahr Uber aus heimischer
Produktion verflgbar. Hierzu zahlen
v.a. die Champignons.

Breites einheimisches Angebot

Insgesamt werden bei uns Uber 50 ver-
schiedene Arten angebaut, geerntet
und vermarktet. Die Verbraucher ha-
ben - ob im Hofladen oder Supermarkt
- die Wahl zwischen saisonaler Frisch-
ware oder verarbeiteter Ware. Letztere
ist als Konserve in Glas oder Dose oder
als Tiefklhlprodukt erhaltlich. Viele
GemUiseanbauer arbeiten direkt mit
der Tiefkihl- oder Konservenindustrie
zusammen (Vertragsanbau). Damit
auch noch nach der Haupt-Erntesaison

Mit der Folienanbaumethode lasst sich der Anbau

: und die Ernte von Freilandgemise um mehrere

: Wochen vorziehen. Die licht- und luftdurchlassigen
: Folien werden Uber die Pflanzen gespannt und
schitzen diese vor Kalte und anderen Witterungs-
. einflissen. So kénnen die jungen Gemusepflanzen
: gut gedeihen. Spater werden die Folien gedffnet.

Unterrichtsbaustein
Primarstufe

Facher: Sachkunde

Die Schilerinnen und Schiiler
erstellen anhand des Saisonkalen-
ders ein Gemise-ABC;

recherchieren in Gartenbiichern und

fullen Steckbriefe aus;

beantworten ein eigenes Gemiise-
Quiz mithilfe aller Steckbriefe;
schreiben ihre personlichen Saison-
kalender;

bereiten eine Mahlzeit mit Gemise zu.

Frischware in guter Qualitat am Markt
angeboten werden kann, lagert das Ge-
muse in speziellen Lagerhdusern. Ein
Trend in den Laden sind frische Conve-
nience-Produkte wie z.B. fertig vorbe-
reitete Salate, die zusammen mit einem
Dressing in Frischtheken zu kaufen
sind.

Bei manchen Gemisearten ist die
Nachfrage deutlich gréBer als die ein-
heimische Ernte. V.a. Gurken, Paprika
und Tomaten missen importiert wer-
den, um die Nachfrage innerhalb und
auflerhalb der eigentlichen Erntesaison
zu decken. Zu groflen Teilen kommen
sie aus Spanien und den Niederlanden.
Ein Beispiel: Der Pro-Kopf-Verzehr von
frischen und verarbeiteten Tomaten
liegt bei fast 25 Kilogramm pro Jahr.
Die heimische Tomatenernte belduft
sich auf 85.000 Tonnen, hinzu kommen
jahrlich etwa 700.000 Tonnen aus dem
Ausland. Damit liegt der sogenann-
te Selbstversorgungsgrad bei etwa 12
Prozent. Insgesamt lag der Selbstver-
sorgungsgrad fir Gemuse in den ver-
gangenen Jahren bei etwa 35 bis 40
Prozent. Bei Spargel, der .Konigin der
Gemise”, liegt die heimische Erzeu-
gung bei stolzen 80 Prozent der ver-
zehrten Menge - und seine Anbauflache
steigt.

Auf etwa der Halfte der deutschen An-
baufldchen wachsen Spargel, Mdhren,
Speisezwiebeln und die Kohlarten Blu-
men-, Rot- und Weillkohl. So wurden
z.B. 2015 auf 25.700 Hektar 113.000
Tonnen Spargel und auf 10.000 Hektar
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600.000 Tonnen Mohren angebaut bzw.
geerntet. Auf der Ubrigen Flache gedei-
hen die Uber 50 weiteren Arten wie die
beliebten Tomaten, Gurken, Salate und
Erbsen (s. unten).

Wichtige Anbaugebiete und

ihre Struktur

Die Halfte der deutschen Gemisean-
bauflache gehort zu Nordrhein-Westfa-
len, Rheinland-Pfalz und Niedersachsen.
Wichtige Anbaugebiete liegen zudem
in Dithmarschen (Schleswig-Holstein),
Ludwigslust (Mecklenburg-Vorpom-
mern), in der Filderebene (Baden-Wurt-
temberg) und im . Knoblauchsland” zwi-
schen Nirnberg, Firth und Erlangen.
Daneben stehen Niederbayern, die Pfalz
und weitere kleine Regionen.

Wie in anderen Branchen vollzieht sich
bei den Gemisebauern ein Struktur-
wandel: Die Anzahl der Betriebe sinkt,
doch die Betriebsgrofle steigt stetig.
2015 bewirtschaftete ein Betrieb durch-
schnittlich 19 Hektar. Die eher groflen
Gemisebetriebe mit Uber 40 Hektar
finden sich z.B. in Rheinland-Pfalz und
Sachsen-Anhalt, die eher kleinen mit
unter 15 Hektar z.B. in Baden-Wirt-
temberg und im Saarland.

Die Flache eines Betriebes kann im
Jahresverlauf - je nach angebauten
GemuUsen und Klima - nacheinander
fur mehrere Kulturen genutzt werden.
Gemuisearten mit kurzen Vegetations-
zeiten, z.B. Radieschen oder bestimmte
Salate, erlauben nach ihrer Ernte den
Anbau einer weiteren Art. Im Gewachs-
haus sind sogar drei Produktionszyklen
im Jahr dblich. Daflir braucht es eine
gute Jahresplanung.

Winter & Friihjahr

Der vermeintlich fahle Winter hat mit
der Ernte des Wintergemiises einiges
zu bieten. Dazu zahlen etwa Grinkohl,
der eine Kalteperiode braucht, um den
bekannten Geschmack zu entwickeln.
Auch Pastinaken, Rosenkohl, Schwarz-
wurzeln sowie Steckriiben, Topinambur
und Wirsing sind jetzt reif.

Zudem stehen die ersten Vorberei-
tungen fur das Frihjahr an: Setzlinge
werden in den Gemdisebetrieben vor-
gezogen. Der Anbau unter Glas ist dem
Freilandanbau zeitlich voraus. Auch
Folienanbau bietet den nétigen Witte-
rungsschutz und bindelt die Warme
der noch schwachen Sonne im sonst
noch kalten Freiland.

Im Frihjahr beginnt unter Glas z.B. die
Anzucht der Aubergine und Paprika.
Fur die Direktsaat im Freiland eignen
sich jetzt Karotten. Bei den Bohnen
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Die Brokkoli-Ernte beginnt im Mai/Juni.

machen die dicken Bohnen ab Mai den
Anfang, gefolgt von Busch- und Stan-
genbohnen sowie der Artischocke. Sie
gedeihen schnell auf den mittlerweile
warmen Bdden im Freiland. Ab Marz
und April kommt das erste .neue Ge-
mise” des Jahres in die Ladenregale:
Rhabarber, Radieschen, Salate, Spi-
nat und Kohlrabi stehen in den Start-
lochern. Nicht zu vergessen ist der
Spargel. Seine Ernte beginnt je nach
Witterung im Marz oder April und endet
plnktlich am 24. Juni - so ist es Tradi-
tion.

Sommer & Herbst

Im Sommer starten die deutschen
Gemilseanbauer in die arbeitsin-
tensive Erntezeit. Jetzt werden eine
Vielzahl von Gemiusearten reif wie
z.B. Tomaten, Gurken, griine Bohnen,
Zwiebeln, Erbsen, Rotkohl, Mangold,
Fenchel, Brokkoli, Zucchini. Die ers-
ten heimischen Frihkartoffeln kom-
men im Juni und Juli auf den Markt.
Auch der erste Lauch und Mohren
sind erntereif. Die ganze Vielfalt an
Gemise kommt direkt in den (GroB-)
Handel oder wird binnen weniger
Stunden verarbeitet und verpackt,
z.B. zu den berihmten Erbsen in der
Dose.

Bei aller Erntearbeit darf die weite-
re Anbauplanung nicht aus den Augen
verloren werden. Mit der Pflanzung von
Wirsing und Griinkohl bis Ende Juli le-
gen die Anbauer schon den Grundstein
fir die nachste Winterzeit. Fir andere

LINK- UND MATERIALTIPPS

Wintergemise wie z.B. Feldsalat kann
die Aussaat noch bis Ende September
erfolgen.

Wenn der Herbst einzieht und die Tage
langsam kirzer werden, lauft die Ernte
und Verarbeitung weiterhin auf Hoch-
touren: bei Kartoffeln und den meisten
Gemisen bis in den September, bei
Lauch/Porree und vielen Kohlarten
wie Rotkohl und Weiflkohl noch langer.
Auflerdem sind jetzt Kirbisse, Endivie,
Chicorée, Grinkohl, (Winter-]Wirsing
und Rote Bete reif. Die spaten Ernten
sind wichtig, denn zusammen mit der
richtigen Lagertechnik sorgen sie da-
fur, dass im Handel auch Uber den Win-
ter hinweg noch viele einheimische Ge-
muise zu kaufen sind.

METHODISCH-DIDAKTISCHE
ANREGUNGEN

Fir einen ersten Uberblick uber die
einheimische Vielfalt erstellt die Klas-
se ein Gemiise-ABC. Dabei hilft der
Saisonkalender [s. Heftmitte). Jedes
Kind schreibt eine Liste von A-Z und er-
ganzt die genannten Gemisearten auf
seinem Blatt. Danach sucht sich jedes
Kind eine andere Gemiseart aus - bitte
in Abstimmung mit der Klasse (alterna-
tiv durch Verlosung). Als Hausaufgabe
recherchiert es in Gartenbichern und
fullt den Steckbrief aus (s. Onlinema-
terial]. Arbeitsblatt 1 gibt dazu eine
Anleitung. Auflerdem Uberlegt sich je-
des Kind eine Quizfrage und gibt sie der
Lehrkraft. Diese erstellt aus den Fra-
gen einen Quizbogen fir die nachste
Schulstunde (Word-Vorlage s. Online-
material]. Fur die Lésung des Quiz hén-
gen die Kinder alle Steckbriefe auf und
besichtigen diese Galerie.

Fur den Transfer in den eigenen Alltag
erstellen sie mit Arbeitsblatt 2 ihren
personlichen Saisonkalender. Zwischen
den Stunden oder im Anschluss berei-
tet die Klasse eines der Rezepte vom
Poster [s. Linkkasten) zu und spielt
das Stellspiel .Gemise-Jahresuhr” (s.
Sammelkarte S. 15/16).

» Anknlpfende Materialien in bisherigen Ausgaben, z.B. in Heft 1
(Wintergemiise, 6 (buntes Obst & Gemise, 5 am Tag), 8 (Jahreszeiten
der Pflanzen), 16 (regionale Landwirtschaft) und 22 (Gemisefamilien)
und 23 (Weg zum Verbraucher) unter www.ima-lehrermagazin.de

» Unterrichtsposter ,Unser Gemise” von i.m.a und BVEO unter

www.ima-shop.de

» Infos wie Saisonkalender und Rezepte unter
www.deutsches-obst-und-gemuese.de

» Lernkonzept und Material der Gemuse-Ackerdemie, z.B. Quartett ..Fette
Ernte”, unter www.gemiiseackerdemie.de

©im.a o lebensmittel.
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NAME DATUM

GEMUSE JAHR
ARBEITSBLATT1 | L

Gemlisegalerie und Gemiisequiz

Hattest du gedacht, dass in Deutschland tber 50 Gemusearten wachsen? Auf dem Saisonkalender
kannst du sie dir anschauen.

(D Suche dir eine Gemiiseart aus und fiille zu diesem Gemiise den Steckbrief auf dem Extrablatt
aus. Lies dazu in Gartenbiichern und Pflanzenlexika nach.

(2 Denke dir eine Quizfrage zu deinem Gemiise aus und schreibe sie unten auf das Extrablatt.

Tipp: Wenn dir keine Frage einfallt, Uberlege dir, was du an deinem Gemuse besonders wissenswert
findest. Es muss etwas sein, das auf deinem Steckbrief steht.

Hier ein paar Beispiele:

» In welchem Monat beginnt die Ernte von Roter Bete?
» Zu welcher Gemisefamilie gehort Rotkohl?

» Wann endet die Spargelernte?

(3@ Gib deiner Lehrerin oder deinem Lehrer den Abschnitt mit deiner Frage. Alle Fragen
zusammen ergeben ein grofBes eigenes Gemiisequiz fiir deine Klasse.

@) Hange deinen fertigen Steckbrief in der Klasse auf. Alle Steckbriefe deiner Klasse ergeben
zusammen eine Galerie. Schau dir genau die vielen Steckbriefe der anderen Gemiisearten an.

(5 Versuche moglichst viele Fragen von dem Quiz aus dem Gedachtnis zu beantworten. Schaue
auf den Steckbriefen nach, was dir nicht mehr einfallt.

lebens.mittel. e ©im.a e« 1-2017 13




. NAME DATUM
GEMUSEJAHR
ARBEITSBLATT2 | .

Mein Saisonkalender

Du hast jetzt von vielen Gemiisearten gelesen und gesprochen. Schau dir nochmal den grofien
Saisonkalender an. Suche dir fiir jeden Monat ein anderes Gemiise heraus, das du in dieser Zeit
mit verschiedenen Rezepten probieren mochtest. Beginne mit dem aktuellen Monat. Trage
deine Auswabhl fiir ein volles Jahr in die Tabelle ein. Du kannst die Gemiisearten auch malen.

: Monat Gemiiseart Gerichte mit dem Gemiise gegessen am...

Hange deinen personlichen Saisonkalender zu Hause in die Kiche. Sprich jeden Monat mit deiner
Familie Uber deine Essenswilinsche und suche mit ihr passende Rezepte.

g Gemiiserezepte findest du z. B. auf www.deutsches-obst-und-gemuese.de = Immer lecker

14 1-2017 « ©im.a o lebensmittel.



Nachgedacht
und mitgemacht

Diese Sammelkarten kénnen Sie ausschneiden und mit den Unterrichtsbausteinen oder in einem eigenen Karteikasten archivieren. Viel Spaf3 beim Umsetzen!

Experiment:
Kartonschichten

Material:
leerer Getrankekarton (gereinigt], scharfe Schere
oder Messer, Schisselchen, heiles Wasser aus

Leitung oder Wasserkocher

Anleitung:

1. Schneide ein Stlck des Kartons ab, z.B. das
untere Drittel. Schneide es in diinne Streifen
(ca. 0,5 cm breit) und diese weiter in kurze
Stiucke (ca. 1 cm lang).

2. Fille die Getrankekartonschnipsel in ein
Schisselchen und giefle mdglichst heifles
Wasser dariber. Lass die Schnipsel Uber meh-
rere Stunden oder Uber Nacht einweichen.

3. Nimm die Schnipsel aus dem Wasser. Versu-
che die Schichten zu trennen. Beschreibe und
erklare, was mit dem Karton geschehen ist.

4. Lass die Schnipsel trocknen und klebe sie zu
deinen Notizen.

Rezept: Brosel-Apfel-
Quarkspeise

Kekse, Waffeln und Platzchen gehen auch mal zu
Hause zu Bruch oder bleiben Ubrig. Hier ein lecke-
res Rezept, fir das man sogar neue Kekse zerbre-
chen méchte.

Zutaten (fiir 5 Portionen):

200 g Keksbruch oder Feingeback, mehrere EL
Milch (je nach Feuchte des Gebicks), 2 Apfel, 200 ml
Sahne, 500 g Quark, 1-2 Packchen echter Vanillezu-
cker, nach Belieben Kakaopulver, Zimtzucker oder
Mandeln (gehobelt, gehackt) zum Verzieren

Lass dir helfen!

Stellspiel
»aemiise-Jahresuhre

Die Kinder stehen in der Klasse oder auf dem
Schulhof und halten alle ihren Steckbrief oder ein
Bild ihres jeweiligen Gemises in der Hand.

Aufgabe/Spielregeln:

Alle Schiilerlnnen sollen sich in einem grof3en
Kreis aufstellen, reihum im Uhrzeigersinn von
Januar bis Dezember. Dabei soll sich die
Gruppe selbst - ohne Anleitung der Lehrkraft -
organisieren und sortieren:

In Runde 1 nach dem ungefahren Zeitpunkt der
Aussaat,
in Runde 2 nach dem Zeitfenster der Ernte.

Spielvariante:
Die Kinder sortieren sich, ohne
miteinander zu sprechen.
Dadurch wird die Aufgabe an-
spruchsvoller und erfordert
mehr Aufmerksamkeit und
Achtsamkeit.

Karton-Upcycling fiir
Schmetterlinge

Fur die Umgestaltung von Garten und Schulhdfen
braucht es Gefafle, v.a. wenn man nicht nur
Bodenflachen, sondern auch Wande nutzen und
verschonern will. Hier eine Anleitung aus ginsti-
gen Materialien.

Tipp zum GieB3en:
Kartons mit Dreh-
verschluss halten
das Wasser bes-
ser und tropfen
nicht. Damit keine
Staunasse entsteht,
nach dem Gieflen
etwas warten, dann
Ausguss aufdrehen
und Uberschiissiges
Wasser abflieen
lassen.

e ©im.a * 1-2017
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Nachgedacht
und mitgemacht

Diese Sammelkarten konnen Sie ausschneiden und mit den Unterrichtsbausteinen oder in einem eigenen Karteikasten archivieren. Viel Spaf3 beim Umsetzen!

Bewegungsspiel
,Wo widchst was?“

Alle Kinder stehen neben ihren Tischen. Der/Die
Spielleiterin stellt die Frage .Wo wachst ...?" mit
einer beliebigen Gemiuseart. Die Kinder nehmen
schnell die entsprechende Position ein:

» am Strauch = auf den Tisch setzen, z.B. Gurke,
Tomate, Bohnen

» Uber der Erde = auf den Stuhl setzen, z.B.
Kirbis, Rotkohl, Feldsalat

» unter der Erde = unter den Tisch setzen, z.B.
Mohren, Spargel, Pastinaken

Karton-Upcycling fiir
Schmetterlinge

Anleitung:
1. Schneide die Kartons auf halber Hohe durch.
So ergibt jeder Karton 2 Gefafle.

2. Wenn die Kartonhalfte keinen Ausguss (z.B.
mit Drehverschluss) besitzt, stich mit der
Spitze einer Schere Locher in den spateren
Boden des Gefalles.

3. Male die Kartons von auf3en mit Acrylfarbe
nach Belieben an und lass sie trocknen.

4. Binde und knote Kordel oder Wollfaden um
die GefafBe, auch unter der Unterseite entlang.
Knote auf der Riickseite eine Schlaufe zum
Aufhangen.

5. Beflille die Kartons mit Erde und setze insek-
tenfreundliche Pflanzen oder Krauter hinein
(s. Infokasten in Sachinfo und Arbeitsblatt). Gut
angiefen!

6. Schlage fur jedes Gefafl3 einen Nagel in die
Wand, z.B. in einer Reihe oder versetzt, und
hange die bepflanzten Gefafle auf.

1-2017 » © i.m.a ¢ lebens.mittel.

Experiment:
Kartonschichten

Hier noch einige Anmerkungen:
1. Die Kinder Uben ganz nebenbei den vorsichtigen
Umgang mit scharfen und heiflen Gegenstanden.

2. Die Schichten der eingeweichten Schnipsel
kleben noch zusammen, lassen sich aber
von den Ecken aus voneinander losen. Dabei
konnen die Schiilerlnnen die Schichten aus
Papier bzw. Karton und Aluminium erkennen.
Die hauchdinnen PE-Schichten verbleiben an
den genannten Schichten, man kann sie aber
erahnen.

3. Es reicht, wenn jedes Kind wenige Schnipsel
zerlegt. Die nicht eingeweichten Reste der Kar-
tons eignen sich zum Basteln, z.B. von Pflanz-
gefafBen (s. Karte unten) oder von Untersetzern:

4. Dazu den Karton in beliebig lange Streifen
schneiden und diese zu entsprechend grof3en
oder kleinen Untersetzern fir Topfe, Vasen
oder Tassen .weben”. Zum Schluss das Ge-
flecht rundum mit einer Paspel aus buntem
Klebeband einfassen.

Rezept: Brosel-Apfel-
Quarkspeise

Anleitung:

1. Leg den Keksbruch bzw. brich das Feingeback
in kleine Stlicke in eine Auflaufform oder flache
Schiissel.

2. Betraufele die Brosel mit Milch. Rihre sie mit
einem Loffel um und verteile sie gleichmafig.

3. Wasche die Apfel und schneide sie in kleine
Stlicke. Verteile sie auf der Gebackmasse.

4. Schlage die Sahne steif. Verrihre den Quark
mit dem Vanillezucker und hebe die Sahne
darunter.

5. Verteile die Quarkmasse auf der Apfelschicht
und verziere sie mit z. B. Kakao.

Guten Appetit!
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Unterrichtsbaustein
Sekundarstufe

Mehr Leben im (Schul-)Garten!

Wie Gartner Schmetterlinge und Hummeln locken

Schon friih lernen Kinder, wie wichtig Honigbienen fiir die Bestaubung sind.
Die wenigsten kennen jedoch die Rolle, die Schmetterlinge, Hummeln und
andere niitzliche Insekten in unserem Okosystem spielen. Diese Rolle kann
jeder durch naturnahes Gartnern unterstiitzen - zu Hause und auf dem

Schulgelande.

SACHINFORMATION

Nutzinsekten im gewerblichen
Gartenbau

Der Grofteil unserer heimischen
Nutz- und Wildpflanzen ist auf die
Bestdubung durch Honigbienen an-
gewiesen. Sie sind wichtige Partner
im Obstbau und werden daher in Obst-
baumkulturen gezielt zur Obstblitezeit
eingesetzt. Einen deutlich geringeren,
aber dennoch unverzichtbaren An-
teil leisten wildlebende Insektenarten
wie Wildbienen, Hummeln, Wespen,
Schwebfliegen und Schmetterlinge.
Obstanbauer fordern daher auch die-
se Spezies und tragen so gleichzeitig
zum Erhalt der Artenvielfalt bei. Auch
im Gewdchshausanbau setzen die Er-
zeuger gezielt Insekten ein, so z.B. die
.Dunkle Erdhummel” zur Bestdubung
von Tomatenbliten.

Weniger bekannt ist die groflie Rolle,
die Insekten heute in der biologischen
Schéadlingsbekampfung spielen - z.B.
im Anbau von Gurken und Tomaten
unter Glas und bei Zierpflanzen. So
sind Marienkafer, Schwebfliegen,
Florfliegen und Schlupfwespen wich-
tige Nutzlinge im Kampf gegen Blatt-
lduse. Raubmilben kdnnen einen Be-
fall mit Spinnmilben unterdriicken.

Gegen Dickmaulrissler, Gartenlaub-
kafer und Trauermicken setzen Gart-
ner und Landwirte Fadenwlrmer ein.
Bedeutsam sind Regenwirmer und
andere Wurmarten auBerdem fir die
Bodenbeschaffenheit: Sie verwandeln
angerottetes, organisches Material in
nahrstoffreichen Humus.

Insektenfreundliche Garten
Mittlerweile stehen jedoch viele Wild-
bienen- und Hummelarten, Schmet-
terlinge und andere Insekten auf der
roten Liste bedrohter Tierarten. In
privaten Nutz- und Ziergarten, im
Schulgarten, auf dem Schulgelande,
in offentlichen Grinanlagen und auf
Friedhofen konnen schon wenige ef-
fektive Mafinahmen dazu beitragen,
zusatzliche Lebensraume fir Nutzin-
sekten zu schaffen. So ldsst sich die
biologische Artenvielfalt und damit
das okologische Gleichgewicht auch
fir kommende Generationen erhal-
ten.

Im Mittelpunkt insektenfreundlicher
(Schul-]Garten steht eine bunte Mi-
schung aus einheimischen und zum
Standort passenden Pflanzen, v.a.
nektar- und pollenreicher Bliten-
pflanzen. Dazu gehoren artenreiche

Fach: Biologie (7. bis 10. Klasse),
AG Schulgarten

Die Schilerinnen und Schiiler
lernen, dass (Nutz-]Insekten wichtig
fur Natur und Gartenbau sind;
erhalten einen Uberblick dariber,
was insektenfreundliche Lebensrau-
me ausmacht;
lernen speziell die Bedeutung und
Anspriche von Schmetterlingen
kennen;
portratieren insektenfreundliche
Stauden;
erarbeiten Plane fir die insekten-
freundliche Umgestaltung einer
Grinflache.

Blumenwiesen, blihende Hecken an
Grundsticksgrenzen, Krauterbeete
oder -topfe, Stauden sowie ein- und
zweijahrige Pflanzen in Kibeln oder
Balkonkasten. Idealerweise wird da-
bei die gesamte Vegetationszeit aus-
genutzt. So finden Bienen, Hummeln
und Schmetterlinge auch in Zeiten
mit knappem Futterangebot wie dem
zeitigen Frihjahr und von Spadtsom-
mer bis Herbst ausreichend Nahrung.
Gute Nistmdglichkeiten sind der
zweite wichtige Baustein im Le-
bensraum Garten. Sie finden sich in
Steinhaufen, Trockenmauern oder
totem Holz. Man kann auch zusatz-
liche Nistmdglichkeiten schaffen,
z.B. durch einen Holzblock, in den
verschieden grofle Ldcher gebohrt
wurden, oder durch spezielle Nist-
kasten fir Hummeln. Im Herbst soll-
te schlief3lich ein Teil des abgefalle-
nen Laubes im Garten verbleiben.
Dort finden viele Insekten Schutz vor
der Winterkalte und Unterschlupf bis
zum nachsten Frihjahr.

Schmetterlinge brauchen
~Falterblumen”

Schmetterlinge gehoren neben Bie-
nen zu den bedeutendsten Blitenbe-
staubern. In Deutschland gibt es der-
zeit circa 3.500 Schmetterlingsarten.
Der Verlust ihrer natirlichen Lebens-
raume und damit von Pflanzen, die sie
zur Eiablage, Ernahrung der Raupen
und des fertigen Insektes bendtigen,
hat jedoch einen rapiden Rickgang

1-2017 17



Unterrichtsbausteine
Sekundarstufe

FRUHJAHRSBLUHER

Das Blaukissen (Aubrieta deltoidea) bliht bereits zwischen April und Mai be-
sonders Uppig. Die Polsterstaude bendtigt volle Sonne, muss aber nur bei lan-
gerer Trockenheit gegossen werden. Sie ist ideal fir Trockenmauern, in Stein-
garten oder als Beeteinfassung.

Eine schone Wildstaude ist die Akelei (Aquilegia vulgaris). Sie erzeugt im
Halbschatten von Mai bis Juni blau-violette Bliten und passt gut in naturnahe
Garten. Bei Trockenheit muss die Akelei gegossen werden.

SOMMERBLUHER

Sonnenbraut (Helenium autumnale) ist ein robuster Dauerbliher. Von Juni bis
September leuchten die grof3en gelben Bliten in voller Sonne, am besten in
Gruppen im Beet. Die Staude bendétigt allerdings reichlich Wasser.
Katzenminze (nepeta x faassenii] bliht von Mai bis September in voller Sonne
und braucht kaum Wasser. Werden die Triebe nach der Blite zuriickgeschnit-
ten, kommt es zu einer Nachblite im Herbst.

SPATSOMMER- UND HERBSTBLUHER

Die Purpurfetthenne (Sedum telephium) ist eine wichtige Nahrpflanze fir Wild-
bienen im stadtischen Bereich. Sie ist sehr robust und bliiht zwischen August
und September idealerweise in Steingarten und Beeten mit trockenem Boden.
Astern (Aster] gibt es in vielen verschiedenen Arten. Manche Arten blihen
bereits im Spatsommer, andere erst im Herbst bis zum Anfang des Winters.
Da einige Arten sehr hoch werden, gehdren sie im sonnigen Beet in den Hin-
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Wolfsmilch, eine nektarreiche Blattschmuck-
pflanze

von Schmetterlingen zur Folge. Mehr
als die Halfte der bei uns heimischen
Tagfalterarten und mehr als ein Drittel
der Nachtfalter stehen auf der Roten
Liste gefahrdeter Tierarten. In privaten
Garten oder auf offentlichen Flachen
kann hier durch die richtigen ,Falter-
blumen” gegengesteuert werden. ,Fal-
terblumen” sind nektarreiche, nicht
gefillte Bluten, die haufig zum Typ der
Trichter- oder Stieltellerblumen geho-
ren. Darauf konnen die Falter gut lan-
den und sitzen.

Die verschiedenen Falterarten sind
aufgrund ihrer unterschiedlichen Ris-
sellangen, aber auch ihres Sehvermo-
gens meist auf bestimmte Blitenarten
angewiesen. So bevorzugen Tagfalter
wie Schwalbenschwanz, Zitronenfal-
ter, Kleiner und Grofler Fuchs oder das
Tagpfauenauge rote Farben. Nachtfal-
ter wie Grofler Gabelschwanz, Brau-
ner Bar, Kleines Nachtpfauenauge und
Birkenspanner werden von weiflen
und gelben Bliten angelockt. Ideal ist
daher eine vielfaltige Mischung ver-
schiedener Arten. Dazu gehdren viele
bekannte Zierpflanzen wie Primeln,
Fetthenne, Taglilien, Petunien, Fuchsi-
en, Phlox, Blaukissen, Tagetes, Astern
und ungefullte Dahlien.

Aber auch .Unkrauter” wie Brenn-
nesseln sollten einen gewissen Platz
im Garten haben. Sie dienen z.B. den
Raupen von Kleinem Fuchs, Admiral
und Tagpfauenauge als Futter und sind
Lebensraum und Nahrung fir weitere
Uber hundert Insektenarten. Nahrung
fir Raupen und Falter bieten aufler-
dem Wildblumenwiesen. Sie sollten
aber nur einmal - spatestens im Sep-
tember - gemaht werden, damit die

18 1-2017

tergrund.

Krauter und Graser aussamen kdnnen
und die anhaftenden Puppen nicht zer-
stort werden.

Pflegeleichte Stauden fiir jede
Jahreszeit

Stauden sind mehrjghrige, meist krau-
tige Pflanzen, die in der Natur den
grofiten Anteil des Pflanzenreiches
ausmachen. Auch in Hausgarten spie-
len sie eine zunehmende Rolle: Einmal
gepflanzt, treiben sie nach einer Uber-
winterungsphase jedes Jahr wieder
neu aus. Mit meist nur wenig Pflege
und am richtigen Standort blihen sie
von Jahr zu Jahr reichhaltiger. So sind
Stauden zumeist eine gute Nahrungs-
grundlage fir viele Insekten. lIdea-
lerweise werden die verschiedenen
Pflanzen so gewahlt, dass die gesamte
Vegetationszeit ausgenutzt wird (s. In-
fokasten).

METHODISCH-DIDAKTISCHE
ANREGUNGEN

Als praktischer Einstieg in die Unter-
richtseinheit bietet sich ein 1 2 stiindi-
ger Beobachtungsrundgang durch die
Natur mit mindestens drei verschie-

LINK- UND MATERIALTIPPS

denen Biotopen (z.B. Wiese, Waldrand,
Streuobstwiese) an. Dabei notieren die
Schilerlnnen, an welchen Standorten
sie welche [blihenden] Pflanzen ent-
decken und welche Insekten die Bliten
besuchen.

Mithilfe von Arbeitsblatt 1 beschafti-
gen sich die Schilerlnnen naher mit
der Frage, welche naturnahen blihen-
den Pflanzen fir welche Insektenarten
geeignet sind und welche Standort-
und Pflegebedingungen diese haben.
Arbeitsblatt 2 gibt eine Anleitung, sich
intensiv. mit den Bedingungen an der
eigenen Schule, im bereits vorhande-
nen Schulgarten oder hauslichen Gar-
ten bzw. Umgebung zu beschéftigen.
Es ermuntert dazu, eigene Ideen fir
eine insektenfreundliche Gestaltung zu
entwickeln und maglichst auch umzu-
setzen. Dabei werden die Schilerinnen
ausdricklich ermutigt, auch den Ex-
pertenrat von (Hobby-]Gartnern sowie
praktische Hilfe aus ihrem direkten
Umfeld einzuholen. Durch den Kontakt
zu Gartnereien - evtl. auch im Rahmen
einer Exkursion - bekommen die Schi-
lerlnnen gleichzeitig einen Eindruck
von dem Berufsfeld.

» Ankniipfende Unterrichtsbausteine in z. B. Heft 14 (Okologische Aufwer-
tung von .Eh da-Flachen), Heft 21 (Vermehrung), Heft 22 (Bestauber)
und Sammelkarte aus Heft 14 unter www.ima-lehrermagazin.de

» www.floraweb.de/pflanzenarten/sonderthemen_schmetterlinge.html

» www.bluehende-landschaft.de

» http://www.beruf-gaertner.de/de/ausbildungsbetriebe.html

©im.a o lebensmittel.



INSEKTEN/ZIERPFLANZEN
ARBEITSBLATT 1

Steckbriefe insektenfreundlicher PAanzen

Schneide die Fotos aus und klebe sie einzeln in dein Heft. Finde mit einem Bestimmungsbuch oder einer
App heraus, um welche Pflanzen es sich handelt. Beschreibe kurz ihre Anspriiche und recherchiere, von
welchen Insekten sie bevorzugt besucht werden.

Name(n):

Botanische Bezeichnung:

Standortbedingungen:

#© fotolia.delff

Pflege:
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Beliebt bei:

\
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© fotétia.de/M. Sehu
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INSEKTEN/ZIERPFLANZEN
ARBEITSBLATT 2

Planungsskizze: Unsere Schule als
Lebens- und Nahrungsraum fiir Insekten

(D Erkundet auf einem Rundgang iiber euer Schulgeldande die Mdglichkeiten fiir insektenfreundliche Be-
dingungen unter folgenden Fragestellungen und notiert eure Ergebnisse:

» Bestandsaufnahme: Gibt es bereits insektenfreundliche Bereiche (blihende Pflanzen/Straucher/
Bdume, Schulgarten mit Beeten, naturnahe Flachen etc.)?

» Wo sind mdgliche Standorte fir Blitenstauden und wie sind deren Standortbedingungen (Sonnenein-
strahlung, Bodenbeschaffenheit etc.)?

» Gibt es Rasenflachen, die [zum Teil] in Insektenweiden umgewandelt werden kénnen?

» Gibt es bereits Nistmdglichkeiten fir Wildbienen (z. B. alte Mauern, Holz) bzw. wo konntet ihr neue Még-
lichkeiten anlegen (z.B. mit Léchern versehener Nistholzblock]?

(2 Zeichnet eine Planungsskizze von eurem Schulgeldande und tragt dort alle Ergebnisse eures Rund-
gangs sowie die Ideen fiir eine Umgestaltung ein.

(3@ Unterteilt die Ideen in verschiedene Gruppen und markiert sie entsprechend auf eurer Skizze:

a. ohne groflen Aufwand machbar (z. B. einzelne Stauden an freie Stellen pflanzen, kleine Rasenbereiche in
Insektenweide umwandeln)

b. Realisierung in anderen Fachern wie Kunst/Werken (z.B. Nisthilfen, Hummelhaus bauen)

c. aufwendige Umgestaltungen (z.B. gréfere Rasenflache in Insektenweide umwandeln), die mit der
Schulleitung abgesprochen werden missen und mehr Helfer (Wochenendaktion?) bendtigen

@ Informiert euch durch Nachfragen bei Experten (Gartenfachbetrieb, Hobbygartner im Bekanntenkreis), mithil-
fe von Gartenbiichern (Stadtbiicherei, Eltern) und iiber das Internet (z.B. www.bluehendelandschaften.de),
welche Pflanzen zu euren Standorten passen und besonders gute Futterquellen fiir Insekten sind.

Sammelt die Ergebnisse in einer Liste.

(5) Macht euch Gedanken iiber die Finanzierung und Realisierung eurer Ideen bzw. fragt direkt nach:

» Gibt es Gartnereien, Gartencenter, Baumschulen etc. in eurem Umfeld, die ihr als Sponsoren gewinnen
konnt?

» Konnen euch Eltern, Nachbarn, Bekannte kostenlose Ableger von Stauden zur Verfligung stellen und
evtl. beim Pflanzen, Sden und Anlegen von Beeten unterstiitzen?

© shutterstock.de/Toa55
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Gebdck, das buchstablich ,eine Ecke
ab“ hat, ist ein Leckerschmecker in
kontrollierter Lebensmittelqualitat -
aber unverkauflich. Tieren ist die feh-
lende Ecke vollig egal, solange Qua-
litdat und Schmackhaftigkeit stimmen
und die Futterrationen im Ganzen be-
darfsgerecht sind. Auch der Umwelt
nutzt die verantwortungsvolle Nut-
zung aller Ressourcen.

lebens.mittel. e ©im.a

Unterrichtsbaustein
Sekundarstufe

B Wenn der Keks ,,eine

Ecke ab“ hat...

Nahrstoffkreislaufe am Beispiel

Nutztierfutterung

Futter und Wirtschaft

Lange hatten die modernen Industrie-
staaten ein Problem: Die Millkippen
sind stumme Zeugen einer Wegwerf-
gesellschaft, in der die sparsame Nut-
zung natlrlicher Ressourcen keinen
groflen Stellenwert hatte. Heute zahlt
das Gegenmodell, die Kreislaufwirt-
schaft, mit sparsamem Einsatz, Wie-
derverwendung und Nutzungskaska-
den.

Auch Nutztiere in der Landwirtschaft
sind Teil der Kreislaufwirtschaft. Das
beginnt nicht erst mit dem Einsatz
von Stallmist oder Gille als wertvol-
len Dingemitteln fir die Pflanzen. Der
Kreislaufgedanke setzt schon bei dem
Futter der Tiere an. In der gar nicht so
.guten alten Zeit” waren es Kichenab-
falle, die Uber Schweine auf den Hofen
.veredelt” und im N&hrstoffkreislauf
gehalten wurden. Das ist in der pro-
fessionellen Tierhaltung von heute we-
gen strenger Hygienevorschriften nicht
mehr erlaubt - und das hat einen gu-
ten Grund: die Gesundheit von Tier und
Mensch!

Lebens- und Futtermittel

Dennoch spielen Lebensmittel - wie
Bruchkeks, Keks- oder Waffelmehl
oder auch falsch verpackte und etiket-
tierte Produkte - sowie Zwischenstu-
fen aus der Lebensmittelherstellung
bei der Tiernahrung eine wichtige Rol-
le. Die Liste der Neben- und Koppel-
produkte aus der Herstellung von Le-
bensmitteln, die eine Bricke zwischen
Human- und Tierernahrung schlagen,
ist lang. So werden Kleien und Nach-
mehle aus Mehlmihlen, Olschrote und
-kuchen aus Olmiihlen, Maiskleber aus
der Starkegewinnung, Trockenschnit-
zel aus Zuckerfabriken, Molkeprodukte
aus Molkereien oder auch Treber aus
Brauereien usw. als Tierfutter genutzt.
Diese Erzeugnisse besitzen einen Nahr-
wert, eignen sich aufgrund ihres Ge-
schmacks oder ihrer Konsistenz aber
nicht direkt fur die menschliche Ernah-
rung. Uber die Verfiitterung und damit

Facher: Erdkunde, Wirtschaft,
(Biologie)

Die Schilerinnen und Schiiler
beantworten Fragen zum Text;
lernen Neben- und Koppelprodukte
genutzt als Futterzutat kennen;
erlautern die Nutzungskaskade am
Beispiel Keksbruch;
erstellen Ubersichten und Skizzen
(Ressourcennutzung, Nahrstoffkreis-
dufe).

Veredlung zu Fleisch, Milch und Eiern
bleiben ihre Nahrstoffe in der Lebens-
mittelkette. Wichtig dabei ist, dass fir
die Erzeugung des jeweiligen Lebens-
mittels, z. B. Mehl, Speisedl oder Zucker,
Ressourcen aufgewendet wurden. Die
Verwendung der weiteren Produkte, die
bei der Lebensmittelherstellung anfal-
len (Koppelprodukte), macht den Res-
sourcenaufwand effizienter. Sie erfillt
so wesentliche Nachhaltigkeitskriterien
und ist wirtschaftlich absolut sinnvoll.
Fir die Landwirtschaft sind diese Ne-
ben- und Koppelprodukte eine wichtige
Futterquelle. Dabei hat die Futtermittel-
sicherheit absolute Prioritat: Nur Kop-
pelprodukte aus lebensmitteltauglichen
Rohstoffen kommen in die Futtermi-
schungen.

Speiseplan von Rind, Schwein & Co.
So kommen in Futtermitteln Produkte
in Lebensmittelqualitat zum Einsatz.

Die Koppelprodukte aus der Ernahrungswirtschaft
besitzen wertvolle Nahrstoffe fiir z. B. Milchkiihe.
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Unterrichtsbausteine
Sekundarstufe

Das gilt - mit Blick auf Bello und Miezi
- Ubrigens auch fir die Nahrung unse-
rer vierbeinigen Haustiere: Das Fleisch
fur deren Futter stammt von demselben
Schlachter wie das Fleisch fiir uns Men-
schen - also nur von Tieren, die auch
fir uns Menschen verzehrstauglich und
sicher sind.

Zu dem Speiseplan vieler Nutztiere
(Beispiel: Kihe) gehért das Grundfut-
ter. Dazu zahlen Gras, Heu, Mais- und
Grassilage, die auf den Betrieben selbst
produziert werden kdnnen. Hinzu kom-
men Kraftfutter. Sie sind darauf ausge-
richtet, den spezifischen N&hrstoffbe-
darf unterschiedlicher Tiere zu decken.
Dabei ist zunachst zu unterscheiden,
ob dieses als Mischfutter zum Einsatz
kommt, um den gesamten Nahrstoffbe-
darf abzudecken (Alleinfutter], oder ob
damit das eigene Grundfutter des Land-
wirts erganzt werden soll (Erganzungs-
futter).

In beiden Fallen kann .der Keks ohne
Ecke” zum Einsatz kommen, denn
Mischfutter werden bedarfsgerecht
aus bis zu 20 Bestandteilen hergestellt
(s. Kasten). Etwa die Halfte der Zutaten
bzw. Einzelfutter im Mischfutter stammt
aus der Ernahrungswirtschaft und be-
ruht so auf Rohstoffen in Lebensmit-
telqualitat - wie die bereits genannten
Kleien, Schrote und Trockenschnitzel,
Rapsodlkuchen sowie Keksmehle & Co.
So konnen die Tiere Produkte nutzen,
die in der Lebensmittelwirtschaft nicht
weiter verwendet wiirden.

Beispiel Apfeltrester: Er entsteht beim Pressen
von Apfelsaft aus rohen Apfeln. Wiederkauern
liefert er Energie, Ballaststoffe und EiweiB.

Verbraucher, Tier und Umwelt ,,auf der
sicheren Seite”

Ganz wichtig ist, dass nichts dem Zufall
Uberlassen bleibt: Futtermittel wer-
den in Deutschland mit sogenannten
risikoorientierten  Kontrollsystemen
gepriift. Angesichts von insgesamt
rund 70 Mio. Tonnen Futtermitteln,
die hierzulande jedes Jahr von Tieren
gefressen werden, wird - wie auch bei
Lebensmitteln - nicht jede einzelne
Portion auf Schadstoffe kontrolliert.
Beispiele fir unerwinschte Stoffe und

22 1-2017

WAS IST MISCHFUTTER?

Seine Hauptkomponenten sind sogenannte Einzelfuttermittel, die meist mit
Kleinkomponenten, den Futterzusatzstoffen, erganzt werden. Die wichtigsten
verwendeten Einzelfuttermittel sind Getreidearten wie Weizen, Gerste und
Mais, gefolgt von der Gruppe der Olkuchen und -schrote (z.B. Soja, Raps). Zu-
satzstoffe wie Vitamine, Aminosduren, Spurenelemente, Enzyme etc. helfen
erganzend, die Tiere gesund und ausreichend zu versorgen. Mischfutter kann
als Alleinfutter oder als Erganzungsfutter zum Einsatz kommen.

Schadstoffe sind Schwermetalle, Pilz-
gifte, Dioxine und Polychlorierte Biphe-
nyle [(PCBJ]. Jeder Inverkehrbringer
von Einzel- und Mischfutter muss da-
fir sorgen, dass seine Produkte .ver-
kehrsfahig” sind, also den Gesetzen
entsprechen und keine Hochstwerte
Uberschreiten. Das Futtermittelwerk
zieht daher beim Warenein- und -aus-
gang von den Rohwaren und Produkten
Stichproben und untersucht sie nach
speziellen Beprobungsplanen.

Dass die Futtermittelwirtschaft ihre
Eigenkontrollen wirklich erfillt, kon-
trollieren  die  Futtermitteliberwa-
chungsbehdrden der Bundeslander auf
Grundlage von EU-Vorschriften. Dar-
Uber hinaus ist die Futterindustrie ein
fester Bestandteil der Lebensmittelket-
te im QS-System, kurz fur .Qualitat und
Sicherheit”, das allen Herstellern ein
Mindestmal3 an Untersuchungen vor-
schreibt.

Mehr als, Kalorienzdhlen”

Die Kontrolle der Bestandteile und die
richtige Zusammenstellung der Misch-
futter steht fir viel mehr als nur das
Kalorienzahlen. Penibler als bei einem
Leistungssportler stimmt der Landwirt
mit seinen Futterberatern die Futterra-
tionen in Abhangigkeit von der Tierart
(z.B. Rind, Huhn oder Schwein), von dem
Alter (z.B. Kalb, Jungrind, Milchkuh] und
von dem Leistungsstand (z.B. Trachtig-
keit, Beginn der Laktation, Trockenste-
hen) auf den jeweiligen Bedarf ab.

Die Rationsgestaltung ist tatsachlich
.eine Wissenschaft fur sich”, und das
hat mehrere Grinde: Produkte tieri-
schen Ursprungs werden in der Erndh-
rung von uns Menschen genutzt und
mussen deshalb hochwertig, sicher
und einwandfrei sein. Auch der Schutz
von Umwelt und Ressourcen spielt eine
wichtige Rolle: Je genauer die Ration

LINK- UND MATERIALTIPPS

auf den Bedarf eines Tiers abgestimmt
ist, desto besser. Eine passende Ration
hilft z.B. die Emission von Stickstoff aus
Eiweiflen, der Uber Mist und Gille als
Ammoniak gasformig in die Atmosphére
verloren geht, zu verringern.

Noch einmal kommt dabei auch der
Keks mit der fehlenden Ecke in den
Blick: In dem MaB, in dem es gelingt,
Ressourcen sparsam zu verwenden so-
wie Nutzungskaskaden und Nahrstoff-
kreislaufe umzusetzen, schonen wir
auch die begrenzten Ressourcen von
.Mutter Erde”.

METHODISCH-DIDAKTISCHE
ANREGUNGEN

Bei diesem Baustein lesen die Schiile-
rinnen selbst den Text zur Sachinfor-
mation. Arbeitsblatt 1 liefert mehrere
Fragen und Aufgaben zur Bearbeitung
des Textes sowie weitere Informatio-
nen zu den erwahnten Einzelfuttermit-
teln. Mit Arbeitsblatt 2 erarbeiten die
Jugendlichen, welche Ressourcen alle
in einem Keks stecken, und verbildli-
chen die Idee der Nutzungskaskaden
und -kreislaufe am Beispiel des Weges
der Nahrstoffe. Dabei geht es weniger
um die Vollstandigkeit der Listen bzw.
Schemen, sondern mehr um das Re-
flektieren des Ressourcenaufwandes
und des geringeren Verbrauchs einer
Kreislaufwirtschaft. Alternativ zu die-
sem anspruchsvollen Arbeitsblatt gibt
es als Onlinematerial ein Arbeitsblatt,
das erganzend zu Arbeitsblatt 1 wei-
tere Neben- und Koppelprodukte der
Lebensmittelindustrie vorstellt. Die
Sammelkarte liefert ein Rezept (S.
15/16) fir die eigene Keksverwertung.

» Anknlpfende Themen und Materialien in Heft 6 (Futterbestandteile)
und 15 (Verdauungssysteme von Nutztieren) unter

www.ima-lehrermagazin.de

» Flyerserie ,DVT-FutterFakten” unter www.dvtiernahrung.de — aktuell
— FutterFakten, z.B. .Hauptbestandteile im Mischfutter”
» Positivliste fur Einzelfuttermittel unter www.futtermittel.net

©im.a o lebensmittel.



LM & TIERNAHRUNG
ARBEITSBLATT 1

Auf den Tisch und in den Tirog

Beantworte schriftlich diese Fragen bzw. Aufgaben zum Text:

(1) Was hat die Fiitterung von Tieren mit Ressourcenschutz und Gesundheit zu tun?

(@ Suche die Beispiele fiir Neben- und Koppelprodukte aus der Herstellung von Lebensmitteln aus dem

Text. Trage sie jeweils bei einer der folgenden Beschreibungen ein:

: fallen bei der Mehlherstellung an;

© Kleie enthalt vor allem die duBeren
© Schichten des Getreidekorns (Bal-
. laststoffe bis 15%): wird in gerin-

© gen Mengen (<500 g verfiittert.

© entsteht bei der Starkeproduktion
" aus Kornermais; Gemisch aus
Schalen, entdlten Keimen, Kleber
: und Quellwasserbestandteilen:
enthalt mit rund 64 % viel Eiweil3.

: entsteht beim Maischprozess in
der Brauerei; enthalt Spelzen,
Schalen, nichtin Zucker umge-

: wandelte Starke, Fett sowie viel
: EiweiB und Energie; optimale Er-
© ganzung zu Mais- und Grassilage. :

: Vorrangig aus deutschen Zucker-
: fabriken; Nebenprodukt der Zu-

: ckergewinnung aus Zuckerriiben
. fur Haushaltszucker; energie-

: und kalziumreich.

. fallen bei der Verarbeitung an,
 wenn man aus bestimmten

: Sojabohnen, Rapssaat, Sonnen-
. blumenkernen Ol gewinnt (z.B.

. Speisedle). Sie liefern hochwerti-
: ges Eiweil3.

: Nebenprodukt der Saftgewinnung
: aus Friichten durch Pressen; :
. energiereiches Einzelfutter fir

: Wiederkauer, ca. 12% Ballaststof-
: fe und ca. 6% Eiweil3.

(@ Warum ist die Nutzung der Neben- und Koppelprodukte wirtschaftlich sinnvoll?

(4 Was ist beim Verfiittern an Tiere zu beachten?

> Gibt es im Text Fachbegriffe, die du nicht kennst? Nutze ein Worterbuch und das Glossar auf dem
7 Extrablatt!

Beim Mahlen von Getreide (hier: Weizen) entsteht aus dem Mehlkérper des Korns das Mehl und
aus dem Keimling und den Schalen die Kleie.

lebens.mittel. e ©im.a ¢ 1-2017 23
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LM & TIERNAHRUNG
ARBEITSBLATT 2

Wenn der Keks ,,eine Ecke ab“ hat...

In einem Keks stecken viele Zutaten, z. B. Weizenmehl, Butter oder Margarine (pflanzliches Fett), Zucker,
Ei, Milch.

Die Herstellung der Zutaten und auch das Backen von Keksen verbraucht Ressourcen. In der Produktion und
beim Verpacken von Keksen lasst es sich nicht vermeiden, dass Kekse brechen. Weil die Kekse fiir den Ver-
kauf schon aussehen sollen, wird die Bruchware aussortiert.

1. Nimm dir ein grof3es Blatt und skizziere fir die einzelnen Kekszutaten die Produktionsketten mit ihren
Zwischenschritten bis zum Keks, z.B. Getreide = Hihnerfutter mit Getreide = Ei = Keks.

2. Uberlege, welche Ressourcen auf welcher Stufe der Erzeugung der Kekse und ihrer Zutaten nétig sind,
z.B. Ackerflache zum Anbau von Getreide als Hihnerfutter (= Eier) oder Energie zur Gewinnung von
Zucker aus Riben. Schreibe eine mdglichst umfassende Liste fir die Bereiche Boden, Wasser, Energie,
Luft und Klima auf. Gehe dabei am besten zutatenweise vor.

Gerne auch als Gruppenarbeit!

Bedenke: Alle diese aufgewendeten Ressourcen waren verschwendet, wenn man die Bruchware nicht
weiter nutzen wirde.

3. Kreise in deiner Liste ein, welche Vorstufen der Zutaten Nahrstoffe enthalten, z.B. Getreide als Hihnerfut-
ter (enthalt EiweiB3, Kohlenhydrate, Vitamine etc.).

4. Skizziere auf einem weiteren Blatt, wie sich der Weg der N&ahrstoffe und der Ressourcenaufwand andern,
wenn der Keksbruch im Mischfutterwerk verarbeitet und als Tierfutter verwertet wird. Inwiefern kann man
von Kreislaufen sprechen?

» Woraus und wie die einzelnen Kekszutaten hergestellt werden, kannst du in vielen i.m.a-Medien
g nachlesen, z.B. im Faltblatt ,,3 Minuten Info Zuckerriibe™.
» Welche Nahrstoffe die wichtigsten Zutaten von Tiernahrung enthalten, erfahrst du unter
www.dvtiernahrung.de — aktuell = FutterFakten, z.B. .Hauptbestandteile im Mischfutter”.

1-2017 » © im.a * lebens.mittel.



Kurz und gut erklart G

Starke Pflanzen fir Tank und Trog

heimischer Anbau

heimische Anbauflache fir
Biokraftstoffe aus

Raps, Energie-

getreide, Zuckerriben
[2015: 1.2 Mio. ha}

Biokraftstoffhersiellung ersetzen 2,5 Mio. t Soja

2015: 3.9 Mio. t 2015: 3.4 Mie. t
Futtermittel aus Soja  Futtermittel aus Koppelprodukten heimischer
(=

Bay-
brafs
wiafle

2015: 2,6 Mio. t
Biokraftstoffe

Quellen: UFDF; BOB", BMEL. OVID. eigene Berechnungen
Stand: 412016
2016 Agantur fir Ernpunrtane Energhen eV, aad

Quelle: verandert nach Agentur fir Erneuerbare Energien

S

IDEEN FUR DEN EINSATZ IM UNTERRICHT
Facher: Biologie, Geografie

Aufgaben zur Statistik:

» Wie grof3 war die heimische Anbauflache fir die Biokraftstoffproduktion 20157

Wichtige Rohstoffe fiir Futtermittel
kommen nicht nur von den Lebens-
mittelherstellern, sondern auch aus
der Biokraftstoffproduktion aus nach-
wachsenden Quellen. Biodiesel und
-ethanol werden den fossilen Kraft-
stoffen beigemischt, um fossile Res-
sourcen zu schonen und CO,-Emissio-
nen zu verringern.

Deren Neben- bzw. Koppelprodukte
enthalten wertvolle Nahrstoffe fur die
Tiere. Raps- und Sojaschrot, das bei
der Olpressung fiir Biodiesel entsteht,
besitzt z.B. viel Eiweif3. Die Nutzung
der Nebenprodukte als Tierfutter hilft,
Flachen und andere Ressourcen fir
den Futteranbau zu sparen. Heimische
Biokraftstoffe sparen zudem Futter-
mittelimporte. In der Grafik ist dies am
Beispiel Soja aus Ubersee und einhei-
mischer Futterquellen dargestellt.

» Wie viele Tonnen Kraftstoffe und Futter wurden auf dieser Flache erzeugt? Berechne auch den Hektarertrag.
» Um wie viel Prozent wiirde der Bedarf an Sojaimporten steigen, wenn die Koppelprodukte aus dem Biokraftstoffsektor

nicht als Futter genutzt werden konnten?

Weiterfiihrende Aufgaben zum Hintergrundwissen:

Recherchiere z.B. auf www.unendlich-viel-energie.de, www.futtermittel.net und www.biomasse-nutzung.de.

Beantworte diese Fragen:

» Welche Biokraftstoffe gibt es und welche Pflanzen werden fir ihre Produktion angebaut? Welche Bestandteile der
Pflanzen werden dafiir genutzt? Zahle auch auf, welche Koppelprodukte dabei fiir die Tiererndhrung entstehen und

fur welche Tierarten sie geeignet sind.

» Neben den Pflanzen in der Grafik gibt es viele andere Tierfutterquellen. Nenne die finf wichtigsten und drei weitere,

die du interessant findest.

» Wie viele Tonnen Futtermittel (chne Grundfutter) brauchen die Nutztiere jahrlich in Deutschland? Wie hoch sind
die Anteile der inldndischen Futtermittelerzeugung und der Importe (in Prozent)? Welchen Anteil hat der aktuelle

Sojaverbrauch?

» Warum ist es sinnvoll, Futtermittelimporte zu sparen? Was spricht fur die Importe?
Weitere Informationen zu ,.Soja - die meistgehandelte Hiilsenfrucht” findest du auch in Heft 25 auf Seite 25.

lebens.mittel. e ©im.a
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Vor Ort und unterwegs

Offnen Sie am 20.06.17 Ihre Pforten!

Der Lernort Schulgarten erlangt in
Zeiten von Digitalisierung und Globali-
sierung, Inklusion und Integration eine
ganz neue Bedeutung. Um der Offent-
lichkeit zu zeigen, was Schulgarten leis-
ten und welches Potenzial sie besitzen,
ruft die Bundesarbeitsgemeinschaft
Schulgarten e.V. - unterstitzt durch
das Bundesministerium fir Ernahrung
und Landwirtschaft - einen bundeswei-
ten ,Tag des Schulgartens” aus.

Die Idee: An diesem Tag o6ffnen Schu-
len und andere Bildungsinstitutionen
mit Garten in allen Bundesléndern ihre

digital mit Bildern oder Filmen und
senden diese an die BAG Schulgarten.
Um die vielfaltigen Aktionen und den
Lernort Schulgarten zu wirdigen, wird
der Verband medienwirksam berichten
und zwei Tage spater bei dem Ersten
Bundeschulgartentag Materialien
prasentieren und allen Beteiligten Ur-
kunden Uberreichen. Der Termin am
22. Juni findet unter dem Titel .Heute
fir Morgen sden” in Berlin statt.

Wer beim ,Tag des Schulgartens” mit-
machen mochte, meldet seine Schul-
gartenaktion an unter

Schulgartentore und prasentieren sich.
Dabei dokumentieren sie ihre Aktionen

Schulgarten - fiir alle Beteiligten ein Gewinn!

-Anzeige -

| | GEMEINSCHAFTSSCHAU
\/ Landwirtschaft & Erndahrung - erleben lernen

didacta

die Bildungsmesse

14.-18.Februar 2017
Messe Stuttgart

IDEEN UND MATERIALIEN ZU LANDWIRTSCHAFT,
ERNAHRUNG, NATUR UND NACHWACHSENDE ROHSTOFFE
FUR DEN ANSCHAULICHEN UNTERRICHT:

= Mitmachaktionen und Experimente

= kostenlose Unterrichtsmaterialien

= sieben Getreidesorten zum Mithehmen
= Ausstellung auf 240 Quadratmetern

» Gemeinschaftsschau folgender 11 Partner:
WG] HERO

“ZDG
- Wir freuen uns
auf lhren Besuch!
Halle 5

o P ' Stand 5A85/5B85

BARTHER,

Baden-Wiirttemberg L N
MINISTERIUM FUR LANDLICHEN RAUM WMRTJCH&FSCH};! LG IF(-' Gutschein (Ubergdng Hd"e 3)
WURTTEMBERG E.V. - fﬁr .I grqﬁs
Unterrichtsmappe
ERLEBNIS SR ~Die Zuckerribe”
=]
BAUERNHOF LERNORT] : : a .

Le’gi;‘i'vES’é?rl"_e”- in Baden-Wiirttemberg BAUERNHOF mfé)girgr?.tégrrlér‘ e.V mit SOChInfO' Poster &

Unterrichtsideen

Bitte diesen Gutschein am

i.m.a-Stand abgeben.



Schulbuch:

Mit diesen Kopiervorlagen
lernen die Schilerinnen
viele Aspekte der Landwirt-
schaft kennen. Diese sind
in vier thematische Einhei-
ten gegliedert, die jeweils
Arbeitsblatter und Infor-
mationsseiten fir einzelne
Schulfacher umfassen.
Eine grofle Tabelle zeigt
deren Einsatzmoglichkei-
tenin den jeweiligen Klassenstufen.
Das Thema Getreide erarbeiten die
Kinder etwa bei der Erstellung eines
Plakats, die Geschichte und Produkte
des Rinds anhand eines Textes. Mit
den Ablaufen im Kuhstall Gben sie
Wortarten zu unterscheiden. Weitere
Themen sind z.B. Hihnerhaltung und
Verwendung von Eiern, Kartoffeln,
Zuckerriben und ethische Fragen
zu den Rechten der Nutztiere bei der
sogenannten ,Massentierhaltung”. Die
Aufgaben umfassen u.a. die Durch-
fihrung von Versuchen (z.B. Frisch-
kése), englische Vokabeln der Tiere
und Rechenaufgaben.

Ternwerkstatt
B Bauernllo

2

-
-

o &
L -'ﬂ ..I‘E:l“

vorid {8 |

Die Arbeitsblatter sind abwechslungs-
reich, aber Ubersichtlich gestaltet,
z.B. mit Symbolen zur Orientierung.
Sie prasentieren die Inhalte span-
nend und altersgerecht mit (Liicken-)
Texten, vielen schonen Illustrationen,
Tabellen, Gitterratseln und Puzzles.
Die Texte (z.B. Rind) sind teils lang,
aber altersgerecht aufgebaut. Andere
Texte (v.a. Legehennenhaltung) sind
sehr knapp und fragwiirdig nega-

tiv formuliert. Weitere Aspekte und
objektive Informationen waren hier
winschenswert, zumal die Kinder ihre
Meinung begriinden sollen. Auflerdem
wirde es sich empfehlen, Ansatze
zum auBlerschulischen Lernen und zur
regionalen Erzeugung aufzunehmen.

Persen Verlag, 2014,

978-3-403-20029-1
alle
Grundschule 1-4

Sachunterricht, Deutsch, Mathe,
Englisch, Kunst, Musik, Ethik
95 enthalt

Buchempfehlungen

1. Auflage

Dorothee Belling und Gabriele Diersen von der Universi-
tat Vechta (ISPAJ, Abteilung Lernen in landlichen Raumen
und Umweltbildung, prifen und bewerten fir den i.m.a
e.V. regelmaBig Lehrwerke und Biicher.

lebens.mittel. e ©im.a

Schulbuch:

Das Kapitel
.Landwirtschaft
bei uns” stellt die
aktuelle Land-
wirtschaft und
ihre Entwicklung
mit Blick auf
Baden-Wirttem-
berg dar. Die
Schiilerinnen

sollen die

Bedeutung von Klima und Boden als
naturraumliche Faktoren fir die Be-
wirtschaftung erkennen. Dabei werden
Betriebe mit Ackerbau, Veredelung,
Energieproduktion und Sonderkulturen
(Gemise] vorgestellt. Auch konventio-
nelle und okologische Landwirtschaft
sind Thema. Die Darstellung mancher
Aspekte, z.B. von mdglichen Problemen
durch Gille, beglinstigt ein verkirztes
Meinungsbild. Ein zu verfassender
Brief eines Schweines an den Landwirt
erscheint nicht zielfihrend. Der Begriff
.artgerecht” sollte zudem erlautert
werden. Die Ausfiihrungen zur Gemi-
severmarktung hingegen sind objektiv
und anschaulich.

Insgesamt liefern das Kapitel und seine
.Extra“-Seiten sehr viele Informationen
in Texten, vielen Bildern, Schemata

und Diagrammen - je nach Niveau in
anderen Farben. Die Abbildungen im
Schulbuch sind aktuell und altersge-
maf - nur deren Anzahl konnte die
Kinder Uberfordern. Zur Auswertung
mancher Materialien sind vielseitige
Kenntnisse erforderlich, jedoch gibt es
Starthilfen. Die .Wiederholen-und-An-
wenden-Seiten” liefern erganzende
Arbeitsauftrage. Sie iben Methoden
wie Experimentieren und Kartieren.
Lobenswert: Zahlreiches Zusatzmate-
rial regt zum auflerschulischen Lernen
an. Hier liee sich der regionale Aspekt
noch verstarken.

Schroedel Verlag, 2016,
978-3507531703

Baden-Wirttemberg
Realschule/Gemeinschaftsschule
5/6 Erdkunde

12 von 248

Lehrerbuch, digitales Schulbuch, Pla-
nungshilfen und Kopiervorlagen erhaltlich

1. Auflage

zzgl.

Gelesen und getestet

Kochbiicher:

Sowohl das Buch .Kinder, kocht!” als
auch sein Nachfolgebuch . Kinder,

an den Herd!" sind originelle, witzig
fotografierte und liebevoll gestaltete
Kochbtcher. In beiden Blichern ste-
cken ganz viele Ideen. Sie vermitteln
den Kindern die Lust und Freude am
Kochen und Backen und wecken ihre
Neugier, Rezepte auszuprobieren, zu
schmecken und zu testen.

.Kinder, kocht!” gibt Grundlagentipps
rund ums Kochen, stellt den Verwen-
dungszweck von Kiichenutensilien
und verschiedene Kochmethoden vor,
auch z.B. Schneidetricks. Es bereitet
die Rezepte gemafl der Jahreszeiten
und saisonalen Feste auf.

Das zweite Buch ist
.experimentierfreu-
diger™: Alte Kinder-
klassiker werden
neu interpretiert,
das (Schul-)Frih-
stiick aufgemotzt
und Lieblingsre-
zepte der Grof3-
eltern nachge-
kocht. Zudem runden
elf Experimente zu
Kochphanomenen
(z.B. Luftantrieb durch
Backpulver und Essig)
das originelle Buch ab.

AT Verlag, 2013
978-3-03800-770-8

alle Sachkunde, NaWi, Koch AG,
Garten AG Grundschule
1.-6. 288

AT Verlag, 2016
978-3-03800-842-2
alle Sachkunde,
NaWi, Biologie, Koch AG, Hauswirtschaft
Grundschule, Sek. |
1.-6.(7) 184

Die Rezensionen der Schulblicher stammen aus ihrer
Feder. Alle ungekirzten Rezensionen finden Sie unter
www.ima-agrar.de = Service = Gelesen und getestet.

1-2017



Unterschatzte

Getreidearten

i.m.a-Medien

Neu erschienen!

1 x 1 der Landwirtschaft 2017

Das jahrlich aktualisierte Faltblatt im
praktischen Leporelloformat informiert
Uber die Landwirtschaft in Deutschland mit
allen wichtigen Agrarstruktur-Kennzahlen
der 16 Bundeslénder sowie Uber wichtige
Vergleichszahlen der 28 EU-Mitgliedsstaa-
ten. Den thematischen Schwerpunkt bildet
in der diesjahrigen Ausgabe die Nutztier-
haltung der heimischen Landwirtschaft
und wie Landwirte reale Einblicke in diese
gewahren. Erganzt um ein Kalendarium fir
2017 sowie die wichtigsten Bezugsquellen
fir Material fir die Offentlichkeitsarbeit ist diese Broschiire ein
kompaktes, aktuelles Nachschlagewerk fir alle Interessierten.

Faltblatt, DIN A7, 14 Seiten
Preis: 0,00 Euro (zzgl. Handlingspauschale);
Download kostenlos

Unterschatze Getreidearten - J
Einkorn, Emmer, Dinkel & Co. :

Vielfalt auf dem Acker, Auswahl beim Backer,
urige Getreide, slow food, funktionelle Lebens-
mittel, Genuss sowie bewusste Erndhrung - all
das ist mittlerweile ein fester Bestandteil un-
serer Zeit. Dabei spielen bisher wenig bekannte
Getreide oder getreidedhnliche Produkte eine
tragende Rolle. Einkorn, Emmer, Dinkel, Stau-
denroggen, aber auch Grinkern, Purpurweizen,
Amarant, Quinoa und Buchweizen sind inzwi-
schen gefragte Raritdten. Das Buch von Prof.
Dr. Thomas Miedaner und Dr. Friedrich Longin
- beides Mitarbeiter der Landessaatzuchtan-
stalt/Universitat Hohenheim - liefert fundiertes
Wissen Uber diese wiederentdeckten Arten, ihre Geschichte, Vor-
ziige beim Anbau, Verarbeitungs- und Produktqualitaten sowie er-
nahrungsphysiologischen Besonderheiten. Es ist fur Lehrkrafte und
Schilerlnnen der Sekundarstufe Il eine Fundgrube spannender In-
formationen. Viele Grafiken und Abbildungen veranschaulichen den
gut verstandlichen Text.

Hardcover, Format: 175 x 244 mm, 136 Seiten
Preis: 19,90 Euro (zzgl. Handlingspauschale)

i.m.a-Materialien bestellen oder
kostenfrei herunterladen

QR-Code zu
ima-lehrermagazin.de

i.m.a - information.medien.agrar e.V.

Als gemeinnutziger Verein informieren wir Uber
die Landwirtschaft und ihre Bedeutung fir die
Gesellschaft. Weil immer mehr Menschen immer
seltener Gelegenheit haben, sich selbst ein reales
Bild von der Landwirtschaft zu machen, stellt
deri.m.a e.V. Kindern und Jugendlichen sowie
Padagogen Lehrmaterialien bereit.

So vermittelt der Verein Einblicke in die heutige
Welt der Landwirtschaft. Die i.m.a-Arbeit wird
von den deutschen Bauerinnen und Bauern
getragen und von der Landwirtschaftlichen Ren-
tenbank finanziell geférdert.

Das Lehrermagazin lebens.mittel.

erscheint quartalsweise.

Nahere Informationen zum Bezug des Magazins
unter www.ima-lehrermagazin.de. Auf dieser
Seite finden Sie auch ein Bestellformular.




